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ioses Werkchen, zu welchem die heurige Landes-Jubildums-
Ausstellung in Prag Anlass gab, ‘kann, ohne der Wahrheit
nahe zu treten, als eine zum 100jibrigen Andenken der in
Bohmen eingefithrten Zuckerindustrie verfasste Publikation bezeichnet
denn vor wenigen Jahren wurde ein Jahrhundert abgeschlossen,
bei dessen Beginn in Konigsaal die erste Fabrik fiir die Raffinerie des
Kolonialzuckers eingerichtet und-bald darauf daselbst der erste Versuch
der Riibenkultur in Verbindung -mit. der Riibenzuckererzeugung unter-

werden;

nommen wurde.

Dass diese Abhandlung dem Drucke iibergeben werden konnte, ist
ein Verdienst des Komités fiir die Kollektiv-Ausstellung dey Zucker-
industrieellen Bolmens, welehem die subskribirten Beitriige zur Deckung
des hiemit vefbundenen Aufwandes zur Disposition cestanden sind.

Mit der ehrenvollen Aufgabe betraut, ,dez geschichtlichen Entwurf
der I Periode der Zuckerindustrie in Bolmen" 7 verfassen, das ist
die Schieksale zu schildern, von welchen diese Industrie, seit den anfing-
lichen Versuchen, im folgenden Verlaufe des manuellen und kleinartigen
Betriebes, bis zur Einfihrung des Dampfes in die Manipulation betroffen
wurde, habe ich nicht vermuthet, dass ich so viele Beschwerden finden
und einem Mangel an literarischen Quellen begegnen werde.

orgezeichnete Aufgabe nach meinem
ht vom loblichen Landes-
Komité aus dem

Ich gestehe offen, dass ich die v
Wunsche kaum hitte 1osen konnen, wenn mir nic

kulturrathe fiir das Konigreich Bohmen durch unser U 1C
Archive eine grosse Zahl von denkwiirdigen Dokumenten bel‘fltr{'llhgst
fiille von

aus deren Inhalt eine
ollstiindig unbekannten Daten
dustrie entnommen

zur Verfiigung gestellt worden .wire,
bisher theils wenig bekannten, theils v .
iiber die Ereignisse aus dem Bereiche der Zuckerin

werden konnte.



Dieses reiche Material, welches mit
Herr F. Formdnek gesammelt hat, sollte
“Quellen zur Geschichte dey Zuckerindusty
herausgegeben werden ;
genommen werden.

anerkennenswerthem Fleisse
eigentlich unter dem Titel:

te in Bohmen" selbststindig
allein spiiter musste von dieser Absicht Umgang

Dieser Umstand regte bei mir

die Befiirchtung an, dass vielleicht
durch unsere beschriinkten Veyl

iéiltnisse diese Herausgabe der ,Quellen“
vereitelt werden kionnte, wesswegen ich mich entschlossen habe, aus

den obbezeichneten Dokumenten al/e wichtigeren Daten und Ereignisse
Zu meiner Abhandlung zy beniitzen,

wodurch zwar das Werkehen voll-
stindiger erscheint, dagegen aber an Gleichmﬁssigkeit und Kiirze etwas
eingebiisst hat. :

Der gefillige Leser wird nicht nur diese Uebertretung, zu der

ich durch die eben erwihnte Ahsicht verfilirt wurde, sondern auch
jene Liicken entschuldigen, w

elche wieder durchden Mangel von litera-
rischen und dokumentarischen Behelfen éntstanden sind.
Aus vollem Herzep allen Jenen dankend, welche mich mit Rath
und That bei dey Verfassung dieser Abhandlung unterstiitzt haben,
begleite ich deren Erscheinen mit dem warmsten Wunsche, dass eine

umfassendere Geschichte unserer heute so ruhmvollen Zuukerindustrie
nachfolgen moge. '

PRAG, im My 1891.

K. C. NEUMANN.
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I. Allgemeiner Zustand der Zuckerfabrikation in der Zeit
von 1700-1830."

Die Einnahme von Konstantinopel durch die Tiirken, die Umschif-
fung Afrika’s durch Vasco de Gama und die Entdeckung der Inseln
und des IFestlandes von Amerika durch Kolumbus waren die bedeutendsten
Ereignisse, welche den souveriinen Einfluss der Republik Venedig auf die
Zuckerrohr - Kultur in den Gegenden des mittellindischen Meeres ge-
brochen haben: sie sind als die Hauptursachen anzusehen, weshalb der
his dahin nur durch Venedig mit dem Orient vermittelte Zuckerhandel
andere und neue Wege ecinznschlagen begann.

Im 16. Jahrhundérte wares hauptsichlich Zissadon, welches die
Verbindung Furopa’s mit den amerikanischen Kolonien aufrecht erhielt,
nach dem dreissigjdhrigon Kriege trat dann Awsterdam an dessen Stelle.
7u diesor Zeit ‘entstanden in Holland grosse Fabriken zum Zweck des
RaffinivensAles iiberseeischen Zuckers, mit welchen andere europiiischen
Raffinerien lange Zeit nicht zu konkurriren vermochten.

Frst gecen das Inde des 17. Jahrhunderts begannen einige englische
und “franzosisehe Fabriken und um das Jahr 1700 auch /Zamburger
Raffinerien den hollindischen Zucker aus dem Handel zu verdringen,
welchertan seinem fritheren guten Rufe Finbusse erlitt und im Preise
so theuer Dlieh, dass sich ihn nur wohlhabende Familien, in welchen
sich der Genuss des Kaffees und Thees eingebiirgert hatte, ginnen konnten.
Den mittellosen Leuten blieh Nichts iibrig, als Honig oder Zuckersyrup
sum Siissen zu verwenden, wihrend Zucker nur als Leckerbissen oder
als Bestandtheil der Arzneien bei ihnen Verwendung fand.

Bis zum Beginne unseres Jahrhunderts behauptete Hamiburg seine

apitels habe ich ausser dem neuesten umfas-
um Beginne der Ritherzuckerfabrikation,*
h die treffliche historische Uebersicht in
dem Strich niiher

#) Zur Zusammenstellung dieses K
senden Werk ,,Greschichte des Zuckers bis z
Dr. Z. O. won Lippmann, Leipzig, 1890, aue
der ,,Kronika Prace® V. 1880 von 7. V. D, sowie andere unter
hezeichnete Schriften beniitzf,
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Stellung als hervorragendster Lieferant von raffinirtem /Iml\ltl f]I i(]1
Jung ab ko BEA et Mol ‘rankreic
ganze nordliche, mittlere und 6stliche Europa. England und ol S

:*ercam'rrten sich zum grossten Theile selbst, was nicht schwer fiel, we

o < Jahr 1800 blos
man bedenkt, dass der Gesammtbedarf Europas um das Jahr 1800

a 30 beine iinfzehnmal
auf 2'/, Millionen q geschiitzt wurde, derselbe also bheinahe fiinfzehm
kleiner war als heutigen Tages,

Ueber die Verhiiltnisse in Oesterreich

I jener Zeit besitzen wir
nur dusserst spirliche Nachrichten.

Im Jahre 1719 griindete Kaiser
Karl VL. die privilegirte ,Orientalische Gesellschaft,* welcher er (vlzl.s'
Handelsmonopol mit Spanien und Portugal und im Jahre .17.‘22 (he. Be-
fugniss zur Griindung einer Zucker-Raffinerie verlieh ; da _]edlr}ch;dmsgs
Unternehmen nicht zur Verwirklichung kam, so erncuerte Mavia Theresia
dieses Privilegium nicht, sondern iiberliess es auf 25 Jaln:e L‘ill.(‘.l' hns?n_
deren holliindischen Gesellschaft, welche im Jahre 1750 in Fiume eine
Zuckerraffinerie griindete; dieselbe nahm eiuey derartigen Aufschwung,
dass sie im Laufe der Zeit mit ihren Erzeugnissen nicht nur den Lokal-
markt zu versorgen, sondern nach dem Jahre 1775 circa 1000 q Raffi-
nade auszufiihren im Stande war. Upd trotzdem ging sie im J. 1780
ein. Eine dhnliche unter Josef IL ip Triest gegriindete Fabrik erhielt

sich gleichfalls nicht, wnd ebenso hatten die Raffinerien zu Wien ung
Klosterneuburg keinen langen Bestand,

Besser erging es der Raffinerie zu Konigsaal (Zbraslav) in Bolmen,
welche, gegriinde

L von_einer cigenen Aktiengesellschaft im Jahre 1787,
durch 14 Jahre ununterbrochen im Betriel, war. Um derselben die (e-
withr einer erfolgréichen Produktion zu bieten, erneuerte Josef IT. das
Verbot Maria Theresia’s mbetreff der Einfuhy auslindischen raffinirten
Zuckers nach Bohmeny ja ertheilte sogar der I'abrik ip Konigsaal dije
Bewilligung zum Verkaufe von Brodzucker in dep offentlichen Lager-
hiusernd dex Hauptstidte, namlich in Prag, Briinn, Ling, Wien und
Lemberg. Jedgeh spiter etlitt auch dje Konigsaaley Fahrik infolge un-
gunstiger Konkurrenz ung vielleicht auch wegen ihrer primitiven han-
werksmiissigen Einrichtung g bedeutende materielle Verluste,
im J. 1802 den Betrieb einstellen musste.  Die Ausheute

dass sie
liberstieg damals, nach anderen ausliindischen Raffine

an Raffinade

! rien zy schliessen
nicht 50% des verarbeiteten Kolonial-liohzuckers und konnte daher au}
keine Weise die hohe Regie decken,

Da die Verwendung von
Lebenshediirfnigge des Mense]
nehmen, dass dep Diirftige
gar nur zym Syrup eriff; wo auch dieser fo
nach l’ﬂanm_'n, welche depy Menschen
Itolu-xu:;lm*, Z0 ersetzen geeignet wareq.

Siissmitteln im Laufe qe
€0 wurde, g kann
zur hilligerey Waare,

r Zeit zu einem
CS nicht Wunder
zum Rohzucker
hlte, Suchte
das Univerg

oder
an fl'iillzoitig
al—Siismuitte], den



In den innereuropiiischen Gegenden war eine solche Pflanze die
Riibe, welche in verschiedenen Abarten theils als Iutter-, theils als
Kiichengewiichs seit iiltesten Zeiten angebaut wurde. Line ihrer Arten:
die Zucker- oder Runkelriibe (Beta vulgaris, B. cicla — Mangold), eine
besondere Abart.dev Burgunder Riide, wurde hauptsiichlich in der Pfalz
gebaut, von wo sie im vorigen Jahrhundert in die Gegend von Magdeburg
und nach Schlesien verpflanzt wurde, und hier Verbreitung fand.

In dieser Zeit begann sich der Berliner Apotheker Marggraf™)
mit ihr niher zu beschiftigen. Der Ursache der Siissigkeit ihves Saftes
nachforschend, gewonen er durch alkoholische Maceration aus getrock-
neten Rithenwwrzeln krystallinischen Rohrzucker. Diese Entdeckung fillt
in das Jahr 1747, und in einem der DBerliner Akademie. der Wissen-
schaften vorgelegten Berichte wurde darauf hingewiesen, dass aus rother
Ritbe ca. 4%, aus weisser, schlesischer aber his 6% kvystallinischen
Rohzuckers gewonnen werden konnen. Marggraf empfahl den Land-
wirthen, den Riibenbrei durch reines Wasser auszulangen, den gewon-
nenen eingedickten Saft mit Fiweiss oder Rindsblut zu kliren, dann
durch ein dichtes Gewebe zu filtriren, dureh yeiteres Abdampfen zu
Syrup zu koncentriren und zur Krystallisation zu bringen. Allein viele
Jahre hindurch blieb dieser Vorschlag unbeachtet. Um das Jahr 1775
bereitete allerdings Zzerz in Dresden aus der Riibe siissen Syrup fiir
Bienen, aber bis zur Erzeugung von Zucker schritt er nicht vor. Irst
im Jahre 1786, also 40 Jahre nach Margeraf’s Entdeckung, nahm den
Gedanken der praktischen Riibenzucker-Erzeugung sein Schiiler Achard®*)

¥) Andr, Siegm. Marggraf,* %/, 1709 in Berlin, war ein verdienstvoller deutscher
Chemiker und spiiter Direktor, der physik. Abtheilung der Akademie der Wissenschaften.
Er starb in derselben Stadt am 7/, 1782.

#¥) Frang Carl Achard, # *%/, 1753 zu Berlin, war Direktor der kinigl. preussischen
Akademie der Wlssens(,haiten daselhst: diese Stelle gab er auf, um sich seiner Lieblings-
beschiiftigung, der Zuckerfabrikation, mdmeu zu kénnen, 'welche ithm neben Ehre und
Ruhm @ueh viel Mihsal und Beschwerde einbrachte, ja sogar den Verlust seines Ver-
migens herbeifithrte, namentlich als seine Fabrik in Kunern im Kriegsjahre 1810 ein
Raub der Flammen wurde. Er machte sich durch seine Abhandlung itber rationello
Rithenkultur, sowie durch sein umfangreiches Werk ,Die europiiische Zuckerfabrikation
aus Runkelmben, welches 1799 und 1812 erschien, herithmt. Diese Publikation bietet
den hesten Bewma, welch ein ausgezeichuneter Kopf Achard war. Von der seltenen
Lauterkeit seines Charakters zeugt der Umstand, dass ihm von englischer Seite 150.000
und spiiter 600 000 Francs angeboten wurden fir die blosse Erklirung, dass sich die
fabriksmiissige Krzeugung des Zuckers nicht auszahlen koune, er jedoch beide Male
diesen Beste(,lmu"b\mamh von sich wies,

Aus den kleinen und unrentablen Anfingen der Achard'schen Arbeit entwickelte
sich eine stabile Methode, die in den Jahren 1809 —1813 ziemlich gute Ertriignisse
lieferte, aber erst nach der Regeneration der Zuckerbereitung im Jahre 1827 unter
Mithilfe der in Frankreich gewonnenen technischen Krfahrungen die Grundlage einer
nenen Zuckerfabrikation wurde. Achard erlebte diesen Anfsechwung der Zunckerindustrie,

der er sein ganzes T.eben geweiht hatte, nicht mehr, er starb am 2%, 1821 in Kunern.
Er liegt anf dem Friedhofe zu Herrenmotschelnitz l-etfmheu
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auf, nachdem er vorher auf seinem Gute in Kaulsdorf bei Berlin um-
fassende Versuche mit der Ziichtung der Zuckerrithe begonnen hatte.

Nachdem er die wichtige Frage, wie es miglich wiire, den Zucker-
gehalt in der Riibe zu erhalten und zu erhohen, gelost hatte, entschlo_ss
er sich zur praktischen Gewinnung von Rohzucker, aus welchem im
Jahre 1798 in Berlin und im J. 1800 auch in anderen Raffinerien Deutsch-
lands versuchsweise weisse Waare hergestellt wurde. Die Raffinerie zu
Hirschberg in Schlesien iiberreichte dem Konig Friedrich Wilhelm III.
einen Hut feinster Riiben-Raffinade, wofiir ihr dieser eine arosse goldene
Medaille ertheilte, Achard aber seine Unterstiitzung angedeilien liess,
0 dass dieser in Kumern bei Steinau in Schlesien im Jahre 1802 eine
Zuckerfabrik eroffnen konnte, nach deren Muster noch im selben: Jahre
einige Fabriken in Dentschland, namentlich jene Koppy's in Krain bei

Strehlen in Sachsen und die von Nathusius in Althaldensleben bei Mag-
deburg eingerichtet wurden.

Gleichzeitig mit Achard arbeiteten auch® andere Unternehmer und
Chemiker an der Bereitung von Zucker aus Riibe, von denen hervor-
zuheben sind: Lampadius *) (1772—1842), Noldechen “*), Prof. Hermb-
stadt (1760—1833) und Prof, Gottling *+), welche
Jahre 1799 Zucker aus Riibe zu bereiten verstanden: der erstegenannte
verwendete zum Kliren der Siifte Holzkohle, der zweite klirte die Sifte
nach vorheriger Anwirmung mit-Kalk, der dritte suchte die
durch Kalkwasser,
vierte endlich gew
Rithe; doch alle

simmtlich schon im

sen Zweck
Filtration und pulverisirte Kohle zu erreichen, der
ann den Saft ‘durch kalte Maceration der trockenen

diése Avbeiten traten aus dem Rahmen blosser Ver-
suche nicht herans, undies ist nieht

Erfinder der praktischen Zucke

Die anfingliche Arhe
Riibe iy Kalkwasser

zu leugnen, dass der eigentliche
rbereitungsweise erst Achard war.
itsweise Achard’s hestand darin, dass die
: gekocht und dany sepresst wurde; der gewonnene
Eaft.\x'tlrde Zu Syrup verdickt und der Krystallisation itherlassen. Die
h;:ﬁ;‘::;‘i :E\[-lalinl;?]:;]}}'ﬂ:]zu({ki {l:llj:f%lll'a.chr zwar nicht dem damit ver-
welehe siel uin (l:llS’JH:]n‘JISEﬁ lﬁc]:z}m m'\’ el‘Sl_l‘{:'hen 1111}_1 Aen{_ler}mgen,
entwickelten, der i den Veite‘n d:r Z']Id' SRR Ht(‘-“m“%]l_e"f‘-“ 11"“3?33
) ‘ontinental-Sperre einen Betriel

Von gutem finany; ] i

anziellen Trtrace ol i ] . .
des iiberseeischey 2"11(:1'(}11@',1:1.‘1 g;J Sicherte. - Spiiter Jedoch, als die Preise
" ' SUAEIS wieder auf dep norma { n, rei
nicht eimmal eipe Ausheute von 6% e el
oo b3 0

Rohwaare zyy Deckung der Aus-
*) »Erfabrungen + |
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lagen hin, so dass die deutschen Zuckerfabriken und mit ihnen jene
in Kunern ebenso schnell eingingen, als sie entstanden waren. —

In Oesterreick war die Zuckerriibe als Futterptlanze auch schon
in der zweiten ITiilfte des vorigen Jahrhunderts bekannt. Die X k. pa-
triotisch-okonomische Gesellschaft fiir Boluen ™) gab bereits im J. 1770
cine Ahandlung Fr. Stadiot’s, Wirthschaftsrathes in Nassaberg, ,Ueber
das Wachsthum und den Nutzen der Runkelriibe® und im J. 1775 eine andere
Abhandlung ,Ueber den Nutzen der Anpflanzung der Zuckerriibe“ heraus;
obenso findet sich im ,Schematismus Bohmens¢ vom J. 1790 eine An-
Jeitung zur Ziichtung der Runkelribe.

7u eigentlichen Versuchen der Gewinnung von Sprup kam.es bei
uns jedoch erst zu Ende des vorigen Jahrhunderts, und dex exste Zucker
wurde ungefiihr im Jahve 1810 gewerbsmiissig gewonnen. In den beiden
niichsten Jahren stand die Zuckerfabrikation analog den Verhiltnissen
in Deutschland und Frankreich auch bei uns in schomster Bliithe; es
waren damals in Bohmen 10 Fabriken im Betrieb, daneben bestanden
zahlreiche Versuchsstationen. Im Jahre 1813 trat jedoch ein Riickgang
und im Jahre 1814 giinzlicher Verfall ein.

Ueber die in dieser Zeit in anderen Lindern der osterreichisch-
ungarischen Monarchie gegriindeten Riitbenzucker-Iabriken konnte Ver-
fasser Nichts in Erfahrungbringen; erst civca 15 Jahre spiter, als fin die
Zuckerindustrie eine meue giinstice Fpoche angebrochen war, so dass
sie sich der Vergessenheit zu entringen begann, wird angefiihrt, dass
im Jahre 1829 in Kirchwiedern auf der Dahlberg’schen Domaine beil
Datschitz in Mihren ‘durch Franz von Gerstner eine Runkelriiben-
Zuckerfabrik geariindet wurde. Der Kostenaufwand derselben betrug
2000 fl., @ie jihrliche Erzeugung ungefilr 200 q Zucker.

Vielleicht wird es seinerzeit moglich sein, umfassendere historische
Daten zu sammeln.

Gleichzeitis mit dem Riibenzucker trat ein anderer nicht minder
miichtiger Rivale des Rohrzuckers auf, nimlich der aus dem Safte des
Ahornbawmes bereitete Zucker, dessen Herstellung die I'ranzosen in
Kanada kennen gelernt hatten.

- Zu Ende des vorigen Jahrhunderts und hauptsichlich in den na-
poleonischen Kriegen, als der Zufuhr der englischen Waare auf den
Kontinent Hindernisse in den Weg gelegt wurden, so dass die Zucker-
preise eine aussergewdhnliche Hohe erreichten, begann sich die Auf-
merksamkeit der Gewinnung des Ahornzuckers zuzuwenden, was, mit
Riicksicht auf die leichte und hillige Herstellungsweise eines schmack-

*) ,,Struény d&jepis c. k. hospod.- vlasten. spole¢nosti.** Zr. Sgatny. Praha, 1863.



haften Syrups, hinreichend begriindet erscheint, Das emzige Hindernis
war der Mangel an ausg

ewachsenen und zum Anbohren ageeigneten Ahorn-

o x 1, 4 . - aT0 10r 3

biumen, sonst hiitte der Ahornzucker unzweitelhaft bei uns eine wichtige
Rolle gespielt,
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Burger®), Werner, Istopp und Mayer, welche konstatirten, oder viel-
mehr die Thatsache bestiitigten, dass die Menge des gewonnenen Zuckers
abhiingig ist von der Natur des Ahornbaumes, sowie von der Witterung
und der Zeit, in welcher das Anbohren vorgenommen wurde.

Spiter ging die Erzeugung des Ahornzuckers aus den gleichen
Ursachen wie die Riibenzucker-Iabrikation ein und verlor im Laufe der
Zeit ihve praktische Bedeutung, aber das Verdienst kann ihr nicht be-
stritten werden, dass sie die Anregung gab zur allgemeinen Anpflanzung
frither oder Plitze und Waldlichtungen mit Ahorn-Jungholz, aus. welchem
sich so mancher miichtice Baum entwickelte, der heute noch'die Wege,
Dorfer und Haine unseres Vaterlandes schmiickt.

Neben der Riitbe und dem Ahorn suchte man beil uns. aueh andere
Siifte und Stoffe zur Zuckerfabrikation zu verwenden; so wurden z. B.
im J. 1812 auf der Herrschaft Horowits aus 56 hl Birkensaft 52 kg
Syrup und im selben Jahre auf der Herrschaft Zied ans 9 W Maissaft
circa 1 q guter Syrup erzeugt. Auch wurden hier gegen 7 q Stengel von
reifem Mais verarbeitet, die nach dem®Auspressen und FEindicken des
Saftes nur etwa 20 kg Syrup mittlerer Qualitiit geliefert haben.

Die Irzeugung von Syrup aus Mokren, die seit dem Jahre 1794
Bernard Znns in Theresienstadt betrieb und die er sich nach fiinf Jahren
durch Vermittlung der Oeckonomisch-patriotischen Gesellschaft privile-
giren lassen wollte, fand_ébenso wie die Bereitung von Syrup aus Stirke,
die im J. 1812 der Braunawer Apotheker Dousa und die Domaine Sewil
versuchsweise betrieben, keinerlei Verbreitung; ich erwibne dies nur
der Vollstiindigkeit halber.

Nach Frankreich wurde die Zuckerrviibe im J. 1775 durch Vilmorin
gebracht, weleher. durch fortgesetzte Aus\\ahl spiter eine besondere
Sorte daraus ziichtete.

Die Angaben Achard’s wurden zu Anfang dieses Jahrhunderts in
Frankreich von einer Kommission gepriift, und da sie fiir richtig be-
funden wurden, so wurden zwei Zuckerfabriken gegriindet, die jedoch
bald eingingen.

Erst im J. 1808 begann Benj. Delessert neue Ritbenverarbeitungs-
versuche in seiner grossen Raffinerie zu Zussy bei Paris und erzielte
mit der Bonmatin’schen **) Methode, sowie mit der Anwendung von Holz-
kohle recht gute Erfolge.

*) Untersuchungen ither die Moglichkeit und den Nutzen der Zuckererzeugung
aus inlindischen Pflanzen.* MUDr. Fok. Burger. Wien, 1811. (Bibliothek der Prager
Polytechnik ¢ 1247.)

*¥) Diese auch die franmsisische genannte Methode bestand darin, dass der Saft
mittels Kalk gekliirt und sodann durch Schwefelsiure neutralisirt wurde; dieselbe
war somit das gerade Gegentheil der von Achard vorgeschlagenen deutschen Methode,
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cen angefiithrten Verfiigungen bieten sicherlich

Diese in kurzen Ziig
den eklatantesten Beweis, wie viiterlich Napoleon in seinem Reiche fiir
dass seine huldvolle

d"v junge Zuckerindustrie sorgte. Kein Wunder,

Forderung zahlreichen Gelehrten wie Laien ein Sporn war und dass sie
zu Versuchen und gedeihlicher Arbeit auf dem Gebiete der Zukererzeu-
gung fithrte. In jene Zeit fillt die Entdeckung Figuiers, welcher in der
Knochenkohle ein vorzigliches Fntfirbungsmittel endeckte. Dasselbe
wurde in Pulverform auf den Rath Derosne’s in die Zuckerindustrie im
Jahre 1812 eingefithrt.
. Allein kaum konnten sich die Grundsitze, nach welchen die Arbeit
eingerichtet werden sollte, damit die Riibenzucker-Erzeugung eine oiinstige
B‘.lﬂl'lz liefere, festigen, als sie schon wieder ein todtlicher Sehlag traf.
M_“‘ dem Falle des grossen Forderers der 7uckerindustrie verfiel auch
d_le Mehrzahl der franzisischen Fabriken einer Reaktion, aus welcher
sie sich trotz aller Errungenschaften der franzosischen Technik nicht
aufzuraffen vermochten.

Nur wenige Zuckerfabriken erhielten sich
dlll:(:]l das Verdienst Chaptals und Fessiers, wohl
weil in diesen am rationellsten searbeitet wurde. Die spiiteren zahlreichen
]l,lflsf“'llillclli?ll Neuerungen, die ihq*hessel'llllg der Reinigungsprocesse, die
e el e T
alle diese U'mstiinde \\flll:'al‘ | 111;1;{:.111;--“‘9 I:}Stiit.z‘en der Ellckel-i11t111st1'ie, die
In der zweiten Hilfte derL'nwm;?iwe: Jahre aus ihrem langen Schlafe zu

ler zwanziger -
91'\}’a1-1311e11 begann. Nach IJuhrunfaﬁt’s Mittheilungen *) bestanden im J.
1825 in I'rankreich bereits wieder 26 7uckerfabriken, von welchen einige,
msbesonderé die Fabriken von Crespel-Delisse in Arras und anderwiirts
lm..uStEI'haft arbeiteten, dass sie wahre Unterrichtsanstalten wurden.. Die I*J.r-
; Zzinn Vortheil, so dass 1 J. 1828 1n TFrankreich De .
Fabriken in Betrieh standen, die gegen 50.000.4 Riihenzucker producirten.

nach dem Jahre 1814
quch zum Theile deshalb,

Durch die gedeihlichen Resultate und namentlich die 11a1uha.tten_ljjrj
Zeugungsziffern in Frankreich aufegemuntert, nahmen zu Ende.der 'zwauiﬂgm
Jalre viele Fabriken in Deutschland die Rfil.:en2111:.]‘:61'-1*‘&111'11.{:1tlfJn wieder
auf. Zu diesem Behufe wurden in die franzosischen Musterfabriken zah‘l—
reiche Techniker entsandt, mm hiex sowohl dic Einrichtung, als auch llhﬁ_
Arbeitsweise zu studiren. Allein die fa.i_n-iksmii.ssige Erzreugunugl (es
Zuckers fand bei ihnen zumeist nicht das {‘.1]‘[,51}11@(}-}1@111{18‘ \ Gl'Stil-I;l Illllb(;z:
und es wurden in Deutschland zum arossten Theile PnhrllemBlnl"tmlm :
kleinem Kapital, mit unzulinglicher Einrichtung und ohne: bENUtasas

g SO St (R0
*) Manuel du fabricant de sucre. Paris 1620
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d"-‘1_ Daf“llfkl‘&ft, gegriindet. Die Ergebnisse derselben mussten naturgemd
weit hinter franzosischen Resultaten zuriickbleiben.

Aehnlich verhieltey sich die Dinge in Oesterveich. Trotz aller B(.'h
gumnstigingen und staatlichep, Forderung vermochte sich bei uns die
&I.lfangs der dreissiger Jahye ‘W neuem Leben erwachende Zuckerindustrie
nicht cmporzuschwingen, erst um das Jahr 1835, als man bei uns den
D.am[zf wut allen Stationen oy Manipulation  einzufihren begann, kan
5 Pal}flkiltIOIl in ein sicheres Geleise. Deshally bildet in der Geschichte
unserer Zuckerfabrikation erst dieses Jahy dop Wendepunkt, mit welchen

‘ - wlighich
industrie heginnt, und l(,(lllglll‘;]lﬂr
. h ¥ WL 1 S e 3 ' - e ﬂn[ u o
mit dem Jahre 1530 Hng, schliesse ich meine-Abh




IL. Die Erzeugung des Ritbenzuckers in BShmen.

A. Die Periode der Versuche (1787—-1810).

Heutzutag‘e kann kein Zweifel mehr dariitber obwalten, dass die
orsten ernsthaften Versuche mit der Ziichtung und Verarbeitung
der Zuckerriibe in Konigsaal vorgenommen wurden.

Hier wurde nimlich nach Aufhebung. des Cistercienser-Klosters
das Konventgebiiude am 17. Juni 1787 an die Aktiengesellschaft Fries & Co.
verpachtet, welche darin unter der Leitung Josef de Sauvaigne’s Ko-
lonialzucker zu raffiniren begann.

Mit einem Aktienkapital von 150.000 fl. ausgeriistet, arbeitete die
Gosellsehaft durch 14 Jahre ununterbrochen, in den spiiteren Jahren
jedoch mit Verlust, so dass sie auf Reparaturen und Verbesserungen
Nichts verwenden konntes Im<Jalre 1802 soll die Iabrik bereits sehr
herabgekommen gewesen sein, und da sich die Marktverhiiltnisse stetig
verschlechterten, so wurde il Betrieb eingestellt.

Die Unterbréchung des DBetriebes dauerte bis zum J. 1812, wo
die Konigsaaler Fabrik in den Besitz des Prager Grosshindlers Aunfon
Richter iiberging. Diesem wurde mit Gubernialerlass vom 20. August
1812 die Koneession ™) zum Raffeniren inldndischen Zuckers, zur Fabri-
kation aller’ Sorten von Leinen-, Baumwoll- und Wollwaaren, sowie zur
Krzeugung von Waid- Indigo ertheilt. Im Jahre 1813 begann Richter
in Koniasaal wieder Kolonialzucker zu raffiniven, jedoch nur auf kurze
Zeit, denn nach den napoleonischen Kriegen waren die politischen und
Geschitftsverhiltnisse in Bohmen so ungiinstig, dass die Zuckerraffination
nicht mehr lohnend war.

Ein Mitglied der vorerwihnten Aktiengesellschaft in Konigsaal war
JUDr. Leonhard Stohr, welcher mit dem spiteren Hofrath von Heinrich
gleichzeitig Geschiiftsfiihrer und Zeichmer der IFirma war. In jener Zeit
besuchte, nach Stohr’s Mittheilung, die Konigsaaler Raffinerie Achard,
der die Mitglieder der Gesellschaft fiir die Erzeugung des Riibenzuckers
<0 7u animiren wusste, dass man in Konigsaal grossere Versuche, geleitet
von dem dortigen Siedemeister, anzustellen begann. Diese Versuche
sollen ausserordentlich giinstige Resultate ergeben haben, so dass die

#) Archiv des Landeskulturrathes fiir das Konigreich Bihmen.
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Gesellschaft keip Bedenken trug, in dep Umgebung der Fabrik Q'U\’tl{f_
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erzeuge. Die Patriotisch- okonomische Gesellschaft, welehe in der An-
gelegenheit die Erhebung fiihrte, theilte dem Gubernium mit, dass dem
Gesuchsteller das Privilegium zur Fabrikation von Riibenzucker aus
dem Grunde nicht ertheilt werden konne, weil diese nicht seine Frfin-
dung sei; angesichts des Umstandes jedoch, dass Wiesenburg eine
arossere Bodenfliche mit Riibe bebaut hatte, behielt sich die Gesellschaft
vor, sich iiber die Sache noch zu dussern. Bei der spiiteren Untersuchung
wurde sichergestellt, dass der Gesuchsteller weder die erforderlichen
Kenntnisse, noch ein geniigendes Vermogen besass, um die Rithengucker-
Fabrikation betreiben zu konnen, ja dass er sich nicht einmal mit einem
Muster Zucker eigener Erzeugung ausweisen konnte. Die Einwendung,
dass ihn die Zucker-Erzeugung im Kleinen eben soviel gekostet hitte,
wie die Aufstellung einer ganzen Fabrik, scheint das Gesueh Wiesenburg's
selbst entschieden zu haben, denn es blieh infolge dessen unerledigt.

Kurz darauf, nihmlich nach 1800, begann man mif kleinen Riiben-
anbau- und Zuckerfabrikations-Versuchen in Horowitz, auf der Domaine
des Oberkiimmerers Rudolf Grafen von Wrbna. LS ist moglich, dass die
Anregung hiezu von Konrad Adam auseging, der grossere Versuche mit
Riibe in Wien angestellt hatte, von wo er im J. 1800 nach Horowitz
iibersiedelt war.*)

Die Versuche im Grosseft **)hegannen im J. 1802 unter der Leitung
von MDr. Fok. And. Scheerer, ehemaligen Professor an der stiindischen
Polytechnik in Prag, und bestanden in IFolgendem:

Der aus der frischen Riibe gewonnene Riitbenbrei wurde mittels
einer Presse unter einem Druck von circa 500 q ausgepresst. Aus je
160 ke Brei wurden ca. 95 Liter Saft erzielt, der tagsiiber gesammelt
wurde : nachdem man durch viermaliges Pressen aus 65 q Riibe ca 3'8
hl Saft gewonnen hatte, wurde demselben abends auf einmal eine gewisse
Menge/Kalkmileh zugesetzt, worauf die Mischung in einem gusseisernen
Kessel gekocht, und nachdem sie sich aeklirt hatte, in flache Gefisse
zum Abstelien iibergossen wurde. Morgens wurde die klare Zuckerfliissigkeit
mittels eines eisernen IHebers abgezogen und in einem anderen Kessel
zu lauterem und spiter zu dickem, sogen. Vordersyrup verdickt. Withrend
des Kochens wurde der sich ausscheidende Schaum unablissig mittels

Schopfloffeln beseitigt.
Die nach dem ersten Auspressen des Dreies zuriickgebliebenen

Presslinge wurden in einen Leinwandsack gebracht und derselbe sammt

dem Inhalt in heisses Wasser, in einem anderen ousseisernen Kessel,

eingetaucht. Nach dem Abkochen wurde der DBrei neuerlich gepresst,
durch

hiedurch die zweite zuckerhaltige Fliissigkeit, und aus dieser

*) Oesterr.-ungar. Zoitschrift fir Zuckerindustrie, 1890.
##) Archiv des Landesknlturrathes.
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Jener gewaltige Akt in der Politik des grossen Napoleon, welcher mit
seinem Dekret vom 21. November 1806 den europiischen Kontinent
oegen alle englischen Waaren abzusperren befahl, rief in kurzer Zeit
ein ungeahntes Steigen der Preise des Zuckers und des Syrups hervor,
welche Producte nach Mitteleuropa und folglich auch nach Bohmen im-
portirt wurden.

Den hichsten Stand sollen die Preise im J. 1808 erreicht haben,
bevor es nimlich moglich wurde, indischen Zucker iiber die Tiirkei und
Russland nach Oesterreich einzufiihren.

Spiiter sanken zwar die Preise immer mehr und mehr, nichtsdesto-
weniger aber zahlte man noch am 18. Oktober 1810 aufdem Prager
Markte (bei Kiufen en gros, loco Prag) fiir Zuckerprodukte in Banko-
zettelwiihrung bei einem Kurse von 500, nach welchem 1 fl. BoZ.'ca. 9 kr.
6. W. entsprach, folgende Beitriige:

Pro 1 Wiener : pro 1 q
Cir. ing B- X & 1 in fl. 5. W.

Mittelraffinade in diinnem Papier . . 108D 00Y. .. .. . 160—177
8508 J00 . . ..1137—145

650-Z 700 . .. . 105113
(3 LA 4 ) i LSRR DIR 1)).
ADhILRREN TR " . 68— '80)

feino. Melisgerr Sufisy SISl & e
Zucker in Stiickenm . . . .
FFarinezucker . . . .

BYIOD & x5 ool lols

Da keine Hoffnung verhanden war, dass sich dieser Zustand bald
der Kohsumenten iindern wiirde, welch letztere in den
Zucker und Syrup als Siissmittel zu ver-
und da die iibertrieben hohen Preise®) an

zum Vortheile |
Haushaltungen iiberseeischen
wenden sich gewdhnt hatten,

gpiiteren Wicner- auf dsterreichische

*) Zur Umrechnung der Bankozettel- und der
reise® von Dr. Edm, Schebek, Prag

Wiihrung Beniitzfe ich den in der _Geschichte der P
1873, angegehenen Schliissel.

DerKurs des Bankozettelgeldes 1 fl. Banko- |py o oschnittl.
(und damitdessen Entwerthung) stieg Jahr "‘*’t]:‘sl i:’“{f‘fk]‘| Jahreskurs
von Monat zu Monat; im J. 1810 er- — — =
reichte derselbe die Hohe von 512 ” |
und im J. 1811, wo infolge Ueber- 1799 93 107:23
ausgabe dieses Geldes eine vollige iggfl} 3“1‘ ﬁgg
Entwerthung desselben eintrat, soll 1802 86 121-G6
er bis 1120 betragen haben. In dem- 1803 80 130°75
selben Jahre wurde der Finanzbankrott 1804 | 8 Hfﬂ@
proklamirt, worauf die Wiener Wahrung {ggé ,! (‘;1 %giﬁl;
(Binlosungscheine) und Konventions- 1807 r 52 20133
miinge cingofithrt wurden, die gegen- 1808 { 47 22215
iiber der gegenwiirtigen oOsterreich. 1809 | 89 2??:”8 f
Wiihrung die nebenagefiihrten Werthe 12101 w1 2 £odis

henag ) 1811 9 50000
hatten : |
1
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Da sich Graf Canal hervorragende Verdienste um die Hebung der
Zuckerindustrie erworben hat, so diirfte es angezeigt erscheinen, die
geehrten Leser mit diesem Mamme bekannt zu machen.

wurde am 3. Juli 1745 in Wien als der Sohn
boren. lr trat in die Armee ein und avaneirte
aire 1770 aus dem Dienste austrat und

Yosef Malabaila Graf won Canal
des dortigen sardinischen Gesandten ge
rasch bis zum Oberstlieutenant, worauf er im J
sich dauernd in Prag ansiedelte.

Von hier heginnt sein edles Wirken

auf dem Gebiete der Kunst, Wissenschaft
orge um die Erziehung der verlassenen Jugend, der Stu-
lasse geweihtes Leben. In seiner Freigebigkeit brachte
1 grossen Verdiensten um das iffentliche Wohl sei
des Prager Waisenhauses, hervorragender

2

und Industrie, sowie ein der S
direnden und der dienenden C
er ein Opfer ums andere. Von seinel
hervorgehoben, dass Graf Canal Griinder

—————
=i
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rager Armenha
" war.
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okonomische Gesellschaft ip P

zu Beginn dipges Jahrhunderts
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Wissenschaftep und
von Bihmen,“ Ry Jene, die in dep Studj sich auszeichneten, stiftete
er reiche Primien ip Geld, fir > deren Witwan und Waisen
grindete er pipep besonderep Unterstiity,

+ auf seinep Grundsti’teken, Girten
und in seinep Webereien gewihrte o Tausendep Erwerb unq Verdienst,
Den hedeutendsten

Ruf aper arwarh sich Gyaf Canal dadurch, ‘dasg ep hinter
dem ehep, Rossthor in Weinberge ausgedehnta Grundsti‘tcke aukaufte, auf welchen er
im J. 1780 einen ]

ark mit harvorragendeu Gﬁrtnerei-Arehitekturen, Glashiusern,
Neuigkeiten anlegte. 'Dissen Garten
auch dureh vigl, Decennien

uses, Wohlthiiter und Gonner zahl-
H“;“"E des Gartenbaues Iag dem'ﬂ.llS‘
t es zu danken, dass die Patriotisch-
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1811 swei Zuckerfabriken (Liboch und Semil) einrichtete und die
Fabrikation in Liboch bis zum J. 1822 betrieb, also lange iiber die Zeit

hinaus, in welcher die Riihenzucker-Erzeugung selbst in den berithmtesten
infolge der Ungunst der

hohmischen und auslindischen Iitablissements
Verhiiltnisse eingestellt werden musste.

Fakob Veith * 15/7. 1758 in Wallern (Volary) in Bohmen, erlernte die Weberei
ahre in eine grossere Fabrik in Wien ein, von wo er nach
issen Vermogen in seine Vaterstadt zuriickkehrte. Er heirathete
die Tochter des Biirgermeisters Kithmann, siodelte nach Budweis iiber und befasste sich
hier mit der Erzeugung des sogenannten ,Piks. In den franzosischen Kriegen iithernahm
er Lieferungen fiir die Armee, wodureh sich sein Vermogen so vergrosserte, dass er
das Gut Dub kaufen und bezahlen und im J. 1801 die Herrschaft Zibock um den Preis
von 400.000 fl. vom Grafen Pachta gegen ratonweise Bezahlung erwerben konnte. Fir
PE

und trat in seinem 18. J
10 Jahren mit einem gew
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dem Landesgubernium ein Gesuch iiberreichte um Bewilligung zur fabrik-
miissigen Erzeugung verschiedener Zuckerprodukte aus Runkelriiben.

Der damalige Gubernialvath Bezerwek™) in Caslau theilte der
Patriotisch-okonomischen Gesellschaft als deren Mitglied im April des-
selben Jahres, also beinahe gleichzeitig**) mit, dass derselbe Iischer
ihnlich wie im Auslande Lampadius und Achard nicht nur Zuckersyrup
und Zucker aus Riibe zu produziren, sondern auch aus den Fabrikations-
abfillen Branntwein, Rum und Kaffeesurrogat zu bereiten verstinde.
Proben aller dieser Fabrikate legte er seiner Zuschrift bei, mit dem
Bemerken, dass er raffinirte Zuckerprodukte evst spiiter einsenden werde,
da die feuchte Witterung und Mangel an Wirme nicht das®Ausdecken
des Zuckers gestattet habe.

Seine Mittheilung begleitete Beierwek ausserdem mit. zwei von
Fischer eigenhiindig unterschriebenen Beilagen, von denen die eine Zu-
sammenstellung der Kosten und des Ertrages pro 1 Joch Grund, wenn
derselbe entweder mit Riibe oder mit Weizenbestellt wurde, die andere
cine Berechnung der Kosten bei Verarbeitung von 1 Ctr. Riibe enthielt.
Beide Berechnungen waren auf Grund der im Jahre 1809 laufenden
durchschnittlichen Marktpreise durchgefiihrt.

Aus beiden Uebersichten geht hervor, dass Fischer ein guter
Kalkulator war, der mit Sicherheit die fabrikmiissige Erzeugung von
Riibenzucker in die Hand nehmen. konnte, nachdem er hievon durch
mehrjihrige Versuche im_Kleinen und nun durch Achard’s Schrift ge-
niigende Kenntniss erlangt hatte.

Nach der ersten Beilage Fischer’s stellten sich die Kosten pro
1 Joch (3 Metzen) Feld, wenn dasselbe mit Riibe bebaut wurde, wie folgt:

Bankozettel Oesterr. Wiihr.
Fiir Stoppelstrecken, dreimali-
oges Ackern und dreimaliges
Eggen. LY - . « . 25 1. 20 kr. 8 fl. 86 k.
Fiir 450 Ctr. Dinger & 40 kr. 300 ,, — , 105", "=}

Fiir* dessenr Zufuhr und Aus-

breitung, sowie fiir das Mar-

kiren ‘des Feldess . . . . 14, 20 , 5. o025
Fiir Samen, fiir Ausziehen der

Pflanzen und deren Aussetzen,

#) Johann von Beierwek war im Jabhre 1797 in Prachatic, spiter in Leiimeric
Kreiskommissiiv und vom J, 1810 Kreishauptmann in (aslau. Von allen Havptleuten in
Bohmen diirfte er sich am meisten fiir die Zuckerindustrie interessirt haben, wovon
seine an das Landesgubernium erstatteten eingehenden Referate Zeugniss ablegen, Beier-
woek war auch k. k. Gubernialrath und wirkliches Mitglied der Patriotisch-6konomischen
Gesellschaft in Prag. (Mehr biographische Daten vermochte ich iiber ihn nicht in Kr-
fahrung zu bringen.)

*#) Archiv des Landeskulturrathes.
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sowie fiir das Nachpflanzen
der Riibe .

S 014 .20 ks 5 fl. 02 kr.
Fiir das Behacken der Riibe,

das Ausjiten des Unkrautes

und das Abnehmen der Riiben-

RIBHEBEN i Nete o d 12 20, = 21 82, .
Fiir das Herausnehmen, Auf-

laden, "Abfithren und Abladen

der Riibe . N it 3Dt —r 5 fl. 2b k.
Fiir Abniitzung der Geriithe . Lot 20 e vy |46
Fiir Interessen vom Felde ., . 45 yo— 15 , A
- 417 fl. 40 kr. B.-Z.—146 fl. 18 ko W.
ldes mit Weizen erzielte man fiir diesen
gegen eine Ausgabe von 155 63 kryoso dass ein
fl. 57 kr. vesultirte.

Wenn bei Bestellung des F
erzielt werden sollte, dann hiitte
1 q Riibe 1 fl. 03 k. 5. W.
25 kr., fiir die abgeschnitten
worden und der Reinertrag hiitte nach Abzug der
18 kr., gleiehfalls 37 . 57 kr. betragen.

Der Ueberschlag der Einnahmen ung Ausgabe

von 1 q Zuckerritbe ist gus demfolgende

n

Zusammen .

Bei Bestellung des Fe
193 fl. 20 kr. 6. W.

Re inertrag von 37

eldes mit Ride cin gleiches Ertr
bei einer durchisch, Fechsung von
kosten miissen. Riip die Riibe w
en Kopfe und die Blitte

dgniss
168 q
aren 173 fi.
r 10 fl. 50 kr. gelist
Ausgabe = 146 {.

n bei Vemrhuitung

0 zweiten Ausweis Fischer’s
ersichtlich;
Auf 1 q Riihe entfallende Ausgaben -
in Bankozetteln in dsterr. Wiihy
Vom Felde geerntéte Ribe . . . 2 1. 57 k. 1 1. 03 kr.
Lohn bei ihres Yerarheitung Zu Syrup
undAlkohol.........——,,:'34,, Tl B L
Brennstoff (Vg Klafter 15 15) Lo o A 30861 . Sl D e
Liuterungsmittel Sammt Hefe zur Be-
reitung von Spirituosen . = =g o Sl AL
Abniitzung der Utensilien . { i nte 18

n o il "
- 521 ke, = T4, &7 kr.
etwa 9 kg Syrup und 2'/3 1 Branntwein
twas 1’1'essl'iic'kstiindu g€wonnen, die als Futtey-

mittel fir das Viel Vm'\s'ondung fanden
Beierwek hielt iy Anbetrae
Gegend den Boty

Zusammen, |
Aus 1 q Ribe wurden
erzeugt; danebep wurden e

ht der Verhiltnigse iy der Caslauey
a8 von 1 fl. 03 kr. fiyp 1 q Riibe fiir ziemlich niedrig :
bei einem hoherey Riibenpreis Wiirde dey Landwirth noepy besser -
kommen. Tnd Wenn man hlos eipe Erzeugung von 89 Syrup und einen
Erlés von 39 {1 fir den q in Anrm:]mung bringen wiirde, danp miisste
der Fabrikant an jedem qQ Riibe an gje 70 kr, verdieney.

weg-
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Diese optimistische Berechnung war allerdings nach den damaligen
lloh'en, durch den niedrigen Kurs des Bankozettelgeldes bedingten Syrup-
preisen aufgestellt und liess eine bedeutende Verwohlfeilung der Zucker-
produkte zu, um trotzdem noch deren Fabrikation aus Riibe lukrativ
erscheinen zu lassen.

. Auf Grund der Eingabe Fischer’s um Ertheilung eines Landespri-
vilegiums trug das Gubernium Beierwek auf, gemeinschaftlich mit zwel
beigezogenen Sachverstiindigen, niimlich dem Kommercialrath Rosler
und Professor Newnann, die Fabrik Fischer’s in Zak in Augenschein
zu nehmen und iiber den dortigen Betrieb Bericht zu erstatten. Und
so geschah es auch. In den Monaten Oktober und November des
Jahres 1810 hielt sich diese Kommission in Zak auf und nachdem sie
in den Betrieb daselbst Einsicht genommen, nahm ‘sie “hieriiber ein
Protokoll auf, dessen interessante Punkte Beierwek Dbereits am 25. No-
vember der Patriotisch-ikonomischen Gresellschaft zur Kenntniss brachte.
Inshesondere hob er hervor, dass die Kommission den vor ihren Augen
bereiteten zaker Syrup mit dem in (aslan in Verschleiss befindlichen
hamburger Syrup verglichen und gefunden hittte, dass jener ein spezi-
fisches Gewicht = 1,3919 = 76,3° Bg, dieser jedoch blos ein spezifisches
Gewicht = 1,2875 = 59,6° Bg gehabt habe, dass also der in Zak er-
zeugte Syrup dicker und siisser,gewesell sei als der hamburgische. Der
Geschmack des Zaker Syrups sei sehr angenehm gewesen, Wwas auf
Rechnung der dortigen eigentlichen Manipulation der Saftklirung zu
setzen sei. s wurde/miimlich entgegen dem anderwiirts iiblichen Ver-
fahren die Siuerung; sowie die Entsauerung des Saftes 7n kaltemn Zustande
vorgenommen, und hiezu ‘nur etwa die FHalfte der wvon Achard vorge-
schriebenen Menge Kalk verwendet.

Auch diesem . Berichte waren wieder verschiedene Muster von
Fabrikaten aus Zak beigefiigt, so inshesondere der oberwiihnte Riiben-
syrup: und  daraus bereiteter Roksucker, ferner Rum und Kognak (mit
65, Alkohol), der aus den Presslingen erzeugt wurde.

Beierwek theilt mit, dass er sich fiir diesmal quf die Einsendung
der Proben und einen kurzen Bericht beschrinke, nachdem er bereits
an massgebender Stelle den Vorschlag gemacht, das Protokoll iiber die
Fabrik in Zak moge wegen seines interessanten Inhalts und zur all-
gemeinen Belehrung verbreitet und im Druck herausgegeben .wer(le?.

Die Kommission stellte nach Beurtheilung des I*‘abrikhet‘,nebes in
Zak den Antrag, es moge Fischer fiir seine uu]eugﬁuren V'ertllenste um
die Riibenzucker-E ene Medaille mit der. l&gtte eri:‘,hellt
werden, welche Auszeichnung auch andere Personen zu dhnlichen indu-
striellen Unternehmungen ermuntern solltﬂ. Diesem VOl:SC]—llfllf;g .\Turde
Folge gegeben, denn pald darauf wurde 1*1:’-‘-(3.1101‘ L:m.f; q;ilt;;ll']]li{}]ls:il\::c;f:j
Eutschliessung vom 9. Mirz 1811 zum Bewelse or allerhochsten 4

rzeugung die gold
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friedenheit mit seiner ers
medaille verliehen,
sprechen gemiiss
einweihen werde,

- . " Tavrdio QSt-
priesslichen Unternehmung die goldene Verdienst
allerdings mit der Bedingung,

dass er seinem Ver-
Jedermann in

die Frzeugung des Riibenzuckers

Die Auszeichnung Fischer's wiir

€Igniss von geringer Bedeutung gebli
Wien eine ganze Reihe v

e jedoch fiiglich ein privates Fr-
eben, wenn nicht bald darauf aus

on Vorschriften, theils dem Willen des Kaisers,
theils der Anregung der Regierung entspringend, gefolgt wiiren, welche
die Hebung der Zuckerindustrie ip Bohmen zum Ziele hatten. I)ie.‘fe
Verordnungen wurden m Wege deg Landesguberniums entweder ‘an die
Patr.-5kon, Gesellschaft oder an dje Kreishehorden geleitet, dureh deren
Intervention sje allen Bezirks- und Patrimonial-Behirden zur Kenntniss
gebracht wurden. ' '

Diese erfrenliche R
dekret vom 19, Mirz
bestimmt, dass das Protokoll dep
werther Griindlichkeit ung Sachke
des Zuckers verfolgte,

egierungsthitigkeit wu

rde ‘mit dem Hofkammer-
1811%) eingeleitet.

Indemselben wurde vorerst
zaker Kommission, welche mit lobens-
mntniss die Fabrikation des Syrups und
unter der Aufsicht des Landesguberniums  von
den beiden Mitgliedern dieser Kommission, dem Rath Risley und Professor
Neun_mnn, ZU einer kurzgefassten, leichtverstilmllichen und zur all-
gemeinen Belehrung des Publikums geeigneten Abhandlung ausgearbeitet
werden solle, die auf Kosten des Staates gedruckt werdeq wiirde. Der
sesammte aus dem Verkduf der Schrift zy erzielende Reingewinn sollte
Fischer zufallen, und falls dieser sich entschliessen sollte, durch irgend
eme besondere Yervollkommnung seine Fabrik so zu erweitern, dass
sie Zucker i Grossen érzeugen konnte, so sollte ihm im Namen Seiner
Majestiit eine besondere Belohnung in Gelq ausgezahlt werdep.

In demselhey Dekret wurde angeordnet,

Anzahldyon Exemplaren diegor Abhandlung ange
den Kammergiitery wirkenden Be

Exemplare derselben Sehyift fiir

reichischey Exblindery nach Wiep
driicklichen Willen des Kaisers ggl
nicht hlos ermuntert werden, diege
sondern es golite ilmen ayen die
Jihrlich an qgag Lamles;guhm'nium
und mit welchem Erfolg
hiitten, woraut das I,
Bericht fijy Seine

dass eine angemessene
kauft und ap alle auf
amten versendet, ausserdem aber 1000
die Kammergiiter ip anderen jstop-
gesandt werden sollen,
Iten die Beamten gyuf
Schrift nutzhringe
“\-'(*:1'pﬂiehtlmg aufge
Berieht dariiber zy erstatten,
e riicksichtliel der Zm‘knrerzvnguug untey
andespriisidiym auf Grand djegey
Majestiit 7y verfassen hitte.

Ferner wurde ein Gutachtey dariiber

Ueber ays-
diesen Giitern
nd zy verwenden,
tragen werden, all-

was sje

nommen
Angaben einen

verlangt, o eg nicht ange-
*) Archiy deg Lmldaskulturrathes.
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?:eigt wiire, auf einem der Staatsgiiter in Bohmen eine iihnliche Zucker-
Hfln'i]{ zu errichten, wie sie in Zak bestand, und wenn ja, welches Gut
hiezu am besten geeignet wire, ferner, in welcher Frist und mit welchen
Gedanken sich dieser Plan verwirklichen liesse.

Schliesslich wurde angeordnet, dass darauf Bedacht genommen
werden solle, dass der Inhalt des Dekretes nicht nur in der Prager
und Wiener Zeitung, sondern auch in anderen vaterlindischen Bliittern

veroffentlicht werde.

Kurz darauf, nimlich am 12. April 1811,%) forderte das Landes-
gubernium die Patriotisch-dkonomische Gesellschaft um Erstattung eines
Gutachtens iiber ein zuverlissiges Verfahren der Zuckererzeugung, sowie
um ihren Rath beziiglich der Griindung einer Zuckerfabrik “auf irgend
einem Staatsgute auf, indem es ihr zugleich den Inhalt des ober dihnten
Kammerdekrets in Angelegenheit der Schrift iiber die Zuckerfabrikation
in Zak zur Kenntniss brachte. Dieser Gegenstand wurde, wie wir horen
werden, wenigstens theilweise erledigt, dagegen war es nicht moglich,
aus den Archivschriften und aus anderen Quellen zu ersehen, was die
Patr.-okon. Gesellschaft beziiglich der Griindung einer neuen Zucker-
fabrik erwidert und wie sie sich iiber das Verfahren, mit welchem sich
Zucker aus Riibe ohne Schwierigkeiten erzeugen liesse, gedussert hat.

Rs ist wahrscheinlich, dass ihr die Beantwortung der beiden letzten
Fragen recht schwer gefallen” sein mag, denn die zahlreichen Modi-
fikationen in der Reiniging und dem Kochen des Riibensaftes, welche
damals in den bohmis¢hen sowohl, als auch in den auslindischen Zucker-
fabriken versuchsweise eingefiihrt wurden, liessen nicht zu, dass sich
ein ausserhalb .der Fabrikation Stehender ein klares Urtheil iiber eine
richtigere Arbeit in der Fabrik bilde. Lediglich ein praktischer, er-
fahrener Fachmann, wie damals vielleicht Fischer der einzige war, hiitte
diese Fragen beantworten konnen.

An demselben Tage**) versandte das Landesprisidium an simmt-
liche Kreishehorden ein Cirkular, in welchem das schon friither, haupt-
siichlich' beziiglich der Fabrikation von Zucker aus Ahornsaft Verfiigte
wiederholt und gleichzeitig angeordnet wurde, dass diese Behorden ihr
angelegentliches Augenmerk darauf zu riehten hiitten, dass die Kultur
und Verarbeitung der Riibe gehoben werde.

Alljiihrlich zu Ende Dezember sollten diese Behdrden ausfithrlichen
Bericht erstatten iiber die Fortschritte in der Erzeugung von Zm'lfor
aus inlindischen Gewichsen, inshesondere aus Ahorn und Riibe. Hin-

ALY : )
sichtlich dieser letzteren sollte au,

angefiihrt werden, was iiber ihren Anl
' g . ferner wie di mge, die
ihre Ernte und Verwerthung bekannt war, ferner wie die Menge,

*) Archiv des Landeskulturrathes.
##¥) Archiv des Lmndas]mlturrathes-
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Qualitiit und dey Preis ikate war, welchf} E;-
fahrungen bei dor Arbe mit welchen S-{:ll“'lt?l'l?‘
keiten dieselhe verbundep war, welche Hoffnungen dje Faln'lkbomticel
fiir die nichste Zulungt hegten, ung schliesslich, welche Personen sich
in der Zuckerfabrikation

. . . 1
S0 hervorgethan hiitten, dass sie eine Belohnung
oder Auszeichnung verdienen Wiirden,

der erzeugten Zuckerfahy
it gemacht wurden und

urde darauf gelegt,

dass die Mittheilungen
n keine trockenen Kompil

ationen oder Abschriften der
. » Sondern dass es erprobte,
eventuell an Ort ypq Stelle der Erzeugung festgestellte Beobachtungen
und Erfahrungen Waren, die ip tibersichtlichen Tabellen zusammell"
gestellt: Seiner Majestiit vorgelegt werden konnten. Nur Sorwerde es
moglich sein, ejpe klare Vorstellune dariiber zy gewinnen, was das Land

lw)
Bohmen gyt dem ip jener Zeit sehr lohnenden Geblete der Zuckf.l
mdustrie 7y leisten und was egin diesem Kulturzweige

Im Stande sei . _
noch zu leisten verspreche, Im demselher Cirkular wurde dep I{r?lsl:-e-
hirden aufgetragen, der Patr.~i§k0nomischen Gqse}lscllaft in ihren Unter-
Suchungen ypq in -ihrem Wirken, soweit sich: dies auf
nliindischep Zuckers bezog, iiheral] den Vorzug zu geben,

(reishehirden W

urde der Pragey Magistrat
jahrlich ausfithrlichen Bericht 2y erstatten, da in den
aut den Grupg

die Erzeugung

stiiékell m Prag zahlreiche Versuche ip der
Riihenzucker-Erzeugung ausgefiihrt wordep seien, . und schliesslich ep-
hielten auch die Adminj

strationen dey Staatsgiiter den Befehl, in den
ation betreffenden Angeleg

genheiten mit gutem und auf-
spiel voranzugehen.

die Zuckerfabrik
munterndemy Bei

Die Schirift, it er die
Sinne ey Kundgebung qer Regierung nzt, zum Druck
vorbereitet: yn 4l 4. Oktober 1871 von der I’atr.-iikon. Gesellschaft an
das Landespi"ﬁﬁi{lium eingesendet,

Sie zerfillt in drei Theile,
und der dritte, w

Zuckererzcugung 1n

Zak wurde im
al)geéimlert, ergi

Der ergte nUeber die Kultur der Riibe“
elcher nBetrachtyn

gen iiber dip Ricbenkultyy« enthielt,
war vom Knmmercia]rathe Rosler, qey zweite, die ,,Vemréez'z'mqg der
Riibe* behandeln e Theil vop Professor Neumany verfasst, qeop sich auch
spater um qdie bhmische Zuckerindustrie solche Verdienste
ich etwag linger be; ihm

erwarb, dass
verweilen wi).

Karl dugustin Neumann + 6/4. 1771 in Gross-Bothen in
Leipzig wng war his zun Jahre 1793 in  eiper Wollfabrik
Spiiter  studirte T in Jeng, worauf ep

auf der diinischen

bis zu

Inge] Alten lehrte,
und  wurde Leiter dop Fabrik
der Chemie an das Prager g
er auch an darp

Saehseu, studirte ip
i

m Jahre 1809 Handelswisg
[n  diesen Jahre " Nach Bihmen
in I{nsmonns, Yon wo er im J, 1807 als Professor
indische Pn!yteelmikum berufen wirde, Spiiter lohrte
Universitiit, 1y, Jahre 1817 wurde op Wegen geiner Vep-

hiesigap
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dienste in Handelssachen zum Gubernialr ; . : . A%
zum Jahre 1852 thiitig \\-;11-.m&l;ei| “(111(;?1]1"[.?*1111::'!1:1,1 ltgi;gn:t;l I:.-lr ‘D‘I{:lc}llfll ifﬁllu;])g o 'lus
Gesellschaft, in welcher er ins Pl ! glied der atr okon.
; S8k, 10 weleher or insbesondere auf die Hebung des Flachsbanes in Béhmen
!“Ilﬂl‘ljmtote. Auch um die Griindung des Voreins zur Ermunterung des Gewerbfleisses
in Bihmen, in welechem er bis zum Jahre 1835 eifrigstes Direktionsmitglied war,
erwarh er sich unzewihnliche Verdienste. Er war es, der die Kohlenheizung auf den

Usterreichischen Eisenbahnen einfiihrte.

Qehriften gehéren einige in das Gebiet der Zucker-

Betrachtungen iiber die Wichtigkeit, Moglickkeit
vichsen mit besonderer Riicksicht
die finanziellen Verhiiltnisse der Zucker
Hebung dieser Industrie machte. Seine
Koloyrat-Liebstein mit der
Druek vor, welche ihm
,Es ist mir durch

zahlreichen

industyie, Schon im J. 1810 schrieb er ,
europiischen Ge

Von seinen

und Niitslichheit der Zuckererseugung ais

auf Bihmen* nieder, in welcher Schrift er
fabrikation hehandelte und Vorsehiige zut
Ahhandlung legte er dem damaligen Gtatthalter Grafen
Bitte um Genehmigung der .oabe dos Buches durch

Herausg '
unter dem 10. Miirz 1811 mit folgendem Beifiigen ertheilt warde:
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die hichste Tnstang mitzetheilt worden,

kenntniss geschrieben und qaee der aekonomisch-technische Theil fir BII‘":’_‘ Ii(l.
meinniitzliche ypq schitzhare literarische  Arhaoit zu halten und deren ].‘-1.:» (qlcht
fung als eine visonnirende Zusammenstellung wichtiger Daten sohr EI'“}”"__FF
sei. — Da jedoch Seine Mujestiit dije Erzengung aller Zuckersurrogate, wozu die ‘an
lichen und sonstigen Verhiiltnisgo vortheilhafte Gielegenlheit bieten, nach Jef}m’mf"i 1
Beliehen befsrdert und  aufeemuntert wissen wollen, so wiinsche ich, dass in dle:‘“u
Abhandlung dje Anfihrangen ung Vergleichungen dor verschiedenen Surrn.g:ttardeq
dergestalt ﬁmdiﬁzirt werden, damit die Erzengung des Ahornzuckers gf!;_:en jene . ‘_3'1
Ri‘ah‘enzuekers, obgleich dia Vorziige der Letzteren unverkennbar sind, nicht zusehr i
Schatten gostellt werde. Thre Vorgeh]

ige zur Einfihrung einer oekonomischien Poliml;
80 gut gemeint sie gyl sind, stossen hie und qq gegen die bestehenden Giesefzo. a
und wiirden zum Theil in dor Ausfiihrung kagm 1
liegen,

reheblichen Schwierigkeiten amter-
leh setze iy Thre Rinsicht und Bescheidenhaeit das gegriindéte Zutranen, . dass
Sie die ehep angedeuteten Aenderungen ohpoe Eintrag des iibrigen  sehr g’l"l'ﬂldl"-'hmt
Inhalts der Abha-udlung Zur hewerkstellignn nicht anstehen werden, da. miy .daml das
Manuskript zur Ertheilnng der Druckerlaubniss neuerdings vorzulegen sein wird,
Mit neuen, Daten bereichert, nahm Neumann die gewiinsehten Aenderungen
seiner Abhandlung vor, als er damit aher nahe zu Fnde Wat, “ging ihm sowohl das
Manuskript, alg auch seine Notizep verloren, und.ale sich das Verlorene p
Jahren wiederfang, waren die Verhiiltniss, der Zuckerindastrio bei
dass das Themg der Schrift a]leg Interesse
ihrer Herausgahe nie

verlor,
ht mehy entschlosg,
Eine ander

o Ahhandlung nUtber Runkelyiiber.
in Schweiggor's nNeuer Zeitschrift fiir Chemie
vertheidiet dayip Achard’s Methodé dey
franzisische und deuntgehe Chemiker,
Schliesslich ersehiop yon ihm

aus in Luropa einﬁeimr'm’:m Cewiichisern
Bezug auf Staars. und, =Pn'wthj'rtﬁ:cﬁaﬂ“

. L Bt 1 l 2
dass Thre Abhandlung mit Geist und Sach

ach sechs

uns so verindert,
infolze dessen sich Neumann zu

Zuckerfabrikation im Grossen erschien
und Physik,« Niirnberg 1812, Neumann
(‘rawinnung des Zuckers aus Riibo Zegen oinige

imt Druck eine nVergleichung dey Zuckerfabrikation

mit der aqus Zuckerrohr in Tropenlindern mit

Prag 1837.
sich tiefes Wissen

In alley seinen Schriftan offenbart
Urthei |sfihigkeit,

Obwohl Neumann wihrend seineg langjithrigen Aufenthaltes "ip unse
lande dig hhmische Sprache nicht erlernte, so liess o doch

volle (rereehtiskeit widerfahre. Wegen seines biedaren (Chay
allseitiger Werthsch Er starh im seltenen Alter vop 9
1866 und wurde auf dem Vydehradar Friedhofe bestattet.

gervater des bekannten bihmischan Patrioten Dy
dem _ Slovnik Naudng,

— Das Portrait naep einer
technischen Hochschule ip Prag froundlichst a

und eine ungewihnliche

rem Vater-
dem hohmischen Volke
akters erfreute er sich
5 Jahren am 10, Februar
— Neumann war ey Schwie-
Franz Brauner. (Biographie naeh
vom 15bl. Rektoyat der k. k. bihm.
eliehenen Photugraphie.}
Die Herrieh
Foh. Chy, Mikan,

Gesellschaft, un

tung des Zaker p

rotokolles zum Druck besorgte Prof,
damaligey Zweitey

Sekretir qer B

atriotisch—iilconomischen
d zway dm't,:estalt, dass er die von den heidep Ver-
fassern wiederholtey Mittlmiluugen nur einmal

in éntsprechende

anfithrte, dep Inhalt
Kapitel

eintheilte und anze mit eipep

das 3 neuen
]élinleitung versah,
Bald darauf erfuhr Mik

an von dem ip Prag
dass seit dop Zeit, w

eingetroffenep Fischer,
as die Iiommission in

Zak stattgefundep hatte, die
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dortige Fabrikation insoweit abgeiindert wurde, dass Fischer im Falle
der Herausgabe der Schrift in einer besonderen von ihm herausgegebenen
Abhandlung hiitte nachweisen miissen, dass er nach den friitheren Me-
thoden nicht mehr arbeite. Aus diesem Grunde rieth die Patr.-dkon.
Gesellschaft dem Landesprisidium, das von Mikan korrigirte Protokoll
mige Fischer mit dem Ersuchen iibersandt werden, dass er darin jene
Aenderungen in der Arbeit, die er in seinem Betriebe eingefiilnt hatte,
kenntlich mache; erst nachdem die Abhandlung korrigirt worden ware,
worauf im Titel hinzuweisen wire, sollte zur Drucklegung aeschritten
werden.

Das Konzept der kommissionellen Abhandlung in Mikan's Bearbei-
tung wurde im Archiv des Landeskulturrathes fiir das Konigreich Bohmen
vorgefunden. Welches Schicksal das zweite Txemplar getroffen hat, das
dureh Vermittlung des Landesguberniums Fischer zur Korrektur iiber-
sandt wurde, vermochte ich aus den Archiv- und v anderen Berichten
nicht in Erfahrung zu bringen. Moglich, dass die ganze Abhandlung
blos im Manuskript niedergeschrieben wurde und dass es zur Heraus-
gabe im Druck gar nicht gekommen ist; in den Prager Bibliotheken
wenigstens wurde eine Qehrift dieses Titels: nicht aufeefunden. Doch
sei dem wie dem wolle, soviel muss zugestanden werden, dass die Ab-
handlung iiber die Zuckererzeugung in Zak einen sehr werthvollen Bei-
trag zur Geschichte der bhmiseéhen Zuckerindustrie aus den Jabhren
1810 und 1811 liefert, dass sie ein ziemlich deutliches Bild von der
Riibenkultur sowohl, als-auch von der Saft-, Syrup- und Zucker-Mani-
pulation bietet und dass sie Betrachtungen des Unternehmers und der
Verfasser enthilt, die yon einer in jener Zeit ungewohnlichen Sach-

kenntniss zeugen.

Dies/sind auch die Griinde,
Leser mit dem Inhalte des Zaker
ziigen hekannt zu machen.

woshalb ich daran gehe, die gechrten
Protokolles wenigstens in den Haupt-

Die Schrift hat folgende Aufschrift: ,Dze Runkelriibensucker-Er-

zeugung des griflich Potting’schen Bevollmichtigten und Oberamlmanis
Fischer in Ziak in Bolmen. Non einer k. k. I{.egierungskommission unter-
sucht und auf Befehl Sr. Majestiit durch den Druck hekannt gemacht.®

_ Qekonomische Bearbeitung
ath Rosler, zuniichst, von der Zucker-
enennung Burgunder Riibe in vier
gelb mit weissem Fleisch
eisch. Von diesen Sorten
gie hatte eine mehr runde

1 weniger Farbstofte

Im ersten Theile, mit der Aufschrift

der Riiges, spricht der Verfasser, I
riibe, welche unter der damaligen B
Varietiiten geziichtet wurde und zwar weiss und
und yoth mit weissem oder roth geringeltem Il
wurde die weisse Riibe als die beste geschiitzt;
als schlanke Form und enthielt mehr Zucker un
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als die anderen Sorten; der aus ihy
reinigt und von fremdem Beigesc

Im Jahre 1810 waren ip Zak 40 Metzen Teld mit verschiedenem
Samen bestellt: pro Metzen wurden 9440 Stiick Riiben im Gewichte
von 585 q gefechst. Zu dey Gesammtfechsung von
hinzugekauft, so dass ip der Kampagne I810/11 2900 q Zuckerriibe
verarbeitet werden mussten. Der Boden in der Gegend von Zak war
lehmig, durch langjihrige Kultur auf 25—30 em vertieft, durch mehr-
maliges Diingen aufgelockert: den Untergrund bildete ein zither Lehm.
Der Fruchtwechse] war auf einem Meierhofe Fischer’s 10jihrig
anderen 6jdhrig.

e, auf dem

Die Anpflanzung der Riibensetzlinge geschah auf folgende Weise:

Im Trithjahy wurden dije Rithenkniinel gesiet und

Rechen ip lockerem, gegen die Sonne gewende

boden eingehackt. Im Kiihlen Friihling (
die Samen

eewonnene Saft konnte leicht ge-
bmack befreit werden.

2340 q wurden 560 q

mittels eisernem
tem Garten- oder Feld-
auerteres 'bis 4 Wochen, bheyor
aufgingen, unq ebenso lange Zeit brauchten die Pflinzchen
2 ihrey Entwicklung, ehe sie: mit Vortheildns Feld iibersetzt werden

konnten. Fischer empfahl, den Samen in der Zweiten Hiilfte des Miirz
aUszusden, und sprach sich dafiir aus,

dass die jungen PHiinzchen gegen
Friste angemessen geschiitzt werden. Das Uebersetzen der Setzlinge
in.s Feld sollte ip der zweitep Hiilfte Mai beendet sein, damit die Riiben
bis zur zweiten Hiilfte September reifen konnten,
Vor dem Uehersetzan solltedas Feld cgeackert und zeeget werden,
worauf mittels einem Markirgeriith, d. i. einem Querholz mit fiinf je
45 ¢m von einandey entfernten eisernen Pflocken, Reihen gezogen wurden,
in welche die I{iibensetzlinge aut 30 cm Iintfernung von einander ein-
g:e%etzt wurden. B waiy nothig, darauf zu achten, dass die Setzlinf-?e
beim Hera.usnehmen aus den PHanzenbeeten nicht beschidigt wurden
und nicht twockneten: diesem Behufe wurden ihre Wurzeln in mit
\‘?’a'sserzuBrci verdiinnte Fyde eingetaucht, Die Planzen wurden in Ver-
tleh.mgen emgesetzt dio durch einep holzernen Planzenstock im Boden
g::zblldet. wurden, ung Erde 2y ihnen herangelegt, Die verdorbenen
Iﬂz.mzen Wurden durch spiiteye Nachpflanzung ersetzt. Der Zwischenraum
zZwischen deq Reihen wurde zZwel bis viermal im Jahre mit dem soge-
nannten Se{:hpﬂuge aufgelockert ypq vom Unkraut befreit -

! . : das Gras
m den Reihep wurde mit dep Hand ausgejitot,
Im Verlaufe und am Ende qep Y

b!atttet; m Zak geschah djeg kurz vor dep 'l*'uc]nsun;:, da man dep An-
snfht 'ir:n', dass dag Abblatten depy Wachsthume der Riibe schiidlich
Semn konne, wVemgleich man pije verzeichnete, wo (as Blattwerk 9 bis
dmal abgebrochen wurde unq dennoch 8- ‘hwere Riibep m;ielit
wurden; auch desh b e

A e alb wurden dje ht zu balgq abgenommen,
WeIL dies in Folge neyey Bl n Verlust ap Zuckergehalt

egetation wurde dje Rithe abge-

9 ke s
Blitter nije
dtterbildung eipe
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gi:ili]:“]‘]‘bd(im]:fll’sh(]311(1;1'[1:;11‘01.1 .]ktonn‘t{’).. ‘Diese richtigen Vermuthungen waren
. Wiitln'end .:Eiogu‘.-lv- ell\\ tlle.sen: ehe‘uso“me es eine Strgtfmge war,
o sr ode;i g 1: 1111111531 drm Rube‘n das Erdreich zu den
0 e Tetslers & ?u' Ll,.,CI‘lt eil von denbe%ben Iwegsclmn"‘en soll?..
as - prach angeblich die Entwicklung von Riiben mit
starker Schale und geringerem Zuckergehalte.
mitte]fléde .E‘?el‘)tember 111'1(1 Anfangs Oktober reifte die Riihe und wurde
ifels rebirgshacken (rddlo) ausgeackert. Den auf Haufen gesammelten
Riiben wurden die griinen Kopfe abgeschnitten.
s Die Aufbewahrung der Riiben in Zak ‘geschah in trockenen, vor
I*_I'OSt geschiitzten Gewdlben; wihrend des Winters wurde die Riibe
hier mehreremal iiberworfen, damit sie nicht faulej;  die angefaulten
Wurzeln wurden beseitigt, die Lokalitit wurde geitweilig durch Oeftnen
der Fenster celiiftet. So konservirte sich Fischer die Rithe vom J. 1809
unangefault bis zum Mai des Jahres 1810 und erzéugte einen auten
Sffl'llp daraus. Wo ein Gewdlbe nicht zur Verfiigung stand, dort empfahl
Fl:dcher, die Riibe in Scheuern zwischen Stroliwinden oder mach Hermb-
stiidt in trockenen, etwa 4 m langen, 2 m breiten und ebenso tiefen
Gruben aufzubewahren. Die locker aufgeschiittete - Riibe sollte mit
Brettern, Stroh und dariiber mit einer etwa 3, m starken Schichte
Pferdemist zugedeckt werden. Auch hier wurde ein zeitweiliges Ueber-
werfen der Rithe, sowie. Abfithrung des Dunstes empfohlen, um das
Auswachsen der Riibe hintanzuhalten.
Fischer ziichtete Sauwzer VOl weisser Riibe. Hiezu verwendete er

Rithen, die blos yon den Blittern, nicht aber von den Kopfen befreit
Waren; er bewahrte sie in Gewdlben im Sande mit den Kopfen nach
‘o in kultivirten Boden in

0!3911 auf und im Frithjahr verpflanzte er sl
einer Entfernung von ca. 30 Cll. Die Samenstengel wurden nach der Reife
{_?Tetl'ﬂcknet und der ausgedroschene Qamen wurde auf die hei Getreide
ibliche ‘Weise geputzt. Die Rentabilitit des Kiibenbaues erblickte man

hauptsiiehlich in drei Dingen: sundichst darin, dass ein Ield, welches
Sonst brach gelegen ware, durch die Ritbenkultur keinen Schaden erlitt,
Sondern zum Anban von Getreidefriichten geeignerer wurde, ferner darin,
dass die Riihe ein vorzigliches Futtermittel war, und schliesslich auch
darin, dass sie einen namhaften finanziellen Ertrag lieferte.

Diese Schlussfolgerungen gingen aus folgendem Ausweise hervor:

Obwohl das Jahr 1810 sehr trocken war (5 Wochen vor und
11 Wochen nach der Ernte regnete es nicht), S0 wurden dennoch pro
MetZen 585 g Riibe und 55 Q trockenes Blattwerk geer{lmt. Ret.‘.h_nete
an 1 q Riibe (oder nach dem damaligen Kurs 1 Ctr. fm' 1 ﬂ.I3U kr.
Bflnkozettel) su 53 kr. 0. w. und 1 @ Blitter 11111 Preise des Heues,
“El'-lll]ich su 1 .. 80 kr., so betrug der Werth der Fechsung pro Metsen
Feld 40 i, 90 k.
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Die Ausgaben fiir das Stoppelstrecken
mittels Eilpflug, fir das Eggen, das
Tiefackern im Herbst, das Eggen im
Friihjahr, das Auflockern des Bodens

mittels Filpflug und das Eggen des-
selben betrugen

o et itnsiniann 9,46, -B.-Z. 1 fl. 16.kr. 6. W.
Fiir 18 em tiefes Ackern vor dem Ein-

setzen der Riibe, ferner fiir 'das
Reineggen und Markiren des Feldes
Fiir den Samen und die Ziichtung der
Setzlinge im PHlanzenheet , . . w2 4140 g — e
Fir das Auspflanzen und Nachpflanzen
der Setzlinge, fiir das Ausjiten zwi-
schen den Reihen und das Abnehmen
der gelben Blitter Pt
Fiir das Ausheben und Putzen der Riibe,
fiir das Auf- und Abladen derselhen_s & 30 ot gl 0 soutons

Zusammen . 23 fl, 27% B-Z. 4 fl. 70 kr. 6. W.
Der Reinertrag von 1 Metzen angebauten F
36 fl. 20 kr., und wenn mehy Riibe gerathen w
noch grosser sein, sicherlich aber

In dieser Berechnung
die Kosten de

2 " 4 1 -f’u . T8 =J4.‘

311 90 ATV 7 n n

2 70

eldes betrug demnach
are, 80 konnte derselbe
S0 gross, wie ihn Weizen lieferte.

blieb die Diingung unberiicksichtigt, denn

rselben konnten hei dey mehrjihrigen Wechselwirthschaft,
welcher der Diinger zugute kam,

nicht der ersten Frucht zur Last
gerechnet werden.

In der Abhandlung werden verschiedene Apparate und Iustrumente
aur Bearbeitung des Feldes und

sur Ritbenkultur erwihnt, die ohne Zweifel
von Fischer herriihrten, obw

obhl man bei der gewohnlichen Riihen-
ziichtung mit jenen F

eldgeriithen, die heim Anbau von Kraut, Kartoffeln
und .anderen Hackfriichten verwendet wurden, sein Auslangen fand.

Fischer bemerkt weiter, dass man gleich im September nach der
Einbringung der Riiben das Feld mit einer Winterfrucht, hesonders
Korn bestellen konne, wie dies in Zak mit V
und viith ferner,

zur Ziichtung dey Setzlinge nicht elgene
letzten Fechsung, sondern eher ilteren, 9—3 jiihrige'
wenden, weil letzterer nicht so leicht, Schossriiben
Jiingste Samen.

mit
ortheil betriehen wurde,
n Samen der
n Samen zu ver-
entwickelt wie der
Der lundwirt.htschaftliche The
ungen aus dem in Berlin iy J
abgeschlossen.
Diingers und ge
teristik der (

il der Schrift jst durch einige Belehy-
| ahre 1811 erschienenen Buche Hermbstidt’s
?)mse_ Regeln betreffen die Vurwemhmg verschiedenen
inen Finfluss auf qje Qualitiit der Ritbe; der Charak-
amaligen Ansichtey wegen will ich djege Belehrungen mit
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z::{l}gﬂl?l;;;c;frttn m'w:'iln.llvn_. -—.S('h{lf— 1111:1 I’fm'(l.ou'l'ist verursacht zmgeh]igh
¢ ge Zuckerhiltigkeit der Riihe; bei Verwendung von Schafs-
uhfa“lllen seien die Riiben reich an Salpeter, bei der Diingung mit Pferde-
iﬂ)fal]en dagegen reich an salpetersaurem Kali: Kuhmist sei fiir die
/JI_I.(:lcerhiiltigl{cit der Riibe nicht so nachtheilig wie die beiden ersten
Diingerarten, aber die Riiben enthalten auch noch viele Salze, insbe-
Sondere phosphor- und apfelsaures Ammonium, sowie Chlorkalium.
~ Die auf Brachfeldern gebaute Rithe wird zwar kleiner als die von
€inem  gediingten Felde, dafiir aber sei sie reich an Zucker:; ebenso
liefert sandiger Lehmboden zuckerhaltigere Riiben als schwerer Thon-
boden, der ihre Entwicklung in die Tiefe nicht zulassé, sondern die
Wurzeln in die Hihe treibt, so dass sie in die Luft‘ragen und holzig
Werden. Am besten eigne sich zur Riibenkultur lockerer Humusboden
mit Kalkmergel oder mit Dammerde vermengt, aus Jandwirthschaftlichen
Riicksichten aber ein brach liegendes Feld. '
Der zweite Theil der Schrift aus der Ieder Frof. Neumann's trigt
den Tite] - Technische Verarbettung der Riibes

Der Verfasser beschriinkte sich nicht auf die blosse Beschreibung
der Manipulation in Zak, sondern entnahm den Schriften Achard’s *)
KO]}I}y’s #) und Hermbstidt’s ) - elne sanze Reihe von Anleitungen
und thegretischen Erliuterungen, so dass wir gleichzeitig erfahren, wie
anderwirts searbeitet wurde und was fiir Ansichten beziiglich der ein-
Zelnen Prozesse der Manipulation in den deutschen Lindern herrschten.

Fiir die Gesclichte der hohmischen 7uckerindustrie ist die Berez'z‘m:g
df“ Riibensyrups und.-Zuckers unter der Leitung Fischer's in Z A R
dings das interessanteste Kapitel, und ich will daher ve::sucl.len, in den
“achfﬂlgenden Zeilen den geehrten Leser mit dieser Fabrikation bekannt

‘U machen : .

1Did SWocrntote Ribe, aus welcher man in den zehner Jahren
dieses Jalifhunderts Zuckersyrup im Kleinen erzeugte, wurde entweder
Mit der Hand oder in einem Gefdss mittels Besen gﬁ‘f“s“he"‘ : I‘T’Ch{‘r
Verwendete eine schon vollkommenere walser Grmige Wmf'?f mtst ‘;zt(l’lll:i:ll-
ﬂecht\\'erk, die in einem mit Yasser oefiillten R.esvll)\i'g;e IILL::I) (:nwii,scll(‘

]ml'iZUntalen Achse und einer Kurbel gcdmh-t wurde. DR A ks
"Il sich hesser hewiihrt haben, als ein dhnlicher, aus platten ang

't 1 gorbhrel 1 ‘ar.
{ertigter Riibenwaschapparat, der leicht zerbrechlich W
\\\ 3 ;

L in Verbindung ote.”
Zuckerfabrikation  aus Runkelriitben 10 Verbindung

K. Achard. Leipzig, 1809.

* A -a
) »Die europiiische
iikonomisch - sta

orli y :
ttert durch ihron Urheber m atswirthschaftlicher

Hj **) »Die Runkelriiben _ Zuckerfabrikation —1f
USleht otc.« Zpeiherr v. Koppy- Breslat, lb;U- Fabrikation des Zuckers und Syrups
***) Anlei tiech- konomisehen abriki
nAnleitung zur raktisch-0
18 |l p I}el']in, 1811, 3

dug 2
‘ Runkelrithen ote,« Hermbstid?.
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Zum Reiben der Riibe wurden Reibmaschinen verwendet, hosteh:ellljd'
aus einem scheibenformigen Reibeisen, das LY m ip] Dm'{:]mlf:fab:l.
hatte, auf einer horizontalen Achse befestioct und mlt_tvls SL’IIWIIII,,}
rad und Kurbel in Bewegung gesetzt, wurde und so arbeitete, dass: au
dem Apparate in 10 Stunden cg. 6 q Riibe - zu Brei z{~1-1~11s})e11 wurden. ik
Eine von Achard beschriebene Reibmaschine mit horizontaler Reib-
scheibe hatte Fischer damals noch nicht ganz zu Stande gebracht. _

Das Pressen geschal mittels gewihnlichen Schrauhenpressgn, mn
welchen der im Haartueh oder Baumwollkotze eingewickelte Brei aus-
geépresst wurde, worauf man dje Presslinge auflockerte, umwickelte um.l
von Neuem auspresste. Durch diesen Prozess sewann man’ 57:6%, Saft
und 37:69, Presslinge: die bedeutenden Verluste betrugen 4:8%, und
waren in der ersten Zeit des Betriebeg angeblich  durch den ausge-
trockneten Zustand der Apparate bedingt, dije einen erheblichen Theil
des Saftes absorbirten. Dje Saftausbeute soll gegeniiber den Angabgu
Achard’s um circa 69 geringer gewesen S€In, was ‘man den wenig
saftigen Rithen deg diirren Jahres 1810 zuschrieb. _

Der gewonnepe Saft, der arbe und von
brennend siissem (es hatte eine Dichte, sofern o
gelber Riibe 2ewonnen war, bis 16-4.0 Bg, auns weissen Riib
was gleichfalls auf Rechnung des ty

~ Beziiglich dey chemischen 7y
Saftes herrschten damals fiusserst m

von dunkler, sintensiver T
chmack war, r aus
en bis 18-2° Bg,
ockenen Jahres gesetzt wurde. -
salmensetzung  der Riihe und

angelhafte Ansichten. Zur Ch
risirung derselbhen filhre ich an, dass man alg Beispiel

setzung einer Riibe je Analyse Juch’s*) anfithrte,
riihe enthielt. Pls Zucker, 4%, Eiweissstoffe, 2%, Salmiak
stoff, 139, - andere dureh - Wasser extrahirbare Substanz
499, Wasser

Zweek der Fabrikation w
mische Mittel . voy den ehen erwihnten Nichtzucker~Bost:uultlwi]en Al
befreien. Der Faserstoff wurde durch Pressen, die Eiweissstoffe auf
chémischemn Weg

Schlimmer stang die Sache mit dep
Salzen nd den Extraktivstoﬂ'eu, di stallinigehe;
iberoi

seitigen liesgen.
Die Rez':zzgrz:;zg de stand vor Alleny in der Aus-
Scheidung ey Ez’wez’ssstoﬁe, beziiglich depey man der Angicht
sie durch lingeres Stehon des Saftes ay der T angsam
ausgeschiedey werden, weny auch dahe eit sauer wértlh.'
Um  die Aussr:heidung der Proteinstoffe VANl Imschleunigen, wurde dem
Safte Scf]awefez.sﬁure Zugesetzt, P '
T PR

des
arakte-
der Zusammen-
wonach die Zucker-
s 20, Faser-
en und blog

ar, den Saft durch mechanische und che-

1 Zucker

war, dass
aft oxydirt ung ]
1 die Flitssigl

%) Diese Analyse fiy
lefrknrfahrikntinn.‘

technik C 1246.)

det gich
" Dr. K, Fuch,

nebap andoren 1) -

dey Schrift :
Angﬁlmrg

»Die europiisohe:
s I8LL. . (Bibliothek der bihmisehap Poly-
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heziig{?clﬁlk \‘f: 1:‘?‘1311(}?‘; ‘Ilna;llﬁ.le .{liosen}q A‘rzsz‘{rmw]im Sinne. der dies-
1 Schwef.sll-':'{ m I‘.L iard’s auf .1 q gn‘t 1cm:ﬂ /, kg T_welsse Puka-
it wm-; bllm(ﬁ, die vorher nu.t {1(3'1-11 2 /.ifacheil Gewichte Wasser
Nac de. Das Siiuern wurde in holzernen Gefissen vorgenomien.
Oﬂt-h dem Durchrithren und nach 24stiindigem Stehen an einem kithlen

rt war der Saft in soweit geklirt, dass er weingelb oder fast farblos
wurde ; die Eiweissstoffe bildeten gewohnlich einen flockigen Schaum,
welcher durch Abschipfen oder Abseihen entfernt wurde..  Der klare
Saft hatte eine je nach der Menge des heseitigten Nichtzuckers zwischen
12:5—14:8% Bg schwankende Dichte: wurde er an einem kiihlen Orte
aufbewahrt, so widerstand er nach Fischer bis 3 Tage jeglicher  Zer-
Setzung, :

' Ich bemerke, dass schon damals bei uns die Ausscheidung  der
Eiweissstoffe aus den Siften durch blosses Erwdirmen, also ohne Zusatz
von Schwefelsiiure, auch schon bekannt, aber moch nicht;zur Anwendung

gelangt war. €

um Entsinern des Sattes, 4. h. zur-Neutralisation der zugesetzten
Schwefelsiure,; verwendete man pulverisirte Kreide und Kalk. Die Kreide
Wurde heigegeben, bevor der Saft auf die Klirpfanne kam. ~ Der sich
ausscheidende schwefelsaure Kalk (Gyps, Selenit) . sammelte sich am
Boden der Gefisse. Nach Achard’s Verfahren setzte Fischer auf 1:q
angesiiuerten Saftes 460 & Kreide zu; nach dem Umriihren wurde der
Sthiumende Saft auf die Klirpfanne oebracht, worauf noch auf jeden
Mtr.-Ctr, Fliissigkeito ca. 90 & aebrannten Podoler Kalkes. zugesetzt
wurden., Dieses Quantunr war U ein ganses Dyittel kleiner, als das

von Achard vorgescfzrz'eémf, da sich Iischer iiberzeugt hatte, dass mit
180 g Kalk entsiiuerte Sitte einen Syrup von Kalkgeschmack und

-Geruch lieferten. |

B Nach erreichter Entsduerung des Saftes handelte es sich um die
eseitigung  des entstandenen Niederschlages, der aus Eiweissstotten,
GYDS und kohlensaureil Kalk zusammeugesetzt war. Dies geschah durch
die fffc'irzmg und zwar in der Weise, dass dem auf 25°C erwirmten

Safte auf jeden Hektoliter ca. 1l abgerahmte Mileh zugesetzt wurde,
dureh deren Eiweissstofie die Prote'l'nbestumltheile des Saftes \’L‘-l‘]llt‘!ll‘t
Wurden, die bei der darauffolgenden Frwirmung der Mischung auf eine
dem Sjeden nahe Telﬁpemtur in Form von Sc¢haum lma;:.{ulil'tf.—m; gleml;—
Zeitig hildete sich auf dem Boden der Pfanne ein deersi:hlag von
Gyps, einer kleinen Menge kohlensaurcl Kalkes und von qrgiunscllsaiu-e:n
Kalkve1'l)i11duugen, Der Schaum wurde qusserst vorsichtig zz.}}gesclu{.pt.t,
der iibrige Saft aber durch ein dichtes Wollgewebe oder Filz gelmrrg‘

durchfiltyi O N derschlag befreit.
trir / Niederschlag b
Au:ml: (;ml(::o;lzr?ftdz}]iielt D'). kg Schaum und 3 kg Schlamm :

man ca. 7°= et (el o
wird e ; ¢ die zuaesetzten \gentien (Schwerel
rd ca. 1kg, welche Menge auf die zug iy
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siure, kohlensaurer Kalk, Kalk und Mile
gerechnet, so wurden wihrend der
drungene Nichtzutker-Bestandtheil
Saft wurde Klire genannt.

- . 5 . 1 4 " R Fu o

Die weitere Arbeit bestand in dem Eindicken' dieser 15--17 Bg

saccharisirenden Kliye und in dey gleichzeitigen Ausscheidung * des
Gypses. Diese Arbeiten wurden g

gleich nach der Klirung vorgenommen.
weil jeder Aufschub S

auerwerden des Saftes im Gefolge hatte, In ziemlich
hitufigen Fiillen, namentlich bhej schlechter Kliiy

ung,  wurden die Siifte
schleimig, zur Krystallisation unfihig,

— Es war also dje Klirung schon
damals die Seele der rationellep Zuckerfabrikation! a |

Das Eindickep der durch Abliiuterung : :
Klire wurde auf flachen, seichtep Kesseln (Pfannen) vorgenommen, die
S0 umfangreich waren, dass darayf gelassene 78 kg'Kliire eie Schichte

von' etwa 15 cm Hihe o I, was als Grenze dey Fillune hetra(:htcjt.
wurde. Die Erwirmung der Pfannen geschan durch direktes Feuer; die
Temperatur wurde zwischen 87-——g40 3 gehalten : ‘béi niedrigerer
peratur vollzog sich die Abdampfung zu  langsam,
wiarmung wieder wurden die Bestandtheile
der Krystallisation brenzlich unq Zersetzten

Anlass gegehen wurde.

werden des Saftes

Der Dampfapparat Achard’s, bei
génau regulirep liess, wat'in Zak im J
sich jedoch die

gestellt, trotzdem liess
—94°C erhalten.

den Pfannen zwischen 87

Beim  Abdampfer yde Gyps in Form vop
ausgeschieden, die ‘sich theils am Boden dey Pfanne ansammelten, theils
an der Ohepfliche der Klire eipep diinnen, weisgen Ueberzug hildeten,
Von Zeit zu Zeit wurde behufs Beschleunigung des EindickungsprozesseS
dieser Ueberzug it einem eng durchlschertoey Schaumliffe] abgeschopft
und durchgegeipt. Das Filtrat wurde dep Syrup im Kesse] beigemigcht,
Wihrend' gey Schaum den gy Spirituosen—Fahrikatim1 bestimmten Pregs-

htrockensuhst.anz) entfiel, ab-
Reinigung etwa 9 kg von Saft durch-

e entfernt. — Doy erzeugte reine

des Saftes. gewonnenen

Tem-
durch hohere An-
des Saftes zum Nachtheile
sich, wodurch zam Sauer-

elchem sich dje Temperatur
ahre 1810 noep nicht fertig-
Temperatur des Saftes unter

glinzenden Nadely

rickstinden beigegehey wurde,

Die Konzeutrirung
Lioffel entnommene
eckigen M

des Saftes war
Probe nicht in
assen you Loffe]
erforderlichep Grad ey Ver
Syrups in einem [,jfe] auf
bildet, Achard konze
75° Bg, was freilie

Das Findicke
Zeit in Anspruch

éee:zdez,

diinnen- Stro,
abfiel ; auch

dickung, q

Wenn eine mit dem
sondern ip breiten
erkannte man
488 sich beim Auski
der Oberfliiche eine diin

ntrirte dey Syrup auf Ca. 68° Bg,
h seiney Qualitiit nicht zum Nae
D der erwiihntey 78 kg Saft 7y Sy
und erfordeyte 24 kg Tannenho]y,

daran den

ithlen des
1€ faltice Hauit.
I Zak bis auf
htheile gereichte,

"UP nahm 11 Stunden
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Aus 1009, Riibe erzeugte man, wie bereits bemerkt, 57:6% Qaft

und aus diesem ¢-2%, Syrup von etwa 73° Bg.

war doch moch nicht so gereinigt, um zu
t zu sein; aus diesem Grunde musste er
. und ausgeschiedenen Substanzen
W Absetzen oder Sedimentiven. Die

Allein dieser Syrup
menschlichen Genusse geeigne
no{fh von einigen Verunreinigunge:
befreit werden. Dieses geschah dure
Al_'lboit bestand darin, dass man entweder ‘den Syrup vor seiner voll-
stindigen Auskiihlung in den Abdampfkesseln cinige Zeit bel 50" C ab-
51_3011011 liess, worauf er von dem am Boden abgesetzten Sediment vor-
Sichtig “abgezogen wurde, oder dass man ihn vom Kessel sogleich in
besondere Sedimentirtopfe, d. h. kegelformige, oben enge,” unten weite
Gefisse beforderte, die seitlich in verschiedenen  Entfernungen vom
H(.)den kurze, nach aussen hervorragende Ablassrohre hatten,  dic S
ittels Korkstopfeln abschliessen liessen. In diesen Sedimentirgefissen
el b abs Syrup bei einer Temperatur von 15.2199C ruhig stehen;
der durch “diese niedrige Temperatur quskrystallisirende Gyps (Selenit)
_-‘Setzte sicli! ami Boden ab, wihrend der Klare Syrup abgezogen wurde.
.Dq:yr triithe Rest des Syrups wurde mit Kallowasser verdiinnt, neuerlich
it Milch abgekliirt, abhgedampft, von Neuem abstehen gelassen, worauf
der reige Syrdp zu dem urspriinglichen  gegossen wurde. Aus 100 kg

ithe erzeugte man 38975 kg reunen Syrup.

Aus dem so dargesteliten Syrup Wur
¢ durch sogenannte

de Roksucker auf zweifache
Weise erzeugt: entwede Krystallisation oder durch

i
A0Irnune

Dn
wurde der vollkommen gereinigte Syrup

‘ Bei der Krystallisation
duf flache, runde, grobe oder glasirte Sehiisseln aus gebranntem Thon
bis zur Hile won 5 cm aufgegossen and in auf 30—38°C ausgeheizten

‘Okalitii,té.n in Ruhe stehen gelassen.
¢Schon nach wenigen Tagen schieden sich im Syrup, sowie a.u»den
inden und, heim Boden der Gefisse kleine Kczfzdés-]{rysta.ll_e ‘aus,
Spiiter hildeten sich auch an der Oberfliche oliinzende Krusten, dl{?. stets
Hach einjger Zeit mittels einem Holzstibehen sammt den an den Wm:den
entstandenen Kandis-Inkrustationen #t Boden geschlagen wurden. Nach
an daran erkannte,

6—8 Wochen war die Krysta.llisatidn heendet, was 1t ey
dass gich anstatt der sproden Kruste aus Kandiskrystallen an @et el

fiche eine zihe elastische Haut bildete; in wglcher_sich nicht Czl'w?scheli
ngedickter Syrup. — wurden die withrend d€ S BLAgP i
DfltSt'&lldenenSi‘;r;'létalle entfernt und schliesslich de.r SJ’I'i;D ?i?igdle\]{;l:ﬁi{
“Ingedickt, so wurde noch ein Theil des Rohzuckel,s {L:&we;ﬁwi'er% und
®S blieh Melasse iibrig, die 0¥ eine Losung S;llle];;ilincg;h;lté; ,‘;rm‘de
' gummiartigen Bcstandtheilc der Riibe mit Zuc :
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dessen weitere Krystallig
verhindert wurde,

Da man in Zak gy die ehen hesehy
stallisirung deg Zuckers im Grossen nicht
den grissten Theil deg €rzeugten Syrups in . g
aufbewahrten Gefissen krystallisireu, und nur einen kleinen Tll‘E‘- i
arbeitete man naep, dem ehep geschilderten, vop Achard vorgeschl‘lﬁfl?@tion
Verfahren gy Rohzucker. Im Verlaufe einer 20tigigen Krystalhs‘&elbe
SOWaIN mman_ aus 1009 Syrup ca. 700, Rohzucker, doch way de.lsﬁﬂbe
noch durcp Melagse erheblic] Die Ausheute aus der

hiitte demnge}, 6:3°, entsprochey was fir die g
befriedigendes Result

= J. lnﬂ'ell
ation  dupeh diege Nichtzucker-Verbindung

e 1'}.'-»
iebene und regelmiissige Ku:m
. i -
vorbereitet war, so hess.t:iten
einigen in warmen I,okaliti

amalige Zeit ein {T"E;‘:
At hedeutet higte Im Grogsen gelangte man a
dings nicht 4, S0 glinstigen Ergebnissen.
Das zweit

e Verfahyen der Darstellung v
ndmlich qje Kornung oder A7z
Anwendung aller Vor
ahen Temperaty,
porose kpy

nigtem Syrup,
der Syrup it
des Wassers n
In eine feste,

Wandelte, Bej dem ip Zak
nicht dupep direktes
abgedampft, der
das W

on Rohzueker aus gerel;
“ung, bestand darin, das
sicht hej einer dem Siedepunl.{f‘:ﬁ

emgedickt wurde, bis er sic

" 11 er-
Masse, die Zuckerfiillmasse,
ausgefiihrtey v

Crsuche geschah die lill‘hitf*"‘“]‘}-i5
CUer, sondern (e Wurde in ejnem Kesse
ehingt way, in welchem
Yon 95—100° ¢ erhalten wurde, 80
95° C sank. Es war dies
lende Grad der Konzentra-
e 8€N0mmene Prohe zwischen
aden bildet 1 ZGI‘I‘QiSSGH nach {jtben
v dass ejp Syruptropfen auf kaltem Eisen
*Inen kijrnigen Brueh von weisslichep Farbe hatte-
Beim Fertigkoc Syrups 4y d

. - 3 ; e
18n deg leser Konzentration wuldn
auf die “ngedickte as krystallinischer Zuckey geschiittet, ul
dadureh { > gleichmy

asse ety
' Ssig einzuleitun. Die geWOHH‘BH{l3
€ Sodann i eine hutfﬁrmige Form gegossen, unt
Nachdem” o 1, tunden WUSgekithlt g Vollkommey erstarrt
'€ die untepe Spitze ey Form gedffnet, damit qje Melasse
abfliessey konne, Zeitweiljo der vop Melasge befreite Zucker aus
und ngep, 15 7.

g Wurde

erausgmlommen, > Lagen, wenn keine Melasse

mehy abflogg aus  dep Form dey Rest der
an dey §

also eine Ayt Von Wassephq,

tion wurde daran erkannt, dass
den Fingery einey |
sehne]lte, ode ]

» Wurde
die &llerdings noch

. Ausgekiornten Masse
it ; Pitze vop Melagse Qurchtrsy e War, heraus-
{{Eh'tlllzt. I o(nuizvn Zewany Man fo; disih Vetiiciia aus | 100%
8511111 “a. 98% Rg LAY Was  einer Ausheyte
525% entsprechey trde

Man hiitte apwas

aus  dep Rithe von

s die I{ﬁrnung Wegen ihrer ragchen
haltey

Wﬁl‘ll(}, a,',‘g (lie ]_(]*)rstauisati(}n':
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aleiche Zeit zum ‘Abfluss der
allein Achard, Koppy und Fischer
oil man bei diesem Verfahren
als bei der Kornung; auch
die Syruperzeugung nach der
Monaten, auszufiihren,

:};E}af;"?uf;(:}(nh;{n ‘_.und 211“-"(;-.i1011 die
S€ au rystallen erforderte;
gaben der Krystallisation den Vorzug, W
mehr und reineren Rohzucker erzielte,
P:I'@Hllstoﬂ'-Ersparniss und die Moglichkeit,
“el'ﬂl'heitung der Riibe, also in den spiteren
sprachen fiir die Krystallisation. |
Das auf die eine oder die andere Weise gewonnene Rohprodult
‘-'_r'urde je nach Reinheit und Helligkeit in zwei Sorten aetheilt, die auf
]“fti_gen Biden getrocknet und nach je drei Tagen durchgeworfen wurden,
Wpdurch sie micht nur an Melassegeruch, sondern auch.an Klebrigkeit
verloren und briichig wurden. In dieser Gestalt ihnelte das Riibenroh-
produkt firbigem indischen Zucker. ] R
g Wenn der Rohzucker noch mehr veredelt,-d. h. insbesondere ex’-
fardt, gebleicht werden sollte, dann wurde er nach dem Abfluss der
Melasse aus den Formen gar nicht herausgenonuen, sondern es wurde
ZU ca. 5 ¢m Hohe ein dicker Brei aus waissen Thon aufgegossen, dessen
Wﬂsscr langsam in den Zucker cindrang, die Melasse von der Ober-
fliiche der Krystalle abspiilte und zum Boden der Form mitfithrte, ohne
Idﬂl.)ei die eigentlichen 7ickerkrystalle zu sehr zu losen. Der an der
S_i”tZG der Form herausfliessende melasseartige Syrup sammelte sich in
911110111 kolbenformigen Gefiss, auf welchem die Iorm stand. Wenn der
Thon in ‘der Form austrocknete, SO wurde ‘er herausgenomimen und
durch neuen Brei ersetzts In 8—10 Wochen war der Rohzucker soweit

gebleicht, dass Dblos die unterste Schichte gelblich und die Spitze des
B_I‘Otles stark <gelb gefiirht war. Beim Trocknen des Zuckers wurden
, dleSe Schichten getrennt.

'"'Die endgiltige Reinigung des gebleic
biet @ér Raffinationsarbeiten und bestand d
Kalkwagser aufeelost und unter Zugabe von Eiwel

gereinigt wurde.

hten Zuckers fiel in das Ge-
arin, ‘dass der Zucker 1n
ggstoffen von Neuemn

f Neumann verfassten Theiles

des von Pro
7 der Riibenzuckerfabrikation resul-

Fin weiteres Kapitel

hfﬂldelt von der Verwerthung der e : :
Lrenden Abfalle; es wird darin ]1;1.1111ts£ic-h]it'-11 die Bereltung it
7 = g

Spirituosen geschildert, wovon ich 1n den folgenden Zeilen g]en'.hfn_llls
¢in, allerdings nur im engsten Rahmen entworfenes Bild zu geben ver-

Suchen will:
Obwoh]l die nach dem Auspress

Yickstinde sich vorziiglich alg TFutterml
loch vor, sie frither 2u Alkohol 71 verarbe

;leln Auspressen der Riiben geschehen musste;
eicht eryirmten und sauer Wi

on des Breies erithrigten Rithen-

ttel eigneten, SO z0Z 1an es
iten, was jedoch bald nach
da sich diese Riickstinde

rden.
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Zur Spirituserzeugung wurden dje Presslinge vorerst mit einem
gleichen Theile Wasser vermengt und behufs Beseitigung des scharf
schmeckenden, itherischen Bestandtheiles, der angeblich dem Brannt-
wein einen iiblen und beissenden Geschmack verliehen haben wiirde,
entsprechend ausgekocht. Diese Arbeit nahm Fischer in einem hélzernen,
fassformigen Apparat vor, der luftdicht iiber einem mit Wasser gefiillten
kupfernen Kessel angehracht war, aus welchem der Dampf in das Fass
geleitet wurde, woselbst er die Presslinge zum Kochen brachte. Die
breiige Masse wurde hierauf gepresst. Aus 100%, Riibe resultirten, wie
schon angegeben wurde, 37-69/, Pressriickstinde, von welchen nach dem
Aufkochen und Pressen 26:9%, zum Verfiittern geeignete Rijckstinde
ibrig blieben; daneben wurden 45°7%, siisse Briile gewonnen,, die der

Galrung unterzogen wurde. (Direkte Gihrung der ausgekochten Press-
linge empfahl Fischer nicht,)

Die Gihrung ging in Maischbottichen vor sich, die bis
zu %,y Hohe gefiillt wurder. Nach dem Abkiihlen auf etw
die Brithe mit 16 ] guter Bierhefe im Gewichte von ca. 17 kg ange-
stellt und bei einer Temperatur von 17-50 C der Ruhe iiberlassen. Schon
nach einer Stunde trat die Giihrung ein, die nach 40 Stunden vollendet
war. Aus der vergohrenen Maische gewann man durch Destillation
34'5 1 Alkoholdestillat, sogen. Lutter, von 098 spezif. Gewichte (also
von ca. 16 ‘."'olum—Prozent), die bei der zweiten Destillation 165 1
Alkohol von spezif. Gewichte 0-963 (also ca. 32 Vo]um-Prozent) lieferte ;
das Endergebnigs entsprach s / starken, cirea 90%igen Alkohol.

Rum wurde nach Achard’s Vorschrift in dey Weise bereitet, dass
d_er durch zweifache Destillation gewonnene Branntwein am Abend in
“Ine verzinnte Destillivhlase gebracht wurde, worauf eine entsprechende
Menge verdiinntey Schwefelsiure und pulverisirter, frigch ausgegliihter
Eﬂrlen— oder Buchenholz-Kohle hinzugefiigt wurde, Nachdem durchge-
riihrt worden, wurde der Kolben geschlossen. Dep darauf folgenden
Moxgen, nach neuerlichem Durchriihren und Aufsetzen des Helmes
begann may den Inhalt abzudestilliven. Die Destillation wurde unter-
]1))1100;];;?;’;:33\ :}:r;:']ohg:ing i:znitlkohloﬁ 11;1 De'st?llat unter 65 Volum-
soll derselhe \*011](0111;né.11 .'dém int:?::;;endl}}-l fittl};&i;l?z:w:*z. i G(*-Sﬂhl]]al.ﬁk
und in Bezug auf Stirke (1‘13%91])9‘ soflr -10( llh‘? U‘elth.gekommen S
A ungei"iihr e Volumi;lr'o ,: Ali-o?il] I]-,Oill.l]lbeltr[)ﬂen ].lah[‘.ll. Das
et e Fpcbista wurd.e (lu:'(:]l i u; m‘ten_de Destillat wurde
von Schwefelsiure aus Raffinade bereit t_?u-{-ﬂ“’ dle: et Anwendung
melisirten Zuckey braun gei“'ifht Iﬂil 'e'[ il ety i,
L P Aus Rum wnd Kognalk wurde durch

e BB 'uls V E;taln:en S08. drrak hergestellt, T)ag letzte Destillat,
s bereits de a J AJES
: 5 Y anntweins hatte, wurde

ungefihr
a 27° C wurde

: ‘akter eines schwachen Br
bei der neye

rlichep Destillation verwendet,
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Fi ) A ‘_'I 3 Vel .
"henso wie die DBriithe von den atbgekochten Riibenriickstinden

b o ot RSO e i,
Hefe angestellt und derJG-'i]njouw iillez;i::lm ‘%l “]1_!1'116 Sib 1T GII[’ "'lfl'lfltj l:llt
doch dauerte hier die (J"iiﬁ-ulurovi ] 1:: i?t;l’ Rt l.“u;‘ (»lb IL i
’ i o viel linger, mitunter bis 20 Tage.

e ]-Jsiui'wiisﬂi’r der Bode{fsiizize, Sfdfﬁlt’f'll'f f_ﬁf@’ zu'c,ém%aifz;gm Thon
= an entweder selbststindig oder gleichzeitig mit der Melasse zu

piritus vergihren.

~ Die bei der
Riickstinde von Spiritusm
A‘Ghﬂrd au Essig zu verarbel
Nicht ein. Dafiir wurden in 7.

Alkohol-, Rum- und Kognak-Bereitung oewonnenen
aische und spiritushaltigen Fliissigkeiten empfahl
ten, doch fiihrte Fischer diese Fabrikation
A ak aus Ritbenpresslingen Kaffee-Surrogate
pli:l‘eltet und zwar in der Weise, dass die Riickstinde nach dem Aus-
ﬁ:{f@i‘fﬂ(}des Breies iiber Rauchziigen bis auf ein Viertel ihfi?s urspring-
i ’t,\\-lcl{tes zmsﬁgetr.(.)clmelt% und sodann  auf ﬂa.chfn It_-tmncn unter

Satz von reinein Olivenol gerostet wurden. Aus 1.4 Riickstinde wurden
auf diese Weise ca. 20 kg Surrogal erzeugt, welches'dem Kaffee-Surrogat

AR i st i :
us Cichorienwurzel vollkommen aleichgekommen sem soll.
Mit diesem kurzen Auszug hiitte ich die Mittheilungen des Prof.

Y
Neumann erschopit.

Ich will noch von dem Aritten Theile der Qehrift Erwithnung thun,
“"?.11111611 der Verfasser, Kommerz.-Rath Risler, ,Betrachtunger iiber den
Ribenban* und den aus demselben erfliessenden finanziellen Erfolgen
gewidmet hat. Die it der Beurtheilung der [fabrikation in 7ak betraute
KF’mmiSSion stellte. sich die Aufgabe, zu untersuchen, welchen Nutzen die
Riibe bei ihrer Verarbeitung zu Syrup gewihre, und gelangte zu.folgendem

Resultate : Nach den Marktnotirungen kostete am 18. Oktober 1810 in Prag
462 fl. 30 k. B, 7. und ein Seidel Arrak

1 Ctr. shamburger Syrup

4 fgbodi i 7. Seit jener Zelt war. der Preis beider Produlite 50

gesticgen,, dass im Jahre 1811, d. i. zu derx 7eit, wo das kmmnissionelle
fiir -1 Ctr. Syrup oo fl. B. Z.

n. Die gleichen Preise
1ben gezahlt.

ankozettelkurse
g, S0 wurden

Protokoll zu der Schrift hearbeitet wurde,

und fiiy 1 Seidel Arrak 6 fl. B. 7. gezahlt wurde

Wurden fiir zaker Fabr Absatz derselbt
Nimmt man diese , bei einell B

von 500, wo 1 fl. B. % 9 L. in Rechnun
erwerthet:

ikate bei gutem
Marktnotirungel
o. W. entsprach,

;lle Produkte aus 1 4 Riibe fﬂlg‘?"‘m”m{%en v . 4. 67 kr. 6. W
f?.“' 8975 kg Syrup 10St¢ man 174 f. 6 KL Repdvas Guligligt 5= S0t
“1'] 0:9 1 Kognak (in ¥ desPreises S et
fﬁ; fiilﬂl'ral(s) er;_:ieﬂte '1113.-11 : e i
9 kg trock. Presshnge nag” PR B BoR ST
g2 WSl 961 164

dem Heupreise, d. I fip 1.q 68— 2 — r
/ g fl. 42 kr. B. £
Zusammen o



42

Dem
Riibe -

='W,
7.— 24°0 kr. 0.
Preis von 1 ¢ Rabewe wimit 2l 40kr. B. 7. — 24
1 /96 miiy, Stunden 3 5 .
Lohn = *

on 14
i bei Verarbeitung von
gegeniibey betrugen gie Ausgaben hej Ve

- bt
5 I
: "'}1,,10 asily Myai L0
i ad i
Substanzey bei qey Siiftereinigmng und
der Gz‘i.hrung der Melasse

s o
53 6°(l
. . . . 4;) n n L]
Brennmaterial :

N
6:6 b7}

. . . . . ‘I“i‘ n n

' Amortisation der /

01 52—’—-#%7

«[1). =~ n N . =1-0 krs f].

s NS H40ke, B, 7. —mid (;]q Riibe

e der Reingewing bei Verarbeitung von

S B 7 =67 75 kr. 5. 4% hetragen!!
Als Hy - i

) . den
acler

Shefe Rosle .
S iihertriebenen Ertrages fiihrte -lThil-t- Der
‘ O War es auch in dex I aegolten

7~ 1809¢6twa 85%r. 5. -“iui‘-‘i 181

“Tassen gy, Werth, dass @y 2egen Ende (1(‘-5_5 ]'J‘I,ﬂ]el‘dinf-lf’
! riihrung entsprach, wodurch S”"ll ([tie Reglt”
Sten (o Menschlichey Arbeit unc

5818
2 - alb&
r; iy L) ISb]IJ"'
N dep Auckerprodukte unverhéiltn

Zusammen
Darnach hiitt

t
m a1 Ijuf
der bereits in tl{i::c.llﬂn
gerechnet hat, Ol‘iﬂ#"“
Verhiiltnisse  keinen Jconnte
SUng (e Zuckerprodukte herbel”
ANtuhr (q, KOIDlli&lf&]’)l'lkz}teJu”-ﬂisse
 wemn (ja Preise der LM; ;iirellv
S gang aussererdentlich gesﬂﬂke‘ Waht-
nlickgsy  Rligen 7op, 1 ausser g, Bereiche der p aus
schemhuhken 7 sich die Syl_up_Fa])rﬂ{ﬂtl(?] it
. K ; ; 1'615
! lasse, Vemn sich nyy der P B. %)
hitto Nigsteng 8 1l ¢, (8l Ctr. auf 50 fl. te aus
e behay, tf:n Inep deny dany Wiirdea Man fiir die Produlkte il
eYzig)t habey, . fiip : q k.,
resslingg 1 1. s yrup 7 L, Afiip Kognak 18 eise
SSlinge § ., “0sammy oy, alsg 91 ky i i #leiclisii Pre 5
der Rejy, e , e A ANk hiitte 1o gleiche iibe
By {.;5 9 Riihe ey Noch 4 k

il o Vollg 0 betrageng

! iuukswht dayy

von

. - N dep Iy
durel den Einflyge

11

g g3 1|
L., das ist gege

st

I Jahpe 1810 gy jithrliche Kgﬂrde’

Mey anf a ]_5(')00 y ges(j.lliit?ft ‘\ melli'

\ 9 "h(‘]] ) o (i{;‘S@S V@r])['au{_',]‘les ]]."Iflill :'23.1{

) ; 2€S8ehey D .. Vnnte » Wie Sle jope Flﬂ(‘.h(‘} ; lor der

usterrelchis;' Oarchj, =m:.ca?s (1311 erhrayeq, anderey Im..l’l;glichgn
; ANy Fahy €0 zur ergpries:
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Verarbeitung der Riibe hitte ins Leben vufen konnen. Sollte aber der
Fall eintreten, dass der Zucker wieder billig werden und zu den vor
der Kontinentalsperre iiblich gewesenen Preisen verkauft werden sollte,
dann wiirde vielleicht die 7uckerfabrikation eingestellt werden, aber
der Saft der Zuckerriibe wiirde ein ausgezeichnetes Material zur Er-
zeugung kostbarer Liqueure liefern, wobei man noch vorziigliches Futter
fiir das Vieh gewinnen wiirde. Also nicht blos mit Riicksicht auf die
Zuckerfabrikation, sondern auch fiir die Spirituserzeugung und die Land-
wirthschaft sollte die Riibenkultur ihre begriindete Bedeutung haben.

In Zak lieferte die Riibe von 40 Metzen Feld ungefihr 780 q
Presslingsriickstinde, die ausgetrocknet auf ein Viertel ihres Gewichtes
sammt 220 q trockenes Blitterfutter ca. 420 q wogen. Wenn 1 Stiick
Vieh tiglich 12 kg dieses trockenen Futters verbraucht haben wiirde,
so hiitte die Fabrik Fischer’s um etwa 10 Stiick mehr halten konnen,
was einer Vermehrung des Viehstandes in Bohmen. um ungefihr 700
Stiick in runder Ziffer entsprochen hiitte.

Trotz aller Vortheilhaftigkeit der hier geschilderten Fabrikation
sollen jedoch in Lehrbiichern sowohl, als aueh an anderen Orten gewisse
Einwendungen gegen die Riibenzucker-Industrie erhoben worden sein.

Vor Allem wurde ausgesetzt, dass der Anbau der Zuckerriibe in
solchem Umfange, dass der Gesammtbedarf des Landes an Syrup und
Zucker gedeckt werden konnte, eine Einschriinkung des Getreidebaues
sur Folge haben wiirde. Jedoch die im Jahre 1810 in Zak gemachten
Erfahrungen bewiesen; dass zur Deckung des sesammten Konsums in
Bohmen 170.000 q Riiben; die von ca. 2830 Metzen gefechst werden
konnten, hinreichen wiieden. Erwiigt man, dass das Konigreich Bohmen
damals 3,609:300 Joch' Ackerboden besass und dass bei der damaligen,

fast allgemein eingefﬁhrten‘Dreifelderwirthsclmft ein ganzes Drittel dieses

Areals alljihrlich brach lag, so ist klar, dass zur Sicherung des Zucker-
enn blos Yyess der gesammten

bedarfes in Bohmen hingereicht hiitte, W
brach liegenden Felder mit Riibe bebaut worden wiire, also gegeniiber
dem ganzen Areal an Ackerboden eine SO geringe Fliche, dass dies
durchaus nicht ins Gewicht fallen konnte.

Der zweite Finwand betraf die Vertheuerung ‘des Brennmaterials.
Diesem Bedenken konnte man die Thatsache entgegenhalten, dass zur
Erzeugung des Syrups und der Liqueure aus 14 Riibe blos 145 kg Holz
verbraucht wurden, and wenn sich dureh Einfithrung der Kornung und
durch Bereitung VoIl Farinzucker dieses Quantum auf 50 kg erhoht hiitte,
so wiirde dies bei einer den Bedarf des ganzen Landes deckenden Zucker-
Produktion erst 85.000 4 od

or ca. 27.000 m? weiches Holz, mit anderen
Worten, ein kleineres Quantum ausgemacht haben,

als damals 3 Glas-
hiitten in Bohmen wiil iihrigen Betriebes verbrauchten.
Es erscheint somit die

wrend ihres oanz|

Annahme hinfillig, als oh die Zuckerfabrikation
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auf die Verthe
iihen konnen,

. . & (elb.-

v . o . ass die AllL]

Schliesslich enthehrte auch die dpitte I*‘,lmvemlung, llcl:‘:~?".~ [11 —
. a hattior 3
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- = [ g L !1- }1011('
ch die Hauptpunkte der kommissio
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: In den foleenden Zeilen, in welchen ich Gelegenheit haben werde,
fllese Schicksale unserer Zuckerindustrie néher zii beleuchten, werde
1(;.11 bei Besprechung des Betriebes anderer Fabriken insbesondere solche
Einrichtungen hervorheben, durch welche sich die Arbeit von der Fa-
brikation in Zak unterschied und wodurch der Erfolg oder Misserfolg
der Arbeit herbeigefiihrt war. | ;

Die Zuckerfabrik in Zak unter der Leitung Fischer’s 1810—1814
bleibt jedoch fiir die ersze Periode der bhohmischen Zuckerindustrie ein
Muster und in jeder Beziehung oin Etablissement erster Klasse.

Gelhen wir nun zu dem Zustande der bohmischen Zuckerindustrid
im Jahre 1811 iiber. .

Wihrend in Prag das Protokoll iiber die Fabrik i, Zak zum
Druck hergerichtet wurde, riistete man sich hiex, zu einer neuen Kam-
pagne, in deren Verlaufe Ilischer seine Fabrik durch . eine Filiale er-
weiterte, welche er auf der Domaine der Erben nach dem Ritter von
Nichodsky, in Kbel, errichtete. Seine Theilnehmerin an diesem Unter-
nelunen war Frau Rosa Ndchodsky von Neudorf.

Infolge des trockenen Sommers, war die Riibenernte klein. Die
Arbeitsweise wurde abermals durch einige Vervollkommnungen verbessert,
im Allgemeinen hielt man siginjedoch an Achard’s Methode. Bis zum
Ende des Jahres wurden aus, der geernteten Riibe ungefihr 60 q Syrup
cewonnen, aus dessen einem Theile durch Kornung ca. 9q Rohzucker
hergestellt wurden, wihrend andere 17 ¢ Syrup noch auf Schiisseln der
Krystallisation  iiberlassen wurden. .

Fine zweite Fabrik wurde in demselben Jahre in niichster Nach-
barschaft von Zak auf eine Verarbeitung von 5600 ¢ Rithe pro Kam-
pagne eingerichtet; und zwar in Caslau.*) Hier trat unter der Firma
Fiala & Co. eine Aktiengesellschaft ins Leben, deren Theilnehmer wahr-
scheinlich auch der um die Zuckerfabrikation in seinem Kreise sehr
verdiente Kreishauptmann von (‘aslau, Beilerwek, war. Die mit Privi-
legium vom 9. Mai 1811 bedachte 7uckerfabrik errichtete eine I'iliale

in Kiesetic*). Fir die bevorstehende Kampagne wurden in Caslau
900 q, in Kresetic 730 q, in Sedlec 395.q und In MaleSov 260 q Riibe
ceerntet. Die durchschnittliche Fechsung iiberstieg nicht 23 q pr. Metzen
infolge dessen 1n Kieseti¢ fiir 1 q Zuckerribe 80 kr. gezahlt wurden
(1 Ctr. 5 fl. B. Z.), was tiir die damalige Zeit und die damaligen
Verhiiltnisse ein sehr hoher Preis war.

In Caslan wurde nach der Methode Achard-Hermbstidt gearbeitet,
welche darin bestand, dass der Saft mnicht angesiuert, sondern nach
Ausfillung der  Eiweisskorper dureh Kochen mittels Kalk ceklivt wurde.
Auf diese Weise wurde zwar etwas weniger zucker erzeugt, dafiir aber

*) Archiv des Landeskulturrathes.
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fiittert, theils an die umliegenden Landwirthe fiir 180 fl. verkauft. In
mit dem

dﬂl" Fabrik begann man erst am 9. Dezember zu arbeiten,
Aufgi-essen des Syrups zur Krystallisation am 1. Januar 1812; diese
Arbeit geschah in einem Dbesonderen Krystallisationsraume, in welchem
auf hilzernen Gestellen 2500 Schiisseln standen. Die ausgekochten
])}‘ESSI‘ilG]{StiiII{[G wurden wie anderwirts zur Bereitung von Branntwein,
die Syrup-Sedimente zur Bereitung von Rum, Arrak und Kognak ver-
wendet.  Die  Ausbeute an Syrup, VOl welehem am 19/1. 1812 etwa
61:5 g vorrithig waren, betrug ungefihr 8%.

Iben Jahre im Norden Bohmens gegriindete

Eine zweite in demse
Zuckerfabrik war Kulm*) (Chlum). Dieselbe wurde auf’ Kosten, der
Gréfin Marianne von Thun, auf Grund behirdlicher  Konzession vom

14/3. 1811 errichtet. Direktor derselben war Becke. Im J..1811 waren
blos 20 Metzen guter Felder mit Riibe bepflanzt, da wegen des mnicht
Vollendeten DBaues der Fabrik und wegen des Mangels an Apparaten
(insbesondere war noch kein kupferner Kessél vorhanden) zu befiirchten
stand, dass ein erheblicher Theil der Zuckerriibe verderben konnte.
Die Ernte betrug 827 q, VoI welchem Quantum blos ein Drittel in
weisser, veredelter, der Rest dagegen in schlechterer rothschaliger Riibe
mit weissem I'leische bestand. Behufs Ziichtung eines eigenen Samens
wurden fiir die Zukunft gegen 65 d weisser ausgewithlter Riibe aufbe-
wahrt. Gegen Ende des Jahres 1811 war die Fabrik noch nicht ausge-
baut, sondern blos soweit eingerichtet, dass sich darin auf zwei Koch-
pfannen, die iiber 2 1 im -Durchmesser hatten, die gefechste Riibe zu
Syrup und die Press-Riickstinde zu Branntwein verarbeiten liessen. Die
Erzeugung von-Rohzucker aus diesem Syrup behielt man sich fir die
erste | Hilfted des, Jahres 1812 vor. Bei den Versuchen, welche Becke
im Kléinen ausfithrte und wobei er den Saft nicht siuerte, fand er, dass
der erzeugte Syrup Riibengeschmack habe, infolge dessen er sich an
Achard’s’ Arbeitsmethode hielt. Die Ausbeute betrug gegen 8% Syrup,
welcher fast die Hélfte, niimlich 3'4% Rohzucker ergab; daneben wurde
aus {en Abfillen eines jeden verarbeiteten g Riibe ca. 1 Liter Brannt-

Wwein ‘gewonnei.

Die letzte, auf allkonzession vom 5. Sept. 1811

Grund der Guberni
7Zuckerfabrik war bei

von Faul Blumentritt und K. Neudeck gegriindete
Prag+) unweit vom Reichs- (Strahover) Thore, in Neudeck’s Weinberge,
Spisttinka genannt. Ein Grehilfe der Unternehmer war Ferd. Blumentritt.
Dieser Zuckerfabrik ging €s in diesem Jahre recht gut, da die Ifabri-
kanten fiir 1 kg Rohzucker gesen 9 fl. 50 kr. erzielten und sonach mit
dem indischen Zuclker, der heiliufig zu 3 fl. 30 kr. gezahlt wurde, recht
gut zu konkurriren yermochten. — Die Arbeit hgstz.md in rle:' Saft-
reinigung nach Achard, mit Anw ofelsiiure. Der Zucker

e —

%) Archiv des Landeskulturrathes.
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Wenn die versuchsweise Syrup-Erzeugung oder die versuchsweise
Anpflanzung der Zuckerriibe eine blos untergeordnete Bedeutung hatte,
80 muss die That, zu welcher sich im Jahre 1811 Graf Canal entschloss,
in jeder Beziehung fiir denkwiirdig erklirt werden.

In der Irwiigung, dass die Riibe und der Ahorn fiir das Land
Bohmen das werden konnte, was die Weintraube und der Mais (tiir-
kische Weizen) fiir Oesterreich-Ungarn oder das Zuckerrohr fiir Indien
war, heschloss dieser Volksfreund, in seinem Meierhofe hinter dem
Rossthor bei Prag, in dem jetzigen Canal’'schen Garten, auf eigene
Kosten eine Versuclksanstalt zu errichten, in welcher Jedermann Gele-
genheit geboten werden sollte, sich mit der Zuckerfabrikation vertraut

Zu machen.
Horen wir, in welchem Sinne Canal selbst in einer unter dem
24, April 1812 an das k. k. Landesprisidium gesandten Zuschrift itber

die landwirthschaftliche Erzeugung des Zuckers urtheilt:
| _Indem ich mich als Prisident der.k. k. Patriotisch-dkonomischen
Gesellschaft auf einen gemeinniitzigen Standpunkt gestellt habe, entschloss

ich mich dem Landwirthe zu zeigen, wie e mit kleinen Mitteln die
gewerbsmiissige Verarbeitung der Riibe zu seiner Wirthschaft hinzufiigen
und Syrup und gekornten 7ucker fiir den eigenen Bedarf bereiten
kKonnte, etwa so, wie anderwirts. die Landwirthe sich ihren Obstwein,
Branntwein, Oel, ja selbst Bier bereiten. Dadurch konnte nicht nur der

nd Zucker gedeckt werden,

inlindische Bedarf dureh billigen Syrup u
sondern in dem Kalle, als durch Wiedererofinung des iiberseeischen

Handelsverkehrs umsere I'abriken gefihrdet wiirden, konnte der bohmische
Landwirth in dér hiuslichenVerarbeitung der Riibe immer seine Rechnung
finden, In moralischer Beziehung wiirde diese Produktion schon dadurch
Nutzen bringen, dass der heutige Qehleichhandel mit dem Zucker auf-
hiren wirde und dass sich die freie Herbst- und Winterszeit vortheilhaft

ausniitzen liesse. .
Ueberzeugt, dass es fir den Betrieb im Kleinen nicht von Nutzen

Wire, kostspielige Apparate fir die Br e
sondern dags es besser ist, die Presslinge und Abfille der Fabrikation

zum Fiittern des Viehes zu verwerthen und dem Landwirth die Bereitung
des Branntweins eher Zzu verheimlichen, als ihn damit ‘hek.a.nnt. ANl
machen, habe ich mich entschlossen, in meiner Zuckerfabrik diese
]ﬂl'Zeugung nicht einzufiihren. Bei Griindung 1111;!.11101' Lehranstalt habe
ich mich von den eben dargelegten Ansichten leiten lassen und werde

" r ol [
zu deren Vervollkommnung keine Kosten gcheuen. , |
Ueher die innere Einrichtung dieser Versuchs-Zuckerfabrik und

= )' y ] A A . I“

iiber dic Versuche, welche hier Gp. Canal mit Professol Scﬁ;]:zzdz aus
oY s ) 'y 4 A A AT .r ; :_ N ' . l . . y

filhrte, haben sich ziemlich qusfithrliche Notizen erhalten, welchen ich

blos Nachfol gendes entnehme : /

anntweinerzeugung aufzustellen,
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brei gefiillte Siicke, die durch eine ca. 100fache
Presskraft recht gut ausgepresst wurden. Die
nach dem ersten Pressen gewonnenci Presslinge
wurden umgelegt und von Neuem gepresst.
Der ausgepresste Saft sammelte sich in dem Be-
hiilter Z. Zwei Pressen wurden von 4 Arbeitern
besorgt. Der gewonnene Saft soll bis 23° Bg
Dichte besessen haben.

Fine dritte Merkwiirdigkeit der Canal’'schen
7uckerfabrik war ein Dampfapparal, iihnlich
demjenigen, welchen Achard in Gebrauch hatte.
Der Apparat bestand aus folgenden Theilen: Im
Ofen B war ein Wasserkessel A situirt, welcher
inem Deckel, mit drei Oeffnungen, ver-
?‘311011 war. Von den Oeffnungen & und > wurde der Wasserdampf
i Rohren DD zu rechts- und linksliegenden Bottichen Z und / ge-
leitet: in djesen befanden sich kupferne Pfaimen,  Die dritte Oefinung
des Deckels war mit einem kleinen Reservekessel C verbunden, welcher
bestindig mit Wasser gefiillt war, damit von demselben stets soviel in
A. abgelassen werden konnte, -als durch Diimpfe in A und / abging.
Die Rihren DD’ waren mit(Hihmen ZZ' zux eventuellen Abschliessung
dey Zustromung des Dampfes versehen. Wurden die Kuppelungshiilsen
£ P ‘ abgeschraubt und/die Bottiche mit Hilfe der Sehrauben XK' in die
?J:IIGW%FIMOH, :.Iann lfonnt(;n dies?.lben Ol}tlﬂr(-‘-l‘t ‘Eﬁ:(jl‘tl(‘ll.‘ qus z“ii‘scl:en

inden der Bottiche “und Pfannen konzentrirte Wasser floss von
SQIIJSt durch die Rohren MM’ in die Behiilter ZL’ ab und wenn es die
I{Ulle 00" érreicht hatte, wurde es abgelassen und zur Speisung des
Kessels € verwendet. Der nicht verwerthete Dampf wurde durch die

Rihy :
Whren A abgeleitet.
Die Handhabung dieses Apparates geschah in folgender Weise:

‘i_-:'r angegfiuerte und durch nachherige
Vieder zum Theil entsiuerte Saft wurde
iibergegossen, woselbst mach s St auf jeden

mit e

Zugabe von pulverisirter Kreide
quf die miissig erwirmte Pfanne
q derselben gegen
urde ;

11 00 g pulverisirten, zu Mileh geloschten Kalkes zugegeben W

. : : . “a P 17 | re

Uerauf wurde der Saft auf 25° (' erwiirmt, aut jeden ( cirea 1Y% 1 ab
his die

: -T ! 8y b ?:' ¥
S ,Ola]“ﬂtt‘- Milch zugesetzt und sodann durch Dampt erwirmt,
. diese Operation dauerte fast 4 Stunden.

Clperatur 97° C erreicht hatte ; ,
Tierauf wurde der schmutzige Schaum abgeschopft und dex weingelbe
Saft durch Flanell in ein Holzgefiiss abfiltrirt. go wurde eine Klire ge-

lampft wurde, als

“’01111911, didndie dia Pfa.mwf{-'it‘]”'ﬂ“ht= go lange a.bget
dete, welcher hestindig abgenommen und
-]

Sich i - :
ein Gyps-Ueberzug bil

“htfernt wurde. Nach dem Lindicken quf 65°Bg “:"1"’“ der Sy iup Bas
; in welchem die Ver-

der Pfanne in ein anderes (Gefiss iibergegossel; 4
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Wenn dann soviel reiner Syrup
1 der Miihe werth erschien,
5° Bg

unre.'.inigungt‘ll sich absetzen sollten.
fertig war, dass dessen weitere I{onzentriru
\\"un_le er neucrdings auf die Pfanne oebracht und hier auf 7
eingedickt, in welchem Zustande er schon verkiuflich war.

Aus den Berichten iiber die anfingliche Arbeit in der Canal’schen
Anstalt lisst sich schliessen, dass der erzeugte Syrup einen Ritbenbei-
geschmack gehabt haben musste, 2 dessen Beseitigung verschiedene
Methoden der Arbeit versucht worden sein sollten. Der spitere bessere
Syrup, wovon 1 kg ohne jede vorherige Kallkulation fir 64 kr. yerkauft
wurde, sei zum Siissen von Backwerk, Gemiise und Eingesottenem,

Sowie in der Lebzeltnerei verwendet.

Eine weit grossere Ausdehnung als im vorhergehenden Jahre
gewann die Fabrikation von Syrup und 7ucker aus Riibe im Jahre 1812.

Von den im Verlaufe dieses Jahwes vorgefallenen Ereignissen ist
“]J_el'luals an erster Stelle die verdienstliche /Thitiglkeit der k. k. Patri-
otisch-okonomischen Gesellschaft in Prag #). hervorzuheben.

Es war am 29. August des genannten Jahres, als die Gesellschaft
51_11011 ihren Mitgliedern ein Rundschreiben zugehen liess, in welchem
S1C diber den 7ustand der damaligen bhmischen Zuckerfabriken refe-
rte. Die Fabriken erster Klasse, welche aus der Riibe Zucker und aus den
Abfillen gessere Spirituosen erzeugten, sollen mit einem verhiiltnissmissig
srossen Kostenaufwand and aufbedeutenden Brenmmaterialverbrauch
CIngerichtet, gewesen sein, SO dass die theuer und in langwieriger
Veise hergestellte” Rohwaare hinsichtlich des Preises, wahrscheinlich

folge der ahermaligen Herstellung der Valuta, mit dem auswartigen
ande war. Die Iabriken zweiter

?*11'11121lck91' Hicht zu konkurriren im St '
ilﬂsse, welche sieh” lediglich quf die Erzeugung von Syrup m'ul dle‘
erwerthung der Presslinge als Fintter beschriinkten, waren zumeist nux
]and“’il‘thscha,ftli{:.lm Tnternehmungen, die wegen Mangel an Geldmitteln

and Apparaten kein grosseres Quantum und auch keinen guten Syrup
L all auf die Erzeugung untergeordneterer

Wriziyen 5 sich desh I :
Vaare 1Jei?{.?11111]';f;1111t£1nddile nicht selten sauer w'm'de und, natiirlich 11;1[;
edeutendem Sch&t.lf;n, gu Spirituosen yerarbeitet \\-'cr(len'ln’usste. hmt:
qu-en diese Unternehmungel, kaum dass sje entstanden ware, SC
Weder ain Rande jhrer Auflosuns a-ngelﬂ.ngt'
K Das cinzige Mittel, welches die I*‘a.hn!;en_b |
Olmte, war, eine Methode #1 k mit weleh
lithe leicht, rasch und billig erzet i
o T;'ZJLIL‘E'I]Hg ge]angte das .Pl'f:lSi(]ll}m) (181 l(;;L
®S Grafen Nostitz in den Besit? einer g€t i
thard, in welcher der letztere mittheilt, das> *

eider Kategorien erhalten
+ <ich Rohzucker aus
ennel, er SIC

jeen liess. 1
; gellschaft durch Vermittlung

lcten Anzeige des Direktors
g moglich wire, aus

*) Archiv des La—ndeslmll;urmt-hes.
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" y /A (igs
s v Einkoche
Riibe binnen 94 Stunden entweder durely Kornung oder
Saftes den Basternzuckey ZU erzeugen,

- erste,

- TrTep o + der ex 2

In seiner Anzejge kiindigte Acharq zwel Lehrkw SE! mi i chsd’or ®)
er fiir eine Zahlung von 20 Friec 1191‘ shfille
mit der Zuckerfabrikatioy ; der V emrhmh}“% [T[;mh, 1812
L. Oktober bis 15. Nov 1 id]c:t'l"ol'

® J % E "‘ |-(_~,{ 1‘ ’ rd

zweite Kurs, fijy welchen ein Honorar von 5 Tri

neln
I 5 in Aussicht eenomi
festgesetzt war und der voyy 1. bis 15, November in Aussicht o

war, sollte die Theilnehmey it

0 2Ol
= v g1 Pletney
der Bereitung des Zuckers 77 #
Fabyiten vertraut machen,
Diesem Cirkul
okonom, Gesellscl
Achard nach

. Patriot--
ar gegeniihey beschloss dag Priisidium de} {.rll)i‘letd AL
aft, auf sejpe Kosten eip geeignetes Mltc] o hier
Kunern iy Schlesien entsenden, damit (11155:01)3 wofill
die theoretische und praktische Riil)enzuuker-l*‘uln'ika.tion _el'lmn.}:lbrilwll
U wiire, seine I*]rfa.hrmlgm; den bilimischen Zuckerfa
und Interessentey mitzutheilep,

e .1i(_‘h
i ; L ¥ fahrens. nidm .
Die \'orthellhaftigkelt des neyep Achard’sehen Verfal (il ’ucl‘ ohne
. : : 3 3 AL feue
das Einkochep des Saftes ip Kessel iihep dem  direkten

den highey tiblichep Dampfappa.rat, lag auf qop Hand.

. el (_191'
Bt i - ] ¥ las Prisidium
Mit Hinweig auf diegep Umstang ersuchte das Priis

- S

e1ne
. - - - s & - Al 1]1”.
Gesellschaft seine Mltgheder, Sich ricksichtlien der Entsendung
Experten nac, Kunern gy dussern,

Das vom Grafep Canal unterzejel
Hinde eipep ganzen Reihe Yon Mitelje
achten {ihep die Angelegenheit Niedersel

Der Kommercialmth Risley,
Denep, welche giep auf die
hatten, Vielg iber die
andere tyof, €iney gew
g davon hatten, war ey
Interesson der Zuckerindustrie in
Diengt leisten i /

mit dey VA

lie
nete  Cirkulay ging Elm.chgcut"
dern, welche qarauf ihre
riehen,
welchey
Erzeugung
Arbeit tiberhay
issen Belehryy

. yon
darauf hinwies, daS&r :fell
Von Zucker aus Riibe g"“:,zmn,
PV nicht heleppt worden .‘ Yor-
8 N0ch immey Kkeine klﬂl;; den
Ansicht, dags die Gesel]sc‘]lﬂ' Jichen
Béhmen einen sehy cl'sl]l'lessweisﬁ
8 Publikum 1y anschaulicher lieser
zkerhereitun_ achen kinpte, Zur Ughernahme (thm'*
Aufgabe 1, Yorziiglichste Bignung qep Professor der N¢ Mt
wissenschaften Ph. Dy 7 S Dderonach g mickkehl‘,ker*
'(un.e rn_in (!er Cm“‘]’mhﬁll Vel'suchsanstalt das Publikum in der Zuc
1::11)1-11{;11:1011 I Groggey, un( 'im ]ileinen 11nte1'1'icl1[:(m kiénnte. Unter-
Skt -"“3391‘““{1 erklirten durch ihre U anils
: o T -{.*;lledel- ey iﬂﬂellschaft- PI‘DI{OIJ Graf Hartm:k;t,
Professoy der ’I1'1lerarznuikunr.le Math, 0] i bernialrath Matus 4
dey fiirstlic (_101101-@.(10-3\-[;1-1155{'01(1"sche "Th‘-("j@  Suber ma.a L;ael \{VO]{HIIRL !
Prof. von 1 GSRm-'de 16{;-1lﬂfts1'at]1 Wenz
=Sl O der F

re 'Sznmth, op Tean. Prok
*) Dor 1“} o Olanile MDy, J. K. Mikan,

riedrichsd'or, e

haler.
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Maver : ol e
yer, der emer. Kreiskommissar Stark und Professor der Mathematik

Ph. Dr. Ritter von Gerstner.
G Von den iibrigen Mitgliedern, piimlich von Jos. Grafen Wratislaw,

rafen von Klebetsberg, Professor der politischen Oekonomie JUDT.
f}usta\f Kopee und MDr. Em. Pohl konnte nicht festgestellt werden, ob
ihnen das Rundschreiben zu Handen agelommen ist.

' Prof. Schmidt, Mitglied und erster Sekretar der Gesellschaft, nahm
111.11; Vergniigen diesen fiir ihn schmeichelhaften Beschluss an, worauf
die Gesellschaft Achard ersuchte, den Experten und dessen Bruder,
welcher ihm bei Anfertigung der Zeichnungen behilflich sein konnte,
gegen Honorar in heide Kurse aufzunehmen. Direktor Achard. erwiderte
dem Priisidenten der Gesellschaft Grafen Canal, er rechne es sich zur
Ehre an, beide Schmidt in seine Lehranstalt aufzunehmen, doch wiinsche
er, dieselben mochten nicht, wie ihm mitgetheilt worden, Knde September,
sondern etwa wm vierzehn Tage spiiter kommen.

_ Am 12. Oktober traten die beiden Sehmidt in einem Miethswagen
die Reise nach Kunern an. Ueber Kolin,/Chlumee, Koniggritz (Krdlové
Hradec), Reichenau (Rychnov), Glatz und Breslau gelangten sie nach
einwichentlicher Fahrt an’s 7iel; nachdem sie sich hier bis zum
18. November aufgehalten hatten, kehrten sie zuriick. Die Reisespesen
und die mit dem Aufenthalte in Kunern verbundenen Auslagen be-
trugen 157 fl. 40 kr. (259 faf s W. W) und 177%, Thaler.

inde November arstattete Schmidt der Patriotisch-okonomischen

Gesellschaft Bericht®), tber das, was er bei Achard gesehen. Er refe-

rirte etwa in folgendem Sinme:

' Die bisherige Axt der Herstellung
sich auch Alchard,bis zum Jahre 1810 hielt,
franzosis¢hen Kriegen ein Raub der I'lammen wurde, bestand in der
Krystallisation (es ecingekochten Syrups quf Schiisseln, was, wie gesagt,
8—10 Wochen Zeit in Angpruch nahm. Spiiter orfand Achard ein ein-
facheres Verfahren, durch welches e€s moglich war, den Zucker schon
in 48 Stunden aus der Riibe zu gewinnen.

Die tigliche Verarbeitung betrug in Kunern im Jahre 1812 etwa
22'5 q Riibe, die Erzeugung 84 kg Zucker; aus den mit Wasserdimpfen
gekochten und neuerlich gepressten Presslingen wurden noch 84 kg
geniessharen Syrups gewounen, von welchem 1 4 iy ca. 80 fl. verkautt

warde. Durch die Einnahme fiir diesen Syrup soll Achard nahezu die
deckt haben, SO dass der orzeugte Zucker und

die aus den Abfillen und der Melasse bereiteten geistigen I'liissigkeiten
den Reingewinn bildeten. Auf Grund dessen miisse selbst e Feind
gestehen, dass die Zuckcrfahrikatiml eine rentable Industrie sel, die

des Riibenzuckers, an welche
wo seine Fabrik in den

gesammten Ausgaben ge

#) Archiv des Lundaskulturmtlws.
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gt {opt*

tader ittelmiissige 1 :
it Hilfe von billigen Apparaten ayeh jedes falllitt"; l-lft‘e IE% ceniige
Elétreiben kbnne, ohne dagg man ein Chemikey sein 111111:3.:%1“-C dia abiils
blos einmal zy sehen, wie gearbeitet wird, und sofort wtttil aufgeziblten
kation mit Erfolg erpfipet werden.  Nehen dep hmu{&.,h i o 8
\-‘ﬁrziigen zeichne sich djo Zuckerfabrikation auch ltllau 1.11:,[1“1 o
} ' instj S sie armen Volke in de ;
sie die Viehzucht begiinstige, dass"su, dem lulm‘t G S eament YOU
nonaten einen Erwey}, liefere ; fluj die F(:(el .s' ; st s
Nachtheil, weil dje Riiben, wenp sie Zucker liefern sollen, 2
Boden kommep miissen, —

tte,;
3 N O ECht ha

In den Notizen, welche sich Schmidt an dem Kurse gema

ist die Beschreibung des ganzen Betrieheg

i Kunern enthalten. o
. . . P"I‘ ot T . ,]}]Stl h
Mit Riicksicht auf die Zuckerfahnkatwn In Zak, “0; ehm 1809
Fischer zumejgst nach dep Vorschriftey Achard’s aug dcm} al Aender-
+ : s s L ] 8! Tf ’
richtete, ist og Interessant ZU vergleichen, welche _wesentliche:
ungen Achard im Vey

2 M nge-
aufe von 3 Jahren i seiney Manipulatl.flﬂ ;111]1;“
fithrt hatte, Urtheilen iy 4us nachstehendey kurzey Sﬂ.:hild@l'l.m%.l ) 'q:% 0 C,
»Der Be€Wonnene Sqft Wurde auf eiper Kﬁz'rpfmme. bis ZIIS;‘ililllm
also beinahe bis zum Kochen erhitzt. Die ip dem a.urgestxeg?11011 ﬁ'ﬂl'““f
koagulirtey Eiweissmbstanzen wurden ahgosuhﬁl)ft und ont.f(’l'“t; wurde
der Saft auf °/i seines Volumeng eingekocht wurde; hierau ke
Kalkmilch hinzugeﬁigt und nach hrithren und f}“f‘ :'r"b
der Tnhalt der Pfanpe in Sedime Isse abgelasson. 1\3‘3]" ogell
Stunden wurde dep reine, fothe ne Ahdampfpﬂlnﬂe 3-}Jgefq;311,
' 3 des Volumeng abgedampft ‘Ett’el‘llt'
isteigefide  sohwar, Schaum  wypge bestindig en der-
urde jnjpep Sthwiirzer und erst wenn

Ntationsgef;
Saft” auf ej

chw

-“]]o
‘ ivengril
meng Cingekocht, WVar, wurde er oliv LOE ca.
1Tt wurdg. oy iy Holzgefigse abgelassen, die in der Hohe

> “I Yom Bodeq ein '

n
. e » Stelle
besassen, und hier {ihey Nacht

Thtet,
den abfliessenden Saft geleul,'-l-l]t;in
1 dessen klare Granatfa, durch den Satz zu tri

Ceann, wyyde mit dey, blassey aufgehiyt. was

Die Weltere A, €1t bestay W Lindichps, dieses Dicksaftes, -ch

auf Seichten, 1anglichen Pfanne Entwedep dureh Dampf oder dw
Irekteg Feuer erfolg Der g fi

2Y,—3 s

.. pur
3 4 3 s

a Urde gy die Pfanne stet

och aufgegessen und

regelt, dage der §; '

art £6°
sl Qampfung wurde der
auf flner Soj e

1o
) 1(0(:111‘,6, der zur anderen ?i-lul?'
o) o &hschﬁpfen liess. War d(?.r ED:1)'116311
Riihrli':}ﬂ'el von de e f’ll c’;;lll Z;Ji"a 30 1\’1111“(1(*, ep ?nit e.inl?lll }'""Sléf;]_imn
(Jhokoladeschaum ‘ .ge i " g
vey Wandej¢
deg La-ndeskulturl'&thﬁs.

hdem
20 sein, und nach
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fl‘ halbfliissig geworden, war die Konzentration vollendet. Der Syrup
li;;:}'i];g:t;lll diilg 11612{11‘1.19, older ird.ene Gefiisse und wurde der Kornung
: ssen, g0 rasch fortschritt, dass schon mach 12 Stunden der
Zucker von der Melasse abgesondert werden konnte.

Wenn der Zucker durch Krystallisation gewonnen werden sollte,
d‘i.l-nn geniigte es, den Syrup so lange zu kochen, bis er sich in schwachen
Fiden zog, worauf er in den Krystallisationsridumen auf etwa bis zu
3 cm Hohe gefiillten Schiisseln dem Krystallisationsprozess {iberlassen
wurde, welcher sich gleichfalls schon nach 12 Stunden einstellte; sodann
wurde der Inhalt der Schiisseln durchgerithrt und etwa 6 Tage der
B:llhe iiberlassen. Hierauf wurde der Zucker durch Presseén in einem
Siickehen von der Melasse abgesondert.

Wenn Brodwaare evzeugt werden sollte, dann wurde der dicke
Syrup aus der Abdampfpfanne in einen besonderen Handkessel iiber-
gossen und wenn nach etwa einer Stunde der Schaum aufgestiegen und
entfernt worden war, wurde mit einem groSSel Loffel jedesmal etwas
S}T“Il entnommen, welchen man aus der Hohe in den Kessel abfliessen
1‘*;‘3-‘-“; damit war in dem Zuckersafte die Krystallisation eingeleitet.
}Nﬂ-l' der Inhalt so weit ausgekiihlt, dass der Finger die Temperatur des
Zuckersaftes ertrug, so hegann man denselben in die Formen zu giessen,

deren Inhalt nach etwa einstiindiger Ruhe mit einem Holzsiibel durch-
asse in den Formen erstarrt,

geriihrt wurde. Nach 12 Standen war die M
Ja bei grobem Korne zerriss dieselbe sogar oben. Den zweiten oder
die- Formen unten geofinet, die iitber Topfen oder
Kolben aufgestellt einige Wochen stehen gelassen wurden, damit die
i"_:[elasse abfliesse; und wenn dies geschehen und der Zucker in der
Form gehorig getrocknet war, schritt man zum Ausdecken mit Thonbrei.
Fiir-den Genuss bestimnmien Syrup hereitete Achard anf die Weise,
dass ep'die Presslinge in einem Bottich mit Doppelboden durch Dampf
auskochen liess; der durch Pressen gewonnene heisse Saft wurde 1n
einem Klirkessel gekocht und sodann durch Kalkmich zum Klaren ge-
bracht,  Nach dem Eindicken quf die Hilfte liess man den Saft sedi-
Mentiren und hierauf auf einer gyruppfanne unter bestindigem Entfernen
des Schaumes abdampfen. Sehliesslich wurde etwas Kalilauge legl?g‘;‘bfﬂlls
und pach erfolgtem Eindicken bis zur entsprechenden Konze nEration
War der Syrup fertig. Ausgekiihlt und vom Schaume  befreit Wirde
derselbe in Fisser gefiillt.”
Wenn wir die eben geschilderten Operat10.
Arheitsweise Achards vergleichen, S miigsen WIr

I denselben ein auffilliger Fortschritt kundgibt. {ii ML il
Saftes und dessen Entsidueruns durch Kreide und Kalk, die Yerwenaung

von Milch, das beschwerliche Entfernen des GYPSEs und das &?grler{ge
Kochen, alle diese Manipulationen wpieiwbein der: neuen ATvE: sweise

dritten Tag wurden

rationen mit der fritheren
gestehen, dass sich
Das Ansauern des
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durch einfachere Operationen ersetzt,

Tl ni(:]lt'
[ . 4 V 1111{ Y dl

wdung des Kalkes lag. Jedoch die Klirung nuttelbeIte el
S it cat I ;
:; leicht durchfiihrbar, wie es Schmidt in seinelu Ri Gn Manipulation
und ein ,mittelmissiger Kopf* reichte zu einer gute

B . te-—
i 1ekel die Sif
nicht hin. Wir werden bald hiren, welche Miihseligkeiten
reinigung selbst dem Schmidt verursachte.

= aa ische Ge-

Am 8. Dezember 1819 versandte die Pa?riohsch—ohon;);éllfi::]gefﬁm.

sellschaft an alle Oekonomen eip Cirkular, in welf:-h‘eTnige mitgethei!t

das wiederholte, was ihy Schmidt von Acha.r(-l"s Arhmt?“ ie Leichtigkeit
hatte, wobei sie djo Einfachheit dey Kalkklirung und ¢

g un-
- e dass €

der Manipulation mit besonderem Nachdruck hervorhob, so d:

moglich sei, dass eip Versuch

. and"

missgliicke. Indem sje Sode:mn dlfvj;ulen,

wirthe aufforderte, dem Rithenbau ihre volle Aufn.lerkS&mkf”lt IZ:::heh Uni-

zeigte sie ihnen zuglejeh an, dass sie im chemlsch-‘thSlkaillﬁnsmlt fiir

versitiits-Laboratorium iy Klementinum o Prag eine LF’» ‘hmidt den

Zuckerfabrikation gy errichten gedenke, iy weleher: Prof. S‘; . Erfah-

Theilnehmery an den Lehrkursen seine in Kunern .geu1adhtinﬂmi sch
rungen jedesmal am D011ne1'stag und Freitag theoretisch un

Ta<chinell
e . " . l\[(lb(.,l
vortragen werde, T)ey Voranschlag fir die Beschaffung dex
und Apparate diegey A nstalt betrug

A 1S '-lla"f‘t”|
2egen 400 fl,, jedoch die GOS;~11;‘E»C.111:8
an deren Mitte] grosse Anspriiche gestellt wm'delf yaren, ;b an ihre
dieses Erforderniss nicht 7 degken und wandte su:-h' d-EShaaieSGn Be-
reicheren Mitglieder mit dem Ersuchen, durch Subskription
trag aufzubringen,

den
Mit welchem Frgehnisse die Subskription sehlogs, kongte ﬂ‘{[‘fe ob!
Archivakten nicht ermitte]t werden, jedoch Thatsache ist, dass ¢ Jahr
wihnte Anstalt segrindet wyyrde und dass sje bereits das nichste
ins Lebepn tratd —
Horen wip nun, wie es Sej
€r nach Achard’s neuer Methoq
In_ séinem an Ach
datirten Briefe

»Damit ich nu
der Avheit dem Re

+ 1 er Au-
deren Schwerpunkt in d

midt it
€ ausfiihrte

per
ard gesandtep und in Prag, den 22. Dez‘?l,n

*) schreibt oy unter Andeyem etwa Folgendes .1tat8
I unter ey icht dey Gesellschaft die Rest chté
ferate BeMAss  ayeh demonstyiren konnte, 1w lich
ich vorliufig einige Privatversuche iber dep Hauptgegenstamh nm;]q,tte
die K!c'z‘rng des Saftes. In meineyy physikalischen Laboratorium }]{;hel'
ich einen, etwas mehy s 3 Monate alten geiﬁschten Kalk, w{.)-;lte,
Jedoch noeh g " lieferte g dass ich nicht zweile
dass er pae ‘

de-
oforn werd
Ly, gute Resultate liefern “,Ibge‘
ltzt, die Schaumdecke mpit
BN % Wagser abgedaml

-he
. welc
den Versucjyon erging,

1812

Der Saft Wurde |
nommen ypg durch

0chep ge
*) Archiy
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ﬁllfln;lu: {:1::1:3:3 lii:;le \]rfu:liliiltfn.i]ssm.iis_sige B-Iellge des I{allcpl'eies gllgegeb-::an,
tbtet Worde '1111"11 t{}&ib ;l};‘t[ 1‘ '(ta‘ulurgen li'l..uf“-z.lllungen (he“ SC]leldllljg ein-
Der Saft ljli; l; u] tl{ﬂ{;} " e erfo 'Dlte nldl‘t‘,]eu’lma! nach ]mlger;}m Kochen.
kihod | sich % stt 1;;&1:: 1t1_1m '111111: ll'll‘dlll(,!]SIL'lltlg. ‘Euef* W 0¥1Igeboren
sthitbtdrts .I : 01:5. :;1 e;n, wie .56\:1 ‘nm,h (ll’ese wuh}ge Frscheinung er-
gk klbine-- ;1 .“'lttl?‘llol{)ltﬁ dle ezsuclle mit n0u1} alt-erem .Kalk-, ferner
hl‘ilnnt(;- . .01t1911 fl'l.‘:‘{ill. oeloschten Imlke:s," schliesslich mit frisch ge-
S & Kreide, jedoch die Resultate der Klirung warei dieselben, der
vgfiehl.mli dunkel und 1111{1111'c]1:s,ic11tig. "I‘.Iit einem Wort, die yon Ihngn

geschriebene und genau hefolgte Klirungsmethode wollte “weder mir,
n_o‘fh meinem Bruder in gchwarz-Kosteletz gelingen, und ‘es bestitigten
Sl?h Ihre Worte, die Sie mir otters sagten, dass Jenen, welche inKunern
mit dem hesten Erfolge geklirt haben, zu Hause die Arbeit, was sonderbar

1st, misslinge.
In dieser Lage bleibt mir nichts Anderes. uibrig, als mich 1m
su wenden mit dem Ersuchen,

vollsten Vertrauen an Fuer Wohlgeboren
mir {iber diese Erscheinung die entsprechenden Aufschliisse zu ertheilen

und mich in den Stand zu setzel, dass mir die Klirung des Saftes hier
eben so wie in KKunern sicher erfolge. Denn wenn die Ergebnisse meiner
Versuche nicht entsprechen sellten 1nd meine kostspielige Reise ver-
E‘Jﬁ_hlich gewesen wire, ich zweifle, dass dieses der Patriotisch-dkono-
mischen Gesellschaft gleiehgiltig pleiben wiirde.

Ich hitte auch, <mir einige Pfund jenen geloschten Kalkes, mit
welchem in Kunewn geklirt wird, mittelst der Diligence zu senden; die

Auslagen werde ich dankend vergiiten.
Sehnsudhtsvoll einer helehrenden Antw

iC]] etC. “

: Was und wann
hinteérlagsenen Papieren
muthmasgen, dass diese Antwor
fir die praktische Zuckerfabrikation blo
hatte, da, wie ich weiterhin darthun wer
fabriken schon nach verbesserten grtlichen Methoden g

au

ort entgegensehend, verharre

Achard Schmidt geantwortet hat, wurde in den

im Archiv nicht gefunden, goviel aber lisst sich
t, sie mag wie immer gelautet haben,
g eine akademische Bedeutung
de, in den hohmischen Zucker-
earbeitet wurde.

\ in vorstehenden Zeilen iiber die Thiitigkeit der
haft gegeniiber der bohmischen Zucker-
dass diese Institution bis dahin

Aus dem, was icl
Patriotisch-okonomischen Gesellse

industrie angefiihrt habe, geht hervor,
ihre Aufgabe mehr nach theoretischen als nach praktischen Richtungen

hin léste, indem sie Jedermann, der gich nur einigermassen fiir diese
Industrie interessirte, zu belehren und auch weitere Kreise zum Riiben-
bau und zur Erzeugung von Syrup oder Zucker aufzumuntern suchte.

Und wie erging es inzwischen den Zuckerfabriken, die nach be-
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i fahrungen aus-
standener Feuerprobe der ersten Kampagne mit neuen F) fahrungen
gerustet im Jahre 1812 den Betriel, aufnahmen ?

Beriicksichtigen wir zuniichst die bereits hekannten Unternehmungen,
ndhmlich die in Zak, Caslau, Liboch und Kulm :

In Zak und der F iliale Kbel *) arbeitete Fischer, der am 10. J ml-l'll-
1812 das Landesprivilegium erhielt, abermals nac.h dem von Auha;i(-
vorgeschlagenen, allerdings den ortlichen Verhiltnissen gemiss mI?['o-
fizitten Verfahren, Wieyie] Riihe gepflanzt und geerntet,l wieviel r 5
dukte erzeugt und.zu welchen Preisen dieselben verkauft wurden, 18
wieder auf der beigefiigten Tabelle zusammengestellt. S

Die Zuckerfabrik in Caslag *) erzeugte 69 Syrup. Diese geringe
Ausbeute schrieb man den hald eingetreten Fristen zy, infolge ':185-5‘3‘”
ein Theil der Riibe erfror und bei der Verarbeitung schlechtere El'gehm:_isc
lieferte, Zum Ansiuern verwendete man auf 1 q Saft 190 g Schwefel-
saure und nach 12 Stunden zum Entsiuern 9250 g Kalk; im Uebrigen
wurde der Grad der Neutralitit durch Lalkmuspapier gepriift. Der z‘_'-fU'.
wonnene Syrup wurde mittels Rindshlut weitey gereinigt. Der Caslauel
Rohzucker erfreute sich von den Erzeugnissen dos ganzen Kreises des
besten Rufes, Weisse Brodwaare aus l’iﬁben—lio]mrcker ZU erzeugen, gelang
weder in Caslau, noeh In anderen wmliegenden Zuckerfabriken; wurde
der raffinirte Rithenzucker Zermahlen, angefeuchtet ung in Broden ge-

Zusammen, dass man eine hartes
schwer losliche Waare erhielt, die jedoch hintey dem Rohr- und Ahorn-
zucker zuriickbliely.

Aehnlich wie ip Zak, Khe

I und Zlep
Wesentlichen nac

urde auch in (faslau im
hAcharqg allerdings dep Lols:alverhﬁltnissen angepassten
Methode gearbeitet: dep Saft wurde auf

durch direktog Feuer geheizten

Plannen gekligt yy g abgedampft, Ty Caslay Warden die sich entywickelnden
-Dimpfe dupep, Dunstkamine, die iiber gaq Dach hingys getithrt waren,
abgeleitét: Zak entheh Einrichtmlg und es wa? hier deshalb

auchewegen, der 1) °r auszuhalten ; in 70, sollte diese Mass-

oS eingelt Werden. — pyjq Zuckerfabrik iy, Caslau war auf Alktien

gegrundet, da jedoch | kleinere Thej) derselben vergriffen war

SR Eei o rossten Theil des Kostenauf-

Wandes ayg 1*13151, e e '
Lo fhcains HE Infolge _de_ssen sich Beierwek ].’ml?;
Wathi, .- 1\\-_ende:te, damit jhm mit Riicksicht auf di
2 et Fabrik i, Unterstiitzung gewiihrt werde.
Im Jyjj desat)Ilzillfrelg I;:Sbl{;ch hesinen T "acmtehende.Berichte'-z
Km‘nmissiml statt Wobei v it] i oder Zuckerfabnik Ixgena 61[13{5:
Vﬂl‘ﬂprechen g‘lh’er G f?l.l d_filn anwesendey Kreishauptmann Lil—
kommenpejt brin, en ¥ S¢Ine Fabyik gyuf die hichste Stufe der Vo
g SN 8CI.  Vop diesen Bestrehep beseelt, hatte er schon

rte dieger
ampfe gehyw

aupttheilnehmer,
Eigenen bestreitey
um fiir jhy ve

*) Archiy des Laudesku[turrathes.
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frither
r den Fabrikver * i
abrikverwalter Ant. Franz, €men durch seine Kenntnisse

auf dem Gebi
Ach;llf(;n ni:]l)l%?nd?l‘ Sh:ﬂ‘-’m‘ievund Mechanik llenrvorragenden Mann, Zu
M aburee: Gmil?lll1 geschickt; als er dm.m spiter erfuhr, dass in der
Takts 181?), dah({:elh(qmr{gch‘ %1.95?}' %‘earl_)eltet wer(le', s:u:dte er ihn im
AT TR iml* el ra heren ! e 1?)(6’{161 }:Zucls,elgewuumng,
BHolben Daclei i cannte war, sich aneigne. F1 anz s Reise \.vm* von guten
Pl'esst(;n (I(I‘SHDB ‘?H':Lt: In flell_ Apparaten zuml Reiben der Riibe m}d zum
Sl i S 19105-\7'9..1' man in Deutschland }uc_ht \fq}'fllls, dagegen ze.mhnete
iftemanipulation VOY der Arbeit in Bohmen durch vielfache

Vorziige v
iige und Vortheile aus, SO dass Veith keme Bedenken frug, diese

Neuer :
erungen in der T.ibocher Zuckerfa.brlk einzufiithren.

Vel'fallljrl: “'ICS‘entr;li“che Aenderung in der Man_dpulatiqn l)esta:1f1 in dem
fertio wn-tet} Klirung .(IIEI‘CII Kalk; die Arbeit war 1n €d. 1!/, Stunden
etw&mg ?ml} der gereuugte" Saft .Eluf'runden k}lpfernen .memen von
ﬂ'ﬁherd{} 11”1m .Durc]uuesser iiber (]ll'e.l'xtel]] F~BT.1C‘1, also 1{@11105\\:0;:;:1\~.'111
pel‘atm-';n ch einen Dampfapparat (.’I'W-El-l'lllt, %ekocht wurdfz. : Die Tem-
el rmlmte in entsprechender ".VGISB erhoht oder ormissigt werden,
S)’l‘np 5—6 Stunden war der S.ait Z}I Syrup \'0}'(]1(:]{1;. Der schwarze
wurde dann noch mehr cingedickt und die gewonnene Zucker-
Bastern-Formen, nach dem

11]&." ] = 2 >
sse ergab, eingegossen an or0Sse jirdene
nst zu seiner Aus-

Abl; ¥ . y
laufen des Syrups, schonen Rohzucker, withrend SO
Zeit orforderlich war. Die Ersparniss an

llx;:Ll:ll:ng (?ine {ll'ei'mﬂ% Lingereds is b

‘nnstoff soll hei diesSer Cinrichtung bis 50% betragen haben.

" SO L oelit hervor, dass in Liboch bereits in der
ﬁalfte des Ji 1812, dieselben Vorschriften pekannt warel, welche erst
im Herbst? desselben Jahres Professor gehmidt aus Kunerl mithrachte.

R -?eedi d'ieser Ge}}!gonheitl ??1;101‘1]1'0\1"];‘1:1 {F.{;.'sisgeitlll | J;;Ojl‘-ﬂif“:iliii%e:mZﬁitﬁ:
Fefiusg 1lellna,nn, fiin d‘f‘“ die Ju(,.x.(..l a }lld 101.1 .11 e{ems-t:},._(.?.., ; ;1 )
yosuchen und sich die dortige Manipulation aneignen konnte.
Die Ziffern iiber oefechste und - verarbeitete Riibe und daraus
géwonnene Produkte siﬁd in der weiter unten folgenden Uebersicht
Zusammeestellt. Hiezu gei noch erwithnt, dass 1n Liboch 1n demselben
Jalre aus den Abfillen 23 hl Branntwein (1 hl zu 17 fl. 70 kr.), 14 hl
Arrak (1 hl zu 225 3 e nl Rum (1 nl zu 225 ) L hl Kognak
(1 bl zu 75 fl.), fm,'ne}_: 3:5 hl Jossig erzeugt und 70 Stiick

Ochs 1
chsen gefiittert wurden-
Die Zuckerfabrik in Kul
q Riibe

eine ]
Ine Verarbeitung VoD 11000

dass hier

), angelegt fiir

(habatovice
g des hereits

der Leit!
ingerichtet: %)

m bel Karhitz (
und unter

Ay i " s el A
erwihnten Becke stehend, Wt folgendermasser Sl : x
Fine Reibmﬂscllillf‘- it Jwei gussoisomen I{ml,_}si:.]uuhfall yon nbe-l
gtunden gesen 78 q Ribe zu Brek,

T el | wel
Mrﬂhmesser gorrieb 11 G
deskulturrnthes.

*) Arvchiv des Lan
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. . ucl von
welcher auf sechs Hebelpressen, von welchen jede einen Druck

: : _‘
ca. 500 q ausiibte, binnen 10 Stunden ausgepresst \.vurde; (!lOI ;\1_15])?1111;
betrug 56°, Saft. In 19 Stunden war der anges;iuert}"—: Sait, lll' i
Partien in durch direktes Feuer geheizten Klirpfannen 1u1tt:;l§s Kalkn 3
geklirt und die Eiweisskﬁrper, schwefelsaurer Kalk (Selenit) und org:

)
nischsaure Kalksalze gls Schaum beseitigt. Daneben lernte B.ecl{e {]kel:
Saft direkt, ohne vorheriges Ansiuern, kliren und zwar in Llljocll ..} ?
Veith, der als Forderer der Jungen Zuckerindustyie das Verfalll‘eﬂ. -;C:n
Plake und Hammer ip Magdeburg ibernommen hatte. Im Weseuthf.-l(:.
war es die Methode Hermbstiidt's und einiger franzisischer Chemllui.'l:
welcher selbst Achard vyop seinem Verfahren dep Vorzug @abs DBecke
hielt dafiir, dass es ang

. i ; 200 lie
gezeigt wire, zu ermitteln, was fiipeeine Rolle

! { i runsch
Schwefelsiiure heim Scheiden des Saftes Spielt, und sprach den Wunsc
aus, die Staatsverwaltung moge im Intep

resse der Zuckerindustrie eine
verlissliche Arbeitsmethode verﬁﬁentlichen, inshesondere was di‘e 'A]J".
dampfung des Saftes anbelangt, denn epy nicht <ein kostspllchgcl
Dﬂmpfapp&mt angeschafft werden miisste und das Kothen in den Pfannen

" L3 y B, o 1 . T .itl.‘e
ither direktem Feuer vor sich gehen konnte, dann konnte dex pekunii
Aufwand um ganze 2/, verringert werdep.

In Kulm verwengete man bis dahin zup Eindicken des Saftes
einen Dampfapparat, ey sich jedoch vop dem Achard’schen da{lurclf
unterschied, dass er his 5 Abdampfpfannen anwirmen konnte, wobei der
von hier entweichepde Dampf zup Erwirmung qer Zucker-Trocken-
kammern diente ; dadureh ersparte map ungefilr die Hilfte des Brenn-
materials.

Rohzuckey wurde
durch allmilige Krystall
wurde stets dn pay
wurde

aus dem Syrup entw
18ation hergestellt;

tien, etwa 7y 1 1, gepresst,
durch weiteye Raffination gereinigt,

Neben den Zuckerprodu]{tml wurden hiey

T der Zuckerfatyik bei Prag,
teten Blumentyizy und Newdecp,
vorhergegangeuen Jahre, qq der Prejg
gesunken war ypq die G

ewinnung
die Regie deckte, nicht einmal paep

T oan ].1'
eder durch Kornung ode
u T LY &l 'e
die auskrystallisirte Mass
und der abgeflossene Syrup

9 hl Branntwein erzeugt-

hintey dem Strahoy

er Thore, arbel-
) jedoch

mit kleinereny Fxfolge als im
des Kolonialzuckeps erheblich
des Zuckers gyq Riibe keineS“*]t“r’w'S
“infiihy: r ‘einicune ohne
Schwefelsiure und dem Kinkoche er g der Saftreinigung o

_ nder Sifte 5y Korn. Die Unternehmer
gaben fiir diegeg Jahr (e Menge ey Verarbeiteten Rijhe und der er-
zeugten Zuckerprodukte nicht an, ja gje -

Bilanz, welches giey, ol

e rwarteten ein Defizit jn der
e : m(-d-ﬂ“';!ll'el auch eing‘estellt haben und die Ursache
WESEN sein mag, dagg gy Setriely iy fdn ‘1 ein-
> N diegey kleinen Zye rfabrik en
gestellt wurde, e Zucke
R =
*) Archiv deg Laudeskulturrathas
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Neu .
tSsen Betrieb tl tl’e Vinohrady) bei Prag das bereits erwiilhnte Institut,
D.le kleine Fal ._11:,1 - Graf Canal selbst, theils Professor Schmidt leitete.
sich mit der § ‘ITL diente zugleich als Lehranstalt fiir Landwirthe, die
yruperzeugung vertraut machen wollten. Der Betrieb war

Nac] r
: geell }'01‘3(:111'1'1'1;011 Achard’s eingerichtet.
ﬂl‘beitetenlllll:; ]‘\:elchesﬂ dem DBesitzer der Libocher Zuckerfabrik aechorte,
Zl} sein Schignj-ls ANl IL]!(IC'II(‘S Jahres 1812, da Veith die Riibenernte klein
Liboch war A’ man schrieb dies dem rauheren Klima 2zu, als jenes in
dingg herv._ us del.n weiter unten folgenden Ausweise gelifNUg e
er Li]]OC]lGOIT 'G- (I:SS i S.,elllil_der -Riihenertl'ﬂg hinter dem Jrrage i
bedeutenq g; ?cellfl zuriickblieb, nichtsdestoweniger aber jibersHBe 8117
oicn El%_e Fechsung das Frnteertriigniss in anderen Gregenden
und die tphe, S.ISE u:ahrsclwinlich, dass eher die fallenden 7uckerpreise
h il “_urllm 5 Au.iuhr des Syrups nach Libogh, woselhst daraus Zucker
; de, Veith bewogen haben, die ,Riibenverarbeitung in Semil

CIzuste]lep.
{li-ne éﬁtlﬁ 11?1“% legte Baron Hf'!fz’eérnfzd i1.11 NOV@I.’[]]'JGI' des Jahres 1812
lege Fahl“ik‘“ -ﬂrllx. an, wozu er du_-: Guhern.ml-Be\\'llllgmlg e_rlangt, hattf*.
Wiische li “ll_lde von Jos. Schicht oeleitet. Interessant ist, dass die
Warep, die Reibe und die’ Pressen mittelst Wasserwerken getrieben
in Bukowan hei Bieznic, wurde mit Guber-
em Maxnt. Hiillmer, Prager Biirger und
gur Errichtung einer 7uckerfabrik
Buchhalter Pigek und dem Laboranten
iren begann. Die Fabrik wurde

"ialel‘llz?s;lerselben Gegend,
ique‘ll'flrlhv_(?m 9. April 1812 d
rthej)t t‘r”_l{ﬂllt, dic Konzession
'uttelll;()c:ma“f derselbe mit dem
Wegey Véms‘.}'l.‘llp aus Biibe zu fabriz I
errschagy ;l:'%ellsl()mgke.lt tiefs Unternehmers auf lxosftvn (l'()l' Buk.(m-'m.ler
is¢he, eine Iil.“t }llld ("lf_lg{‘rwll'tet; von Apparaten fand sich {.lm']u eine
al’pal‘at’\, ‘1‘3 l-t-‘:sso, 9 Riibenreiben, 2 Abdampfpfannen und em Dampt-
{reide 1111011' Die Saftreinigung geschah mit Hilfe von Schwefelsaure,
entspracly d Rindsblut. Da die Versuche den gehegten Erwartungen nicht
Riihe Zah(]};l: SO wu.rde die kleine Fabrik wieder aufgelassen. Fiir 1 4
er ledigl; &' man hier 1m J. 1812 bis 1 fl. ‘-32 kr., ein Al ]101‘1e1' Pre:.s,
' glich in der germgen Riibenernte seine Begriindung fand. Die

Yrupg

er . o
zeugung war sehr niedrig.
ischen Zuckerfabriken
rprodukte und

t zusammen-

in den bohm
1gten Zucke

Die
e Menge der geernten und
ebersich

‘\’EP

arbej :

(lie dafﬁt‘dten Riibe, sowie die Menge der erzet
Pa'&*s,tellt.1 erzielten Preise sind in nachstehender U

\—\
# A
) Archiv des L:Ludesku]turrathes
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Jahr 1819,

i i des! : ctpreis
f Riibenkultny H T."erm'heitung der Riibe {g}lg;i”% __ﬂ‘;’ J \E::thli‘;
Name | “ | 0 Riib 'Zﬂllf'iu‘ res erzeug | :
+ (Metzen/Geerntet| g |iAus 100% Riibe erzeug i - ol
Zlﬂﬁ{ler- ‘I Feld 1 Im !i Eg Saft [Syrup | Roh- !'55" 1‘1:011_]"ri5::51L Ty zuli‘:: .3
fabrik || be- | f L |Ganzen]| S = ,, —Zucker rup|zucke 18- W[ 5. w.
| baut q q I! 1G5 1Al O vl % 1q q ;
[o0d] - 2 les0| 100 | — |17
Zak 51 31 | 50005000 60 — 85 =32 1950 10 ar | —
< {K?Jel 44 180 | 1300 675; 45 = 60 = 15 | 40 f_(_) i
2| Caslau | 18 26 4801 4801 45 = g == ol o5 L% |1-70
3 | Liboch 60 | 70 | 4200 47001 41 =120 = 3 53| 16" —
4| Kulm 108 118 | 1920 1920 47 |: 80 — 4 _ :;8; Al PV
E. Weicnberge 22 | 25 560 3201 48 — 63 7 b Nl
7.| Semil 60 [ 40 2400 | 24001 35 = g3 — || 70 A
8| Blatna 33 | 18 600 336(145 = 60 ,| . — )\ V.o Jil
9| Bukowan | 60 | _ =200 — il = 6 — e
480 T3 16460116031 %5 | 75 = [524| 136

v & $yi iihrten Zucker-
Ausser dem regelmiissigey Betrieh in derl ehen angefithrten 7

1
: : o #) gowol
1m J, 1819 eme grosse Anzahl von Versuchen *)

7 olzel
. . .. 5 Zuck
uch in dep Verarl.reltung der Riibe zu Syrup und 7
ausgefiihrt,

o5 1812
An erster Stelle ist Zlet 7y erwihnen, Iy Oktober des Jahres
zeigte der fiirstlich K. AuersPerg"s

che Forstmeister Karl B‘.jh,l:lflgifz:
berithmt duyep seine A]101'nzucker~E1'zeugung, der PatriotiStf-ll"’l‘ort‘]._
nischen Gesellsehaft als gepan Mitglied an, dass er Direktor der ‘;,l'qs
einigten Ahorn- ypq I{.iihenzucker~I*“&l.:rik in Zleb geworden sel, unf! [,,f,;c
der Bau eben 2y Ende gefiihyt W Da das _Unternehme“ anf b]l-de.
\-’erarheitung bis zit 18000 q Riibe in qep Kampagne einggel‘iChte_t w3 50
und es Bohringep darum zy thun war, moglichgst glatt zu a-l']"elten".(;n
nahm er jp September e ige Versuche vor,
wshesondere gy achtung verdiept . .ch-
Rithe von versuhiedener, besonders aber rother Schale, aber dul

: . i . s .l?ell'
Wegs mit weissen leische, Wurde auf ejpey Hénig’schen Reibe zerrie
Deém miittels einer Schy

erde,

alires eip
folgende Be

aubenpregge s€Wonnenen Safte wurde auf Je(lffl;tci
Segen e ko vorher it Wasser verdiinntey Schwefelsiure zugeset”
nachdem durchgeriilu't Worden, liegg m
bis 16 St

unden stehep. Das Entsiiuery g
Kalkeg (aus Podoley 3

| I&rmor’),
wurdey, Dep Kalk wurde nach
hmgenﬁscht, W

‘ elche nan gg |
Safte Vollig Neutraligjyt W

o1
an die Mischung iiher Nacht 01:31:;11
eschaly lediglich mittels geb rﬂl}lhen
Wovon 230 gr auf g q Saft ”“gegi']cl
dem Loschen 2y Brei in Form yon l\;;mll
ange zulaufey liess, bis die Siure in

e o pT”
1] 1 : [!1
kenney W Was man Jejept durch Lalmuspapi ektes
4w / u i ‘ :t
e {onfltu. T entsinerto Saft wurde auf einem durch dit
Ieum geheiztoy Kesgq erhitzt -

4‘{_1 ;

i :IS
: urde di
UETr ermjiggjot » Wenn der Schaum aufstieg, “ulétundt"
; =1 H ““']ﬂ' 1 -‘..'.'III L .1.‘ I
__ONIgh, die Wiy, eissstoffe abgenommen, der Saft cirea o
%) Archiy deg

Laudeskulturmthes.
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des Schaumes gekocht, durch Flanell
Abschiiumen gegen 3 Stunden aekocht.
liess man etwas auskiihlen, worauf
und 1Y, 1 Rindsblut zugegeben
509 C erwiirmt, nachdem sodann
igt worden waren, wurde das

unter bestiindiger Deseitigung
filtrirt und unter unaufhérlichem
De.“ _erhaltenen goldgelben Syrup
auf jede 25 kg etwa 5 1 Kalkwasser
“'_lll’den. Die Mischung wurde bis auf
_(1113 Unreinheiten aufgestiegen und beseit
Feuer verstirkt, der Schaum abgeschopft und der riickstindige Syrup
durch Leinwand und Flanell geseiht. Dieser Syrup war klar, lichtbraun

l‘md frei von Riiben-Beigeschmack; zu ziehbarer Konsistenz eingedickt,
rystallisirte derselbe in der TFForm schon nach 8 Stunden, und wurde
lief bereits nach 24 Stunden

unt?,n der Verschluss der Form entfernt, SO
soviel Melasse ab, dass oben his zu 5 em® Hohe trockener, lichtbrauner

Farinzucker war.

In dem geronnenen Blute wurden die Qedimente und Verunreini-
gr:mgen des Saftes, zugleich aber auch Zucker guriickgehalten ; nachdem
diese Mischung durch Kalkwasser gur Klirung aehracht und der filtrirte
und eingedickte Syrup auf die Kl.}.-stallisationsschi.isselu gebracht worden,
s T au(‘.l; von dieser Losung in eirca 20 Tagen krystallischen

Rohzucker.

Andere Versuche, die Bohringer mit anderen Riiben vornahm,
Sollen iihnliche giinstige Resultate_ergeben haben, und auf Grund dessen
gab sich Bohringer der Meinung hin, dass es ihm moglich sein werde,
0}1119 Kreide und Mileh, ohne einen kostspieligen Dampfapparat und
Iu'.)'StalliSﬁtiO]lSSC]lﬁSSG]n billie und rasch Rohzucker zu erzeugell.

In demselbén Jahre wurden 1n 7leb 80 Metzen Feld mit Riibe

bebaut und die Gesammternte zu Versuchen verwendet.

, Weifere versiichsweise Erzeuguns von Syrup und Zucker fand in
30hmen,  soviel» aus den Sehriftstiicken des Archiv des Landeskultur-
rathés zu entnchmen ist, im J. 1812 ziemlich viele eifrige Theilnehmer,

von welechen so mancher ganz ansehnliche Resultate erzielte.

In Budweis (Budéjovice) stellte der Advokat M. §. Hlava Ver-

Suche an; — in Braunai (Broumov) hefassten sich mit grosseren Ver-
Suchen nach Achard’schem Verfahren MDr. Kueisler, Apotheker Vine.
Dousq und Handelsmann Azt. Dousa; — in Falkenat (Falknov) erzeugte
der Firbermeister X Baicll versuchsweise Syrup; — in Eger (Cheb)
beSChiiftigte sich der Magistmtsra.th Sehuster damit und verwendete beim
Entsiiuern des Saftes blos Kreide, welcher er den Vorzug vor dem Kal!{e
gab; — in Kofin hatte sich der Postmeister Ant. Knirsck schon 1m
November 1811 die Befugniss zur Erzeugung Von Zucllcer aus Riil?e
erwirkt, verzichtete aber im Tahre 1812 auf dieselbg, indem er die
gekauften Apparate und die aefechste Riibe verkaufte; — 10 Fra-

3 as A’ 1 Hf TUup « s
chatic erzeugten die Birger Foh. Seyfert und 1 fomas &34 ; Syrup. aus
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Riibe blos auf gewdhnlichen Kiichenpfannen :

— in SkFwan bei BydZow
bereitete der Verwalter Kodi: den

Syrup in der Weise, dass er dleﬁ
Riibensaft mit Kreide und pulverisirter Holzkohle 1'%—9 Stunde

: : b d arung
kochte, worauf er Rindshlut hinzugab und bis 7w erfolgten I(l:l; huz
weiter kochte; der filtrirte Saft wurde zu Syrup verduzk’p, welvt'.-l}fi'»l'l it
Beigeschmack gewesen sein soll; — in Werschedic (Verusicky) i

i ‘. '~ der i ichfalls eine kleine Menge
Ludic (Ziutice) wurde auf dey Domaine gleichfalls e e
Ritbensyrup erzeugt; — in Alubos ej Piibram fielen die anges einel‘

c . - - 5 e
Versuche nicht giinstig genug aus, Infolge dessen es von dem Bau
herrschaftlichen Zuckerfabrik sein Abkommen fand. K aloys
In Gradiic (Choustnikovo Hradigté) bei Koniginhof (Krd

S L 5 Al A i 0 ucll
Dvir), in Voksic bei Jitin und in Zvikovee hei Zhirow w urde zwar-a
Riibe zu Versuch

szwecken angebaut, doch wurde sie wegen schlechter

Ernte verfiittert, -

In nachstehender Uebersicht habe ich, soweit dies nach de'll Bel

richten der Kreishehirden moglich war, die Ergebnisse dor vorerwahnﬁei

im Jahre 18192 ausgefithrten Versuche im Anlag der Riihe und deren
Verarbeitung 7y Syrup u

nd Zucker Zusammengestellt : o
. Z m y l
Rithenkultur | Ergebnisse des Versuches [Im Ganzen
Benen- | = i | erzeugt An-
nung Be- | Geerntot (= = Aus 100 /o Rithe erzeugt‘ bt I'ln])a'
des haute 1| im &= Saft Syrup | Roh- o A L o
Ortes Mgtzeu Metzon Gangal Em == =Zucker| rup A";i.’::.er
_— | ——--__P eld 1 J ! q U/ 0 { 0 | n.f 0 Ii}i =
L) Zleb gy | AT — | - || — =] =
2| Budweis || 4y | ¢ gl = | 0= 7 = 5= 56| 2
3 | Braunan — - = B4 75 = 10 =R601239 —
4. Falkenan | __ — OIS = o) N 67 —
9 ger — — —— — o S :' =l —
6.| Kolin — =y — =1 _ E & 3.3 — =
'g. Prachatic J|* 2 = = 2 o 8 1ol ==
.| Sk¥ivan l 6 20 | 118 Sl e - e —
9., Wersehe- P
die — — =l L = &y | AR
10.| Hiubog LR RCTRYY ) M el s :
11 \dGradlic — = 2ol ] o o veri'l'tttel.i
12.| Vokie 37 ool OUTO TG I — | — [verfutter:
134 Zvikoyee || 1o 62 Iemeonlic 21 7 T ol o = lermitter
7 . ! 5 »111€
o 1.]33 kann nicht bezweifelt Werden, dasg vop einer ganzen {{(ﬁlell
tauslich oder lla.lrldwerkmniissig betrieheney Versuche die Kreishehore
gar keine Kenntnisg o

in Hinter~0wenec

rhielten, S jgt iber jeden 7y
Syrup und ~Zuckey

gs
' reifel sichergestellti da:l ]
b(‘-_l Prag bereits i J. 1812 Wenzel Riegger Rubeit
hereltete, doch fehlen nihere Ap gabis by dib Arhé

_ & it
achte dep Apothekey Christof Eyzleben ™) M
I den Anbay oy Runkelriihey,

71ckel
' und deren Beniitzung auf Zuc
o Lolykarp LFriedric),

. - der
“ 8 Eraleben. Prag, 1818, (Bibliothek d
tat S]g. Bl X. 3437.) =

: *) Versuche iihe
und Branntweiu.

aiPl'ﬁm}?BlDVfl Jedno
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seinen . |
;;::3“1“11:;;1;1“ }Vllhe]m, ebenfalls Apothéker, einige Versuche mit im
1200 g "éw‘ a?n und anfangs Oktober geernteten Riiben, die 30 bis
(Lan'li’*krznn)%%l haben so]len;_ und in der Umgebung von Landskron
lef'iilli}r " ' po¢éno und T:Iuln'.—Trubzm (1\-101'axf.-'1‘i"ebovsi) qus einem
g gekauften Samen geziichtet waren, nachdem ihm Fischer in Zak

ik Sflnﬁflll nichts iiberlassen konnte.

auf Eiﬁl;geien; VG}:Suc.he wurden 2%, q Riibe beniitzt. Das. Reiben geschah

habenden 3 ﬂ(‘; ‘e!fﬂl;l‘l‘llgen, gegen 60 cm langen,'?)o 01-11 m Durc}unfasser

Wiliiboht Ug mltIwageln.beschk}genen Walze, die zmsc.hep zwei Siulen

Ritbe an ge egt war}md sich 11111"1111'9 Aclls?, dreh{.;e, wobei die gewaschene
an ihre Oberfliche angedriickt und n Brei verwandelt wurde. Das

Pi‘ g - ™ - 4
lesse“ erfolgte in einer Schraubenpresse, deren Spindel 13 cm 1m
o 10}lmesser und der Hebel gegen 3 1 inge hatte. Hieher wurde
l.‘ - » . e . . L1

in doppelte Leinwand eingewickelte Brei dneinen holzernen ge-

lochten Kasten gelegt.
Wﬂnnelﬂdem‘ Erxleben verschiedene Versuehe in der Reinigung des ge-
nen Saftes anstellte, gelangte er su der Ueberzeugung, dass es
d dann erst zu pressen, wie

ni : . 4 i
eiCht rathsam sei, die Riibe zu kochen un
nmal Achard vorgeschlagen hatte, da auf diese Weise schleimige und

unrei i -
reine Sifte entstehen, sondern dass von den hekannten Verfahren die
¢h Tischer in Zak befolgte und

;?Oa};ce.l.e Methode Achard’s,gieleliéy auch -

i 101 Schwefelsiure zunFillen sder Fiweisskorper verwendet wurde,

seste sei. Die Methode Bonmatin’s (siehe Seite 7) hilt er fir unrichtig,
Verfahren Hermbstidt’s.

ebenso erblickt er keinen Vortheil in dem
Ueber die iibrigen FErgebnisse und Schlussfolgerungen Erxleben’s

gfgh@ 'i(:h hinweg, da dieselben blos eine Wiederholung der Sachen sind,
1e hier hereits heschrieben wurden. -

A¢hnliche vergleichende Versuche fiihrte in di
gehender Jalive Professor NVewmarns aus, welchen wir bereits als Mitglied
d.er Kommission in Zak kennen gelernt haben. Die hiesige Arbeitsweise,
%le Exfahrungen und Ansichten Fischer's, sowie die spiter angestellten
) ersuche nach den vorgeschriebenen Methoden: a) Deyeux, Barruel und
Snard, — b) Drappiez’, Apothekers in Lille, — ¢) des Professors und
.(}eheiml‘athes Hermbstidt, sowie d) Achard’s, Direltors der Akademie
. Berlin hewogen Achard zur Herausgabe einer |ritischen Schrift *) iih.er
die Vortheilhaftigkeit und Fignung der einzelnen Methoden zur Fabrikation

Vo % a
t Riibenzucker im Grossei.
In diesem Schriftchen macht Neumanil den
selben und fiigt zu

—-E_ff}hrell bekannt, verbreitet gich iiber die i
*) Uel : r sleation i osson. (Erfahrungel und Bemer-
*) Ueber Runke]ruben-ﬁnckerfab|1Latmn im Gros = ; e )

kup s A onx ote.)
gel - . ro _sall o 2t . Herren Deyeux € C. :
\ fiber die Verfahrungsarten dr:ll]d IP{;;ysik I\g e 1619, (Bibliothek der

¢hwej ;
“weiggers Neu-Journal fur Chemie U
¥

'b.-
Ohm, Polytechnik C 1248.)

esem und dem vorher-

Leser mif den einzelnen
m Schluss
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|
d’s
. : . o Ach{tld
seine eigenen Bemerkungen hinzu.  Alleg m Allem ist er fii
Arbeitsweige eingenommen,

S 2 Siifte
inshesondere fiir dag AHS&HB”} de;.l\usfﬁh"
durch Schwefelsiure, und in diegep Sinne tonen auch seine
rungen aus.

. yon
Von thatséichlichem Interegse ist jenes Kapitel, in WEElCllelTl ]g'e;loﬁ
der Siiftereinigung, von der Einwirkung der Schwefelsiiure, der il
des Kalkes und ey eiweisshaltigen Zusiitze auf die einzehleﬂ. Beﬁedel”
theile deg Riihensaftes spricht. Ieh kanp nicht umhin die darin 1
gelegten Ansichten ip Kiirze wiederzugehen -

- iche

Aufkochen ey Silfte lassen sich nicllt S""fnnizlslsen

Eiweissstoffo des Safteg fillen, unq selbst wenn dieg der Fa,ll:_ Sﬂ1 Stofte

sich dieselhey nicht entfernen, wei sich die Flocken der ]-:oa.gulll‘tlel po von

n dey Fliissigkejt itberaus lejcht Wieder zerstrenen, Bei Anwen umlml die

~ Schwefelsiiyye verhilt sich gje Sache anders; dann lassen f}:ihrung
Weisskirper leicht usscheiden upg e Saft wird gegen O

. ‘U]lt
j . Qiifte nl

s 1€ ausgefiillten Stofpe bei dexZersetzung der Suc;atz s
Mitwirken kinnen, pia Beseitigung der Eiweissstoffe durch Zu y ist
anderen eix\'eisshalti"en

dergl.) ;
! 8en Bestandtheley (Rindsblut, Milch u v-u;l dies
ZWar eip sehr : ist nicht gleichgiltig, \hn nabet
orherschon mit Kayg gekocht, dﬂltr ebildets
D_sicherlich peye Verbindungen &

iger sain Wird, Jer Sitfte
i dass egiam besten ist, die Klirung 11dthei19
OtZue ey ge noch die ExtmﬂtiV'BeStz}(rneteste
nn hielt dafiir, dass der geelitsii_u@rt
gesiuerte Saft Wieder durch Kalk L-l{,.eﬁ der
Umstanq hinzudeuten, dass beim Reln,lreintrﬂ ’
s Qe . D diesem Pajje i stdrkste Entfiirbuns lag A0
da die Fapl)- ACV-Stoffe durch (o flockigen Niederschlas
rigsen Wurden,

S
o de
. - el -]*11'[1:: o
o0 den durch die Einwirkune, kle

af WIC'_ '
eisskorpern her. Hiebei (1’::3 [issig-
dimente nacl Zersetzung M i
eben €

ge Kalk dep Siften :»:115511:‘-%"#]‘1; er 18
des Safteg. Auf jeden Fall ‘wil, weil
&8¢ schiidlichey als das Gege“tl}z]kig

Seigesthg g Sifte ung Syrupe vop unangenehm bitterem, K

» Was der Tyt

- |

e
. -tlll
e
'.]lh--'l]
Stehung von doppelten, s¢
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und se
L]‘l“‘cl‘ YMLATOT Y 7 u- - r ;
krystallisirenden Zucker-Kalk-Verbindungen guzuschreiben

12 1 T
I-(;]l - "y .
T I!msclnankc mich auf diese Notizen der
der sichy ‘13.‘3 llflluahge Zeit genug sachlich sind,
iir die Einzelnheiten interessirt, auf die originelle AD

- und Zuulmr-Fabrikation, sowie
deren versuchs-

Ansichten Neumanns,
und verweise Jeden,
handlung.

e :}1)1]1];1;21% 15:312 erreichte die' Syrup
e \’Tt‘l'urho('l}:egfl'lg in ((l(’l‘- I&llltl.ll' .der I{i.ihe 1}11(1 !
tiberseeischen 711 11;1-5 jluvu Al?ll-ltll. Dle. immerfort 51111-1011}1011. Preise des
mlternﬂmm(}ne; 1‘(: \li}l s waren jedoch Drsach?, dass die in diesem Jn}nre
et = 1. Tersuche nicht 1110111“ 2u Griindung neuer Ziickerfabriken
1“&111&];{;11 : dern eher dazu, dass emige von den bereits l.Jesteh,enden

mtweder zu arbeiten qufhorten oder doch  wenigstens den

Bet”eb. entsprechend einschriinkten.
I*‘rl'i]]j{g:fsl lsllllgﬂfﬁhl' war der S.l;and
mit R '"3, als die Landwirthe neue
unkelrithe zu bebauen. —
hel'geS:i:?.n wir nun, wie es den Ver
rging.
1 813.];1112 IZHL‘éef'faéf'z}batz'mmwz‘nff’ z'm' Klementinuint
Suche gar: .eben. S'w war so weit mit Apparaten versehen,
vin ausgefiihrt werden konnten.
ihre Esi’::‘-‘:tjt sich aus einzeh}-en Posten
ADD&I‘%”L itung  schliessen liisst, standen d
ate zur Verfiigung:

chen Zuckerindustrie im

der bohmis
ihre Felder

rdings daran gingen,

suchsanstalten in Prag und Wein-
o

#) trat Im Friihjahr
dass Ver-

Rechnungen auf

der erhaltenen
Jilfsmittel und

arin folgende I

am fl.  29:25

_1 g;g;inroihc, vom Mechaniker (V,‘eo.rm:ik gekauft . .« - 202
! Kliiirl. en, von demselben Mechaniker#i tinte s, o= Lo i1 82100
und 1 Koeh-Pfanne, laut Rechnung des [Kupfer-
Gin.ig?]h?]?ede“ Bt i rauces ol R : , 15340
8 g]iiselfl.ﬁerlm ]‘30131;1(:.110 und Gefiisse, VoI Bmder~ Nehesk_y 4 A 77-?0
1 Thermne- Hutformen iy o (elndak a fl 195 ! 11-10
9 Rither I‘{Jf}lfatel', von chﬂer gekau-it Cobahehry it e 39:50
Gegensf 1 orbe, 1 Messgefiss, 1 SO]([G]“ il il 0 A 1:-;-4(;
iinde vom Schlosser Krell und iibrige Emrlwﬂ
Zusammen fl. 40840
Ende Mirz begann hier Schmidt im Auftrage der Patriot.-0konom.
anzustellen, welche

::'%;“\ifhaft Versuche mit etwa 65 q Z1}cke1'_1'i'1b_f‘- ~ i
oh Mm.'lhen vorher von dem (.1ese]ljst'.he_l.ttsﬂMlt_gh‘fde Z?zeggé‘?', Gl
Bk eﬁ]f\.rhofes und einer kleinen Auclferfabnk in Hinter-Owenec F‘:el
gut,e'[; I;‘f‘lten hatte. Die vorher angefrorene Riibe versprach ]{(Tme

esultate, so dass nach der alten Methode Achard’s gearbeitet

———
*) Archiv des Landeskulturrathes.
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-1 163 lcl.ll
g 1 Entsat
. hwefelsiure unc e
b . . lfe \roll S[Jll‘\e i ._] rt ‘Vlll( ®
; namlich mit Hij Sk auseefiih
Ngen Iﬁ'ussltf ’n fialk was direkt in der Klirpfanne ausg
durch gelbschte ;

rden,
; racht wo
irca %, des Volumens zum Ahdalﬂl’feli.geb Entwicklung
\ cir ; . i er I
dhachdg*lll;ch K-llkm?ugegeben und unter hes::dn( IE]% i eiven Vb
i Tleue vl I L der Inhalt abermals iiherge-
g TaEtil 1t; sobald de : ircefisse iiberg
von Ammoniak “eltelf?ktﬁfiﬂl" wurde er in Seduuentngeta&ise Py
. S konzentrirt war, iess, his er dure i
fos VOlumeml hen man ihn drej Tage stehen liess, bis Gosenwart als-
I e C' 2 . 16 I ; Q
QOSS:;’H’ 1]131 ) Einkochen durch Korn wurde in Rleggelirysg lisirt,  dass
wurde. Das * Zuckersaft so auskrysta - Lutt
X ach zwei Tagen war der 74 ; dex
. ach zwei Tag \ relcher an
gefiihrt. N it, einen Zucker ergab. we sllig dem
* Melasse befreit, einen 7 _ qnes vollig
er, von der Me h ' d Grosse des Korn
! reschmack un
: n Bezug auf Geschmg
getrocknet,

1
shard’s
: itict. «das Ac
i iedurch war cuerdings bestiitigt,
7 “glich; hiedurch war pe
Kunerner Zucker glich ;
Arbeitsverfa.hren,

iihrung
i usfiih
namlich dag Korn-Kochen, zuy praktischen: A
ganz geeignet ist,

5 rol'den
i ' Jautbart w
Nach diegen Versuchen so] durch die Zeitungen verlauthe

sein, dass vom Herbst deg

jotisch-
J. 1813 an if didsey von del'_ PE?:;Eg“”g
0konomischen Gesellschaft gegriindeten Ptnsta.lt J ederm,a;ni;:l@
von Riibensyrup und -Zucker unentgeltlich erlernen kon 11; yar, Ver-
Wie zahlreich diese Zuckerfabrikationsanstalt besl;a IZM oy fabr?
mochte ich nicht 7, ermitteln; aueh beziiglich del: Vf‘?‘-‘""' ’is' sem Punkté
des Grafen Cangl ) Weinberge *) kann ich 1111(;11 in (f@:;ﬂm ¢ wurde.,
nicht dussern, Hier nimlien hatte, wie bereitg fr!1he1- erw Meierhoh
Graf Canal ayg reinem Patriotismus i J. 1811 in Selnerm Versuchs-
90 Metzen Feld gehorten, eine kleine

'iche!
' schaftski
on W “Welcher gich gie grosse Herrsch:

: g faubp
Zwel andere Réiumlichkeiten und  zwej Keller fiiy die Rubei e&n] gegen
reichend erywiegey Im Jahre 1812 wurden hier in 6 WOcslml\\"asser
17 q dicken, von Riibengeschmack freien Syrups, aus den_l 1 wurden
und den Abfiie 1 erzeugt: die Pressll_ll?:‘* + haben
verfiittert. Dijg g die wir auf Qejte 90 kurz geschilder
ermoglichte ayg der Riihe

zwar
. und

15 Monatep bequem 50 q Syrup,

ohne Nachthei] fi ‘ei € Zu erzeugen,

. Graf
ch
talt gq eingetheilt, dass ,%ichtigung
ahrung gy Riibe, die Bcau{sérbleibse
eitung und Ausniitzung der Ueb

. Ghe'
- : schnis r
» Wahrepq Profesgoy Schmidt den te rals
Welchey er

ToH
. yqVOl's
den chemischey Reinigung

in diegey Ang
und Aufhey
die Verarh
Orbehije)t
ahm, ;.

Canal (je Ziiehtung
der Arbeitey und
und  Abfille v
Betrieh iiberp
festsetzto.

813
il ahres 1
Auch iy dieser | nstalt Wurde, Wit deyy Herbste des Jtthle_ﬁgliﬂ"
angefangen (o Unterpjcps Cingefij] t, und g war einem Jeden mer des
das Kochep des Rjj - 0 z0 Jor Die Theilnehme
9 ernen,
*)
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Kurses konnten sich demnach mit dem Einkochen des Saftes auf den
Pfannen iiber direktem Feuer, wie dies in dem Laboratorium im Klemen-
tinum ausgefithrt wurde, vertraut machen und auch das Eindicken
mittels dem Dampfapparat, welcher in der Canal’schen Zuckerfabrik in
Verwendung stand, kennen lernen.

In welchem Umfange und mit welchen Erfolgen in diesem Jahre die
bohmischen Zuckerfabriken arbeiteten, geht aus nachstehender Tabelle

hervor:
Jahr 1813.
Riibenkultur Verarbeitung der Riibe Wilwend | yro ki rais
Name des ganzen 1

= , T Aus 1009/, Riib Jal 50 4
det ‘EE Geerntet) gy |Lud - erzexfgt 5 e;;?;;t furcl 11:::_

g [~8 Saft |Sy Roh- || qve 7 aek
Znckerfabrik | EE gg = Gnllirz!cn Gagecp ‘ ébmél‘ ?Ju:km‘; Efp Zueker S:E:p ?u;{‘er

P S v B AR . Aol
|42k 00060/ <B6/( 8360 173290 ) — | gl N 12| 561 80 | 18
*WEbeliw i oieull . 49.1] 20|, 960 [l 620 f:: =[O — 4D 91l 60 | 1'75
2.| Liboeh. . . || 60 49 | 2960 || 5264 || —d —< = o3 | 31| 60 | 1:75
3 ' Kulm. . . +'{[106"] 86 3810 || 3810 | — @K | & 40 | 29| 60 | 1'75
4.| Weinberge Tl 14 78 67| — | = — G| — | 80 —
B Zleb T . im0y 16 | 1115 1078 || — — — 33 17 | 70 | 1°20
gusammen. (325 | 35 |12283 (14129 | — | — | — [254 | 142 [ =

Aus diesem Ausweise ist ersichtlich, dass gegeniiber dem Vorjahre
cine ganze Reihe von Zuckerfabriken den Betrieb eingestellt hatte,
insbesondere die Zuckerfabriken: von Fiala & in Caslan, Blumentritt-
Neudeck in Prag, Veith's in.Semazl, Hildebrandt’s in Slatna und Hiillmer’s

4

in Bukowan. Auch Fischer’s Zuckerfabrik in Zak hatte ihve Produktion
erheblich reduzirt.

Blos die- Fabriken in ZLibock und Kulm weisen eine Steigerung
ihrer Erzeugungszifter auf. |

Fs seheint, dass die Libocher Zuckerfabrik von dem Verwalter
Ant. Franz und dem Buchhalter K. M. Poschl musterhaft geleitet war;

dass Interessenten dahin Belehrung suchen

siec wurde so berithmt,
welchen der leitmeritzer

gingen, wie aus einein Berichte®) hervorgeht,
Kreishauptmann dem Gubernium erstattete, und worin er hemerkt, dass

1818 auch Baron Hochberger und Dr. Pohl mehrere

sich hier im Januar
kennen zu lernen.

Tage aufhielten, um die Syrup- und Zucker-Erzeuguig

Fs ist nicht zu verkennen, dass sich Veith sowohl um seine eigene
Fabrik, als auch um die bhmische Zuckerindustrie der eben geschil-
afte Verdienste erwarb; dies anerkannte auch die
iederholt befiirwortete, dass Veith im Sinne
12, April 1811 fir die Verdienste zur Er-
und dass auch dem

derten Periode naml
Kreishehorde, welche es W
des Gubernialdekrets vom
munterung Anderer in den Adelstand erhoben,

*) Archiv des Landeskulturrathes,
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Verwalter Franz eine Auszeichnung zutheil w

erde: doch ist es unseres
Wissens nicht dazu gekommen,

Wie im vorhergehenden Jahre, so wurden auch im Jahre 1813 1
Liboch aus den Abfillen eine Menge geistiger Fliissigkeiten l}erelteti
u. zw.: 32 hl Branntwein, 2'3 hl Arrak, 2'8 hl Rum und 4 hl Kognak;
iiberdies wurden hier 62 Stiick Vieh gemiistet. —

Die Zuckerfabrik in Kul: richtete sich, wie es den Anschein hat,
in Allem nach der Libocher Fabrik. Auch hier wurden in dem genannten
Jahre neben den angefiithrten Zuckerprodukten 58 hl Branntwein, 3-4 hl
Arrak, 0'2 hl Rum, 11 1] Kognak, 22 hl Essig, ferner 11 q Kafteesur-
rogat erzeugt und mit dep Abfillen 32 Ochsen gemiistet.

Es unterliegt keinem Zweitel, dass die derart eingeriehteten Unter-

nehmungen seinerzeit eine wichtige volkswirthschaftliche Bedeutung er-
langt hitten, wenn man in dem Verkaufe der Fal

nikate wenigstens seine
Rechnung gefunden hiitte, allein bei aller Mannigfaltigkeit der Erzeugnisse
konnte di

(3]
es nicht erzielt werden, und so begann._ sicheschon im J. 1813
die bohmische Zuckerindustrie ihrem abermaligen Untergange zu 11&110111-‘

Blos die neugegriindete Zuckerfabrik in Zleb schwang sich unter

der Leitung des erfahrenen Direktors Bohringer zu bemerke118“”531'?1161
Bliithe auf ung nahm gleich im ersten Jahre ihres Betriehes durch ihre
verhﬁltnissmiissig hohe Produktion die vierte Stelle ein.
Die iibrigen Rithenkultur-

und Syru
im Jahre 1813 v

Perzeugungs-Versuche *) waren

on untergeordneter Bedeutung und nur der Vollstindig-
keit halber erwiihpe ich ihrer,
Ribenkultyy Ergebnisse der Versuche Erzeugung
Benennung des bBeE Geerntet Verar.|| A8 100%, Ribe erpeugt || '™ FA1%en Anmer-
Ortes aute im_([beitate R T kung
Metzen I\II‘;tchln Gallt:l:len Riibe Saft__sylup_j“f:km‘ Syrup [ Zueker
\ FEI—{L_L _.(1_________(1 2 "/nT u/n ‘l_' n/o kg kg —
‘—-—-___--—-_\_.—-\_—._—__.—.._..._,_.__ e —
L. | Budweis
a) J. Hlava,
Advokat 08 42 34 il e e 67 3
b)| Adatbere s74; o '
Biirger n, Fiirher ; 40 0 s -
¢)| Adals. Binder. SN0 12} — lel —
Biirget: nl.) Brannt- 19 49 <
weinbrenner - 2 I 5 s
2.|| Skiivan _ , . 3 50 l)ég ?%g T 2al = [P -
3.\ Zvikovee , , . 9 10 90 '3 T e e
%. Ji¢inoves . , | 40 11 4'50 X, S R e grert
‘|| Kopidlno. . . . | = m T P e il S (o ectib
P 50 11 | 510 ] e = T T P :arﬂittert
5344i
f Diese statistischep Daten g4
erganzt ;

en durch hachstehende Finzelnheite®

' 'Landesku]tnrrathes{
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Der Budwweiser Advokat Hlava, dessen Bekanntschaft wir bereits
bei den im J. 1812 ausgefiihrten Versuchen gemacht, erzeugte damals
ausser dem Riiben-Syrup und Riiben-Zucker auch ca. 17 kg Stirke-
syrup aus Kartoffeln; im J. 1813 stellte er Versuche mit Weizen- und
Mais-Stiitke an, doch sollen ihm Kartoffein die besten Resultate ge-
liefert haben. Sein fiir die damalige Zeit allerdings etwas kithnes Be-
streben ging dahin, Stirkezucker in Broden herzustellen. — Neben
diesen Versuchen trachtete dieser rege Mann Syrup aus Bezrkensaft
und aus dem Safte anderer Biume zu bereiten, aber er fand, dass
diese Sifte gegeniiber dem Safte der Ahornbiiume sehr zuckerarm sind.

Die Versuche in Zvikovec beschriinkten sich blos auf einen Theil
der Riibe: der Rest wurde verfiittert oder getrocknet und als Kaffee-
surrogat verwendet; 1 q ergab nach dem Trocknen ca. 16 kg Surrogat.

Schliesslich sei noch bemerkt, dass in demselben Jahre Max Hillard,
Beamte in Radovesnic bei Kolin, als Ziichter der Riibe nach einem

eigenen Verfahren angefiihrt wird.

Wenn wir die Ergebnisse der Ernte und ‘der Produktion sowohl
der Zuckerfabriken, als der Versuche aws den lier besprockenen dre:
Fahren der Entwicklung der Zuckerindustrie in ein (Ganzes zusammen-
fassen, so erhalten wir ungefiilie. folgende runden Ziftern:

f L
| Anzahl der Riitbénkultur If'lm Ganzen/Im Ganzen erzeugt
'im Betrieb i durch- || . Yo
Jahr il‘?tlehenden Van Bebaute oo | arbeitet 2
g arsuchs= : schnittlich|| 33 Cte0 [ gy Rohzuck
Zucker- {Stationen 3 Ilg;fg“ pr. .";Ietmn!I Ritbe in )“:IP 'F oilflugher
| fabriken shdes zefechst | 4
1811 6 J 450 44 20.000 | 1260 40
1812 10 13 635 3D 16.500 540 140
1813 6 8 470 35 15.000 310 144
} 51.500 | 2110 324

3. Die Zeit des Verfalles (1814—I830).

Ebenso wie die Abschliessung des europiischen Kontinents die
einzige Ursache war, welche in Frankreich, Deutschland und Oester-
reich das eifrige Streben nach Erzeugung von Syrup und Zucker aus
Riibe hervorrief, ebenso kann behauptet werden, dass einzig und allein
die Beseitigung dieses N¢ poleonischen Diktates der Riithenzucker-Fabri-
kation den Todesstoss versetzt hat. Als piimlich nach der Schlacht bei
Leipzig die Kontinentalsperre aufgehoben wurde, offneten sich wieder
die verrosteten Thore der erschopiten Zuckermagazine, um sich in
Kiirze mit billigem und vorziiglichem iiberseeischen Zucker zu fiillen,
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mit welchem das inlindische Produkt weder
Qualitit zu konkurriren vermochte,

Zu diesen fiir die Zuckerproduktion
gesellten sich in Béhmen noch ander
Reihe ist hier die Unsicherheit
raum, durch w

im Preise, noch in der

ungiinstigen Verhiiltnissen
e Schwierigkeiten hinzu. In erster
der Riibenernte zu nennen. Der Zeit-
elchen bis dahin die Riibe geziichtet wurde, war delnll
doch viel zu kurz, als dass man hitte wissen kénnen, auf welche Weise
man den Einfliissen der Witterung die Spitze bieten miisse, ur}d als
dass man kennen gelernt hiitte, was fiir ein Samen behufs Erzielung
der zuckerhiltigsten Riiben zu verwenden sei. Die Qualitiit der Riiben
aber war damals ein zweischneidiges Schwert, denn in einem sehlechten
und kalten Sommer ergaben die an Zucker armen Riitben nieht nur
eine schwache Ausbeute, sondern sie waren auch so salzhaltig, fIaSS
dem Syrup und Zucker mit Hilfe der damaligen primitiven Klirmittel
der widerliche Riihen- und salzige Beigeschmack, der dem Absatz der
Produkte iiberaus nachtheilig war, nicht henommen werden konnte.
Auch die Verhiltnisse der Arbeitskrifte verschlechterten sich in Bohmen
fiir den Produzenten dermassen, dass er mit den fiir seine Fabrikate er-
losten Betrigen nicht die Regie zu decken vermochte, und um doch
Absatz zu finden, musste o seine Erzeugnisse unter dem Preise der
Kolonialprodukte verkaufen. Schliesslich war auch das Misstrauen der
eigenen landwirthschaftlichen Kreise; in deren Hinden damals dje oanze

Syrup- und Zucker-Fabrikation tubife, ein grosses Hinderniss, denn die
Oekonomen konnten I Behauptung befreunden, dass

sich nicht mit (e
durch die Riibe dey Boden nicht erschopft werde, selhst wenn dieselbe
auf ungediingten Brachfeldern gebaut wurde.,

Das Alles mag. wohl
Aufmunterungund Belehruy
sellschaft ein Landswirth na

liess und die Runkelriih

die Ursache gewesen sein, dass trotz aller
ng seitens dey Patriotisch-ijkonomisulten Ge-
ch dem andern gep Rithenbau aus den Augen
¢ hichstens noch g Futterfrucht anpflanzte.
Ueber das Jahy 1814 hesitze
und soweit: solche vorkommen,
Die Witterunp; soll in die
wesen sein, infolge degsen die
dies daraus, dasg in der he

D wir blos spirliche Nachrichten,*)
sind sie hereits wenig erfreulich.

sem Jahre sehr ki und regnerisch ge-
Rithe nicht gedieh. Am hegten erhellt

: rithmten Erzeugungsstitte 7,2 pro Metzen
blos 8 q, in Kpes S ur 5  gefoehst Wurden; die grossten Riihen

Wogen um ?‘J g Infolge deggep stellte diese Filiale dop Betrieb ein,
und ihye Riibe wurde verfiittert,

In Nf)rf]h'(')]lmen war (ie Ernte
die volle Hilfte Weniger gofac]
Die Zur_'.kel'fahrik Ky,

*) Archiy des

aleichfalls kleiner;
18t, als in anderen Jahren.,

noch im J. 1813 in ausgedehntem Betriebe,
Landeslnllturrathes.

es wurde um
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musste ihre Thiitigkeit ganz und gar beenden, da sie ein Opfer der
Kl'iegS-Inxfasion wurde: sie wurde zerstort und niedergerissen und an
eine Wiedererrichtung derselben war in jenen fiir die Zuckererzeugung
wenig giinstigen Zeiten nicht einmal zu denken.

Und so blieben von allen Zuckerfabriken der eben geschilderten
Periode blos drei iibrig, ndmlich jene in Zak, Liboch und Zleb. '

In Libock, welches die Erlangung des Privilegiums vergeblich
anstrebte, wurde der Betrieb in gleichem Umfange wie frither weiter-
gefiihrt: der Saft wurde in kupfernen Pfannen, iiber direktem Feuer,
zu Syrup eingekocht, was gegen 6 Stunden Zeit in Anspriich nahm.
Der Syrup hatte hier einen outen Absatz zu annehmbarem. Preise, und
so schritt man iiberhaupt nicht zur Erzeugung von Rohzucker.

Frnte und Produktion sind in folgender Tabelle zusammengestellt:

Jahr 1814.

. Ritbenkultur 2 Withrend des

ame e : 2 49 Marktpreis

! der bBa‘ Geerntet g :' %ﬂnﬁﬂu J!th ?:1’: Lﬁ-". 1p ke
Zucker- i [tl:lt('. or. 1 Ze == urde erzeug
fabrik *Eﬁéf‘;"} etzen| sammen | %5 | Syrup Rohzucker| Syrup |Rohzucker

; q q i) bl q kr,o. W.| fl. 6. W
I

1o |1 8K 505 - 25 8 200 | 110 || 8 4

1| Z 2 3 | - e =

g. ]Z}lhoch Ll =G0 28 1710 1710 || 51 - §7 —

| Zleb . .of 60 | 2 1290, ) 1290 || 66 6 42 [1f.20kr

Zusammen | 145 22 3200 ” 3110 || 125 6 — | 14.20kr.

. Im Dezember des Jahres 1814 vreferirte *) in der Patriotisch-
skonomischenGesellséhaft Emanuel Graf Michna, Wirthschaftsrath des
Fiirsten Windischgritz, iiber die Ursachen des Niederganges der boh-
mischenZuckerindustrie und sprach sich dahin aus, dass es vielleicht
doch aniglich wire, Riibenzucker wenn nicht billger, so doch wenigstens
zu dem gleichen Preise zu fabriziren, zu welchem damals der Kolonial-
sucker verkauft wurde, wodurch verhindert wiirde, dass iiberfliissiger
Weise Geld aus dem Lande kime; jedoch die Mittel, wie dies zu
erzielen wire, vermochte Michna nicht anzugeben.

Bei dieser Gelegenheit erwihnte er einer Mittheilung des JUDr.
Leonard Stohw in Stockau (Pivon) bei Ronsperg, datirt vom 15. Novbr.
1813, in welcher angefiihrt wird, dass Stohr seine zweijihrigen, auf

ichteten Versuche einstellen musste;

die Erzeugung von Riibenzucker gerl
da es ihm nach keiner von den bekannten Methoden gelungen sei, den

salzigen Beigeschmack aus dem Syrup zu beseitigen.
ordert, die Methode anzugeben,

Von der Gesellschaft nachher aufget
nach welcher er seinen Zucker erzeugte, antwortete Stohr *) folgender-

*) Archiv des Landeskulturrathes.
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massen: ,Die gut abgewaschenen Rithen w
diinnen Scheiben zerschnitten, die in reine

wurden, welches auf ca. 5 em Hohe iiher ithnen stand: friih Wlll‘d(.'l die
Zuckerlauge abgegossen und in  gewohnter Weise, nimlich mittels
Schwefelsiiure, Kreide, Kalk und Mileh zum Kliiyen gebracht. Der (h}rch
Krystallisation aus dem Syrup gewonnene Zucker hatte jedoch einen
Geschmack wie mit Zucker vermischtes Seidschitzer Bittersalz. Nicht
einmal dann, wenn die Krystalle nach dem Abtropfen des Syrups al}lf-
gelost wurden und die Losung mit Kalkmileh und Kohlenstaub neuerh—cll
abgedampft, sodann mittels abgeschopfter Milch und Eiweis§ gereinigt
wurde, bis alle Kohle beseitigt war, gelang es ihm, einen Zueker: her-
zustellen, der von dem Beigeschmack nach Bittersalz i gewesen
ware. Aehnlich erging es ihm auch bei anderen Versuchen. Stohr ver-
sprach noch, einen Versuch mit zrockenesr Riibe( auszufiiliven, die er

einem Rathe gemiss, welcher iy der Abhandlung' Dr. Reichard’s ent-
halten war, durch W

asser auslaugen wollte, “Fi. hiolt dafiir, dass, falls
es gelingen sollte, s reine Erzeugnisse zi erzielen, wie die Kolonial-
produkte waren, es noch ermoglicht wiirde, ine dep Zuckerfabrikation
eine ergiebige Einnahmsquelle 7y finden, '

Interessant ist, dass dieses Mazemtimlsverfahren, welches, unserer
Ansicht nach, bessere Siifte hiitte ergeben sollen, als welche man durch
das  gewdhnliche Pressen deg Rithenbreies erzielte, keine giinstige
Beurtheilung auf Seite des Besitzors dor Owenecey Zuckerfabrik, Riegger,
fand, welchem djo Zusehyift  Stihys durch Vermittlung des  Grafen
Michna zur Begutachtung iberwiesen wurde, Riegger nahm nimlich an,
dass deshall bitterlich-sauerer Zucker erzielt wurde, weil durch das
Auslaugen mely Salze; als Zucker iy Lisung ibergingen, ohschon er
keineswegfs die “Mbglichkeit ausschloss, dass (ie Riiben von einem
allzu stapk gediingten Felde stammep konnten, it Recht wies dagegen
Riegger” darauf hin, dass bhei qep von Stohy beschriebenen Verfahren
eine’ gar 7z srosse Menge Wagger Zum Abdampfen gebracht werden
musste, ‘wodurch dey Bre]lnstoffv(-zl'hrauch betriichtlicy "Steigen wiirde:
B-ieggfal' ben.mrkte,. dzf,ss di_e Ansicht Stohys iber die Qualitit der Ir-
Zeugnisse “r“:ht richtig sei, da eg moglich Ware, aus Riihe ejnen SO
tade]]ns}en 41}@1{01‘_ W erzeugen, dass op dem Rohrzucker keineswegs
zucker) zu Raffinade verarbeitete 20“‘}(&-\ 0 ¥ Imben-Mu.Skmrﬂde (I,m-l
a0 T L L e 1 POWle die eigepe Arbeit Riegger’s in
der Owenece Fabrik, g

woselbst sich Jedermec, T
: s Nigs s, ¢ -llt‘-ll.u::t.ml mi oenen  Aucen
hievon iiberzeugen konne, mt eigenen A 2

urden mit dem Hobel zu
m kalten Wasser ausgelangt

Das Jahr 1815 br

: achte qep Zucke
materielle Besserung, u

'Produktion
1d dep ung

e bei ung keinerlei

dltnissen fio] aych die



Es arbeiteten somit in

och und Zleb; in beiden
I.okalbedarf

] 33 - . . e
é‘?‘l iihmte TFabrik Fischer’s in Zak zum Opfer.
l . , . 'L - -
: l?s?m Jahre blos 2 Zuckerfabriken, nimlich Lib
F il ; = < .
; rde blos Zuckersyrup erzeugt, welcher sich durch den
esser zu Geld machen liess als Rohzucker.
Die Ernte, sowie die Produktion sind aus folgender T

sichtlich. *)

abelle er-

Jahr 1815.

l Riibenkultur H y 'Wiihrend des ganzen
Name y L | Ver-  Tahres wurde Serzeugt
der Bestellte Georntet | arbeitete | =t
Folaribril: Motz pr Zu- Rithbe || qu, oy
uckerfabrik || * }g(jgll { Motzen | sammen q . Syrup’ |Rohzucker
— ool 4 q I e
%- }ihoch o B 50 41 2070 2070 | 190 =
N'dleb. . .. 42 18 765 765 46 —
Iim Ganzen 92 31 2835 2835 W 236 —
i

_ In Liboch hatte sich die Syrupfabrikation etwas gehoben; daneben
wur A : z
urden aus den Abfillen gegen 492 hl Branntwein erzeugt und mit

Presslingen 21 Ochsen gemistet.
| In diesem Jahre wird wieder Riegger’'s Owenecer (Trojer) Fabrik
erwiithnt; *) in derselben wurde fastauf hiusliche Weise Brodzucker er-
zeugt. Seine Herstellung nach Frxleben geschah aus Rohzucker, welcher
E;:f:: f"rf{’]gtel‘ Losung und Klirung auf einer ﬂa.chen Pfanne zu Korn
gekocht und in/Tormen von der Melasse befreit wurde.
Schliesslieli sindnoch die in diesein Jahre ausgefiihrten Versuche %)
ﬂtis Budweisér Firbers 4747 zu erwihnen, welcher aus 67 4 verarbeiteter
Riibe blos 05 q Syrup orhielt, infolge dessen er die Versuche ginzlich

aufgah, —

_ Wein séhon durch die Ungunst der Verhiiltnisse dem oedeihlichen
Betriebe der praktischen 7uckerfabrikation eine Sehranke gesetzt war,
50 erkaltete umsomehr das friihere Interesse weiterer Bevolkerungskreise,
die sich in den Prager I,ehranstalten mit der jungen 7uckerindustrie
hiitten vertraut machen wollen.

Die im Laboratorium der Prager Unive
sowie Canal’s kleine Versuchs - Zuckerfabrik
schwach besucht, dass der von der l’atriotist:ll—ijkonomiscllm Gesellschaft
denselben zum Opfer gebrachte bedeutende Aufwand zu der kaum
nennenswerthen Betheiligung in keinem Verhiltnisse stand. Infolge
die Canal'sche Fabrik im J. 1814 oder 1815 und die
ahrscheinlich ein Jahr spiter aeschlogsen und

ysitiit untergebrachte Anstalt,
in Weinberge, waren SO

dessen wurde
Anstalt im Klementinum w
aufgehoben.

#) Archiv des Landeskulturrathes.
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a lI
o A zu DBegin
Den traurigen Stand der bohmischen Zuckerindustrie zog
des Jahres 1816 dip Patr

% nﬂ'ellc]
iotisch-6konomische Gesellschaft llliﬂil‘iﬁo Lleibe,
- . Ny 1
und sorgfiltige Ep.viigung nnd beschloss, dass nichts A1.1.d((311‘ iin Bet;'ich ¢z
als hieriiber an (s Landesgubernium einen glaubwiirdige

. -“r:._ireg
. ss R s -ﬂ‘{}hllch
erstatten, mit andeyep Worten, sie erklirte, dass es verg
etwas Anderes zy sagen,

."ﬂ-
. ve in vollstd
als dass sich die Zuckerindustrie in

digem Verfalle befinde,

an l)ell—
b . & o (lelq Rll
Alle Mittel dep Gesellscllait, welche zur Ey m1111tc111111,3]111011 el
& . - - - - 3
baues und der Riihcnzucker-Fahmkatlon hiitten dienen ko

ithrung
bereits zur Ginge erschopft. Dahey kam es auch nich_t Z‘fl' ﬁlll;j}lift in
des Antrages (eg Sekretiiyg Grafen Michna, wonach (118‘ Gefste heraus-
ihrem Verlage eine kleine Schrift aus der Fedey Riegger’s hii oy Jiutern
geben sollen, welcher schildern ypq mit ziﬁ’ermiissigell Angaben

' - .beit;
i - o . . ¢ isse der Ar
sollte, wie gearbeitet, werden musse, damit dje Ergebniss

gunstig wiren

Im Jahre 1816

en
- = . 1 11811
stellte, soweit, sicp aus den zugiinglichen Q
schliessen lisst,) aye

- : ie Zucker-
h die Fabrik i Zleb den Bétrieb ein. Dlentrrcgell-
chritten ganzlichem Vergessen entg

3 ’ '1q,uel'
dte zwar der gewesene (;ﬁz(;haft
Kreisphysikus iter qey Fatriotisch-okonomischen Ges
eine Zusuhrift, in

n-
welcher ey iz feuerlichem Anbau der Riibe auflglii—
terte, und wiipe €8 auch fuy 4y landwirthschaftlichen und Brenn
Zwecken, allein vop den entt;

schenkte

s then
virthe
uschten Unternehmern und Landy
aum Jemandog; achtung,

Aus der Spiter

ey 7o Notiz beé-
en Zeit besitzen iy eine einzige kurze Not
treffend die Zuckerfahrik i Liboch,,

als der letzte Mg

-cqement;
dass niimlich dieses Etablissen
hykaner qop

. .'0[1@,
eben geschilderten Zuckerindustrie-Peri
noch im Jahre 1891 arh

ste €S
eitete, jedoen schon im folgenden Jahre hort
gleichfallg auf, Zuckey aus Riiben gy

Zeitverhiltn;
und fabrikmﬁssige Er
unserem Heimatlanqe an die Oberfliche ge
Spiegel deg einformigey, Volkswirthgel,
ihy verstummgep auch alle N

sse, welche die ‘Tersll(fhfn
Zeugung von Rﬁhenzud{eftten
tragen, wieder zu dem gla mit
aftlichen Stromes zuriick, ulldPro-
achrichtep liber die Bereitung dies.?s- hen
ation kannte eg bei den damaligen sp ﬂﬂ{;}ehl’
mittelp viellejcht nur vom I—Iiirensa{%‘ﬁn- Ein_ V-el {dell
Sande hitte nicht viel geholfen, weil in
Jahrep i

. st
l- F - 1. 3 8 fﬂ'_
i auch in oy Nm:hharléinrlem die Zuckerindustri
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*) Archiy desg Landeskultlu'rathes.



Illt]uqf ek r‘""f E’f‘{‘: der zwansiger Fakre kam neues Leben in diesen
Ers striezweig, als Deutschland nach dem Beispiele Frankreichs der
hl‘;ﬁlgllniflg .dcs v?f}mkers aus Riibe, welche t?ﬂl‘ill vor einem Vierteljahr-

wen Ursprung genommen hatte, wieder seine Aufmerksamkeit

Zuzuwenden begann.
e Zu dieser Zeit, niimlich um das Jahr 1
ohmen zahlreiche Zuckerfabriken anzulegen, eine feste Stiitze aber

ward ihrer Lxistenz erst nach tlem J. 1836, als der siegreiche Dampf
a!lgemeine Anwendung in der Manipulation gefunden hatte, dergestalt
eine fast ununterbrochene Reihe alljihrlicher, immer eingréifenderer
lElﬂt]lﬂlliSL‘-llt‘l‘ Veriinderungen einleitend, die natiirlich auch fiir die eigent-
liche Manipulation und die Vervoll Arbeit nicht ohne

Einfluss geblieben sind.

830. begann man auch in

kommnung der

S CAARaT
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in der
III. Die Erzeugung von Zucker aus Ahornsaft in
Zeit vom Jahre 1770 bis zum Jahre 1830.

Den Nachrichten zufolge, welche

hunderts ayf uns gekommen sind, war
zum Behufe qeyp Gewinnung

I
aus dem Anfange dieses (gfj:w
das Anbohren - der A'?aﬂl- ihen

des siissen Saftés in den Osth()hm;fsaﬁnt.
Gegenden schon in dey Zweiten Hilfte des vorigen Jahrhunderts 1,)0*};11111
Im Chrudim’schen wurde niimlich dqupel den Kreislla-ll_PtmE!“ﬁ.l;v; ein
behordlich festgestellt, dass ungefiihy seit dem Jahre I770 1N Ll, (Mﬁhl@'
gewisser Burgon unq nach ihm gejp Sohn und hei der Peklover wurde
eingewisser ' 10rnbiume anbohrte ; der siisse Sﬁ'ftln, als
ohne jede Vorhergehep inigung unq Konzentrirung entwede
> Oder mach dey Veygh 8 als Getriink bheniitzt.

nzt
3 . ; ‘il‘I{Sal
20 wnd 78or theilte der Caslauer Bez

| o, : Jsellschd
Dr. .f.lf]mn Stelnrelter dey Patriotisch-{')konomlscheﬂ Gase sat”
schr{ithch mit, €S moglich Wiire,

:el' b
bei uns Zuckeralorn ({'\‘[l’n gafte
4zen und gyg demselhey dhnlich wie aus (910‘811.
7 (Acer lﬂftt&noides) Syrup und Zucker zu Gl'zf’; *?el, Ab-
] HDIG Gesellmhaﬁ Machte iy Jahre 1804 i VII. Bande 1 l1-111'43itf'-‘-1'
landlungg liese M : - ; tel :
¢ - IBEIau diese Mittheilung autmerksam ynd forderte S o iihel
ill}l ’I;hr ].J(ﬁ]ia.nntzugehen‘ was ihm aus dep verschiedenen Schrifte
1e Bey :
: : IS bekannt gej 5 1808
B A“ﬂmﬂemng Entsprac Steinreiter erst im Jaht
dureh Emsendung eine |

er unter
wlichey Berichtes, in welchem e
€I einige s

1
. -\‘Ol
! : pung
Orstheamte in der Umgel{qsg jhim
der (] (13 Lo Versuchep bewogen habe, und da

' Okrouhlike, Wiy

' i 11

m My, - tl

_, ‘.'OI]'
» L & ] 1‘01)(; LT e
des Jaliye. 1Schaftsdirelt o Felger eine P‘r Spit?
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Ahornhiyma gesandt 1, ; e {e1?
D einre; . G wilde
- ’ nlelt(}]‘ 1m iy : : . a1 "V‘ s
Von 7: Yemosng, Sich v {“lf‘lhlullg‘ ]}l‘ﬂﬂhte, Gass auch in der sich 1Y
D Viele mhae i ; oY = Y-
DGZGlTlher 4es Jahyeg 1e o 10rmbéiume befinden, erwirkte e It
Willigune '

_ | TR T
SIE anhol, Von ey, Ronowey Patrin'lonlﬂ']m]ﬁit wl
) R 1!011 'J "y % 1! = : y - ; . a ,
entschlogg o Sich pje) 2 diirfey, trotzdem ihm dies gesta oil e
Icht zup A.usfiilu‘ung Seines Vorhabens, We
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geblich sich auf eigene Kosten Gefisse zum Sammeln des Ahornsaftes
und Kessel fiir dessen Einkochung nicht anschaffen konnte.
o B gab daher blos dem Ronower Amte eine Anleitun
die Erzeugung von Zucker aus dem Ahornsafte ausfiihren liesse, und
sandte noch im J. 1809 der Pariotisch-okonomischen (resellschaft eine
Probe von Ahornzucker, wofiir ihm eine Belohnung von 100 fl. damaliger

Wiihrung zutheil wurde.
Kaum hatte sich hier
Kosten in der Gegend von Tremosnic einen
zufiihren, als ihr die Nachricht zukam, in der
Caslau sei man zu gedeihlichen Erfolgen gelangt.

g, wie sich

auf die Gesellschaft entschlossen, auf eigene
grosseren Versuch aus-
Nachbargegend von

Karl Bohringer, Forstmeister des Fiirsten Karl Auersperg, war
es, der iiber Anregung seiner Herrschaft schon seit dem Jahre 1807
systematische Versuche anstellte, die er im Frithling des Jahres 1810
mit so glinzendem Resultate heendete, dass er dem Landesgubernium
gegen 40 kg Ahorn-Rohzucker zu iibersendensim  Stande war.

An ciner anderen Stelle dieser Sehrift habe ich erwihnt, dass die
Preise des Zuckers als Sijesmittels fir die’ Hauswirthschaft in den
zehner Jahren unseres Sikulums sehr hoch waren. Da nun die Riiben-
zucker-I’abrikation zu jener Zeit bel uns noch wenig bekannt war, die
f::';:‘?lllgllmg Elcs Ahoynzudwrs aber w?ge.n ihrer Billi_gl{cit 15111{1 Einfachheit
Hoﬂ;a?- (ratn'.ersch-]en, SO. wtlu'de Bnhrl.nger fuu 18. Juni 181"0 .\-'011 der
Bt‘l‘eif}mlm‘ in Wien mligeigrde'rt, seine Irfahrungen .bez'ughcl.l der
: ung des Ahornzuckers 1 einer angemessenen Publikation nieder-
zulegen, die ijm Drugk herausgegeben und zur Belehrung Anderer

dienen konnte.
~ Diesér Affoxderung kam B
ging aug der Hofdruckerei eine Schrift

die Zucker-Erzengung aus dem Safte

Gsterréichischen Staaten. Wien, 1810.%
Digse Druckschrift *) enthilt manche interessante Mittheilungen,

mit welchen ich die geehrten Leser in Kiirze bekannt machen will.

Zu Anfang dieses Jahrhunderts bargen die Forste der Auers-
in der Umgebung von Nassaberg etwa 6000
und Bergakorne (A. pseudoplatanus

die mindestens 90 cm im

ohringer nach and in wenigen Wochen
von ihm hervor, betitelt: ,Ueber
dos  Ahornbaumes den k. k.

perg’schen  Herrschaft
Spitzahorne (A. platanoides — javor)
— Kklen), von welchen Bohringer einige,
atten, zu Beginn des Monates Mirz fiir seine Versuche
die zur Gewinnung des Saftes giinstige Zeit,
ebruar, versiumt hatte.

iiher dem Boden mittels eines
Tiefe angebohrt. Bei grosseren

Durchmesser h
anbohrte, nachdem er
nimlich das Schneethauen im F

Die Stimme wurden circa Y, m
1Y, cm dicken Bohrers bis zu 10 cm

*) Bibliothek der Prager Polytechnik C 1244,
6
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Der Ausfluss des Saftes war von der Wi

. . 1 i
tterung abhiingig. De
warmer Witterung floss am meiste

iosten Saft heraus;
n, beikithler am wenigsten Sﬂlit h(;qfte‘:
R Ves SIINSS (des D %
bel Frost und grosser Hitze gar keiner. Fiir dey Auhﬂlt:? Von den
‘ = 1 " ' T L Ja
erwies sich als die giinstigste eine Temperatur von 45 18 b s il
Bergahornen ergab ein circa 120jihriger B:mm_ 157 1, Eefaital 1071
G()j‘;:hriger 113 1 Saft; ein etwa 130jihriger Spitzahorn -ﬁ;( '{111' Pelstil
C 1 RO R TTTSN aft. ! . »
und ein anderer, Ungﬁfiilll'100Jil]11’1891', gar 2521 pas i y ler Nahrung
und in armem Boden wachsende Biiume ergaben, hinreichender Né
entbehrend, natiirlich weit weniger Saft,

- T g e ] . 1 HQSCI.-
Der ausfliessende Saft war klar wie W asser; er wurde In
voirs gesammelt und stets am Abend oder friih zus

i , 1 « I« '“";’]SHUY
ein Sauerwerden desselben zu verhindern, wurde ihm etwas Kalk
m
zugesetzt, wodurch er 4—g 1

age vor der Zersetzung  bewahrt T]'eh'
Der in der letzten Zeijt ausfliessende Saft wag triil, und etwas ‘lwl-];zii‘i
Zum Eindicken deg Saftes besass Boliringer i Walde 1110-1' Llulter
zwel kupferne verzinnte Kessel; in dem efnens wurde ger S:E!td;ckull
bestiindiger Zugabe neuen Saftes wallend gekocht ; nach tl_em Ein e
wurde derselbe abgeliutert, wodurcl, der Schaum sowie die l{(nlgl; Y
Verunreinigungen beseitigt wurden, sodanp wurde der Saft i}“” i
anderen Kessel unter thausgesetztem Umriihren g Al Syrupthcldje:r ¥
gedampft; von diesen Sytup erhielt nan aus 100 1 Ahornsaft geg

qrten
2, 1. Den Syrup liess man sodann 10—a( Tage auf flachen glasirte
Schiisseln in warmey Lokalen krystallisiren.
Bohringer machte Zufillig dje Entdeckung,
des Saftes auch der k)

08t beniitzt werdep konn

material ergpart Wurde, upq empfahl somit,
den Saft dem 4oste auszusetzen, ade
Die Wichtige Frage, o das Anbohren qey Ahornbiiumen Sdll‘m(
odermicht, beantywortoge Bohringer 14 dmerikanischen Berichten hin-
Exfahrung;. Wonach dage]pgt Biume iy, Friihling viele ']“hr(;'g-lwﬁ
du.rch des Safteg entledigt Warden, ohye Schaden zu leiden. Aehnlic
S€L auch e

e~
] : 1 . = c1l e

1 uns gseit Jeher it den Birken- und Ahorn-Bium
Schehen, ghye dass es fhyep Entwick

hiitte,
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lung rgendwie zum Nachtheil &
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stellt, dagg ei
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nt(1h10f11}911 angelolyy
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ammengegossen; u
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dass zum Konzc utlxlll'
¢,*) wodurch an Bre g,
n kalten Tagen und Ni

die

dlmtey amtlje

tge”
hei dey P

I.q
.| 1 (e fe’
hen Iul'hehungm “ui(}th.c un-
eklover Miihle doch .59.' ;,1‘ pick
t wurde, und dennge}, wuchs er aus ein
* \H o ;
stein'sc-h)a {3‘!!1.011 thnliche Weg zum Eindicken qes
Schaftspyt), 7h Yon Walberg iy
u dausliimliqehen Ahornl
: § . allme
Olytechnik ¢ 1243,) I
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. Jleuh §
Ahornsaftes schlug (101]_10 1(llltll"
seiner Schrift ,,Ueber E[’lilniiulhcl\
ro . ol.
s ote.” Wien, 1810 vo
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von 10 e¢m zu einem miichtigen Stamme von 50 cm im' Durchmesser

ollig gesundem Zustande gefillt. An einem anderen

Ahorn fand man 66 Narben von Bohrungen, und obgleich sein Stamm
Krone wie die

hohl war, so hatte doch der Baum eine gleich griine

bisher nicht angebohrten Ahorne, ja, er lieferte sogar in der Zeit der
Vornahme des Versuches iber 1Y, hl Saft. Wieder ein anderer Baum,
der von Burger und dem Heger Gindeldt und vorher noch von dem
Forstmeister Paturka gegen 40 Jahre lang ununterbrochen angebohrt
worden war, wovon 60 Narben zeugten, hatte in der Zeit der kommis-
sionelen Besichtigung bei vollkommener Frische der Krone+42 ¢ém im
cinem Alter von eca. 120 Jahren erreichf. )
rte sich Bohringer fol-

empor und wurde inv

Durchmesser bei
Ueber die Kultur der Ahornbiume fdusse
gendermassen :
Der im Oktober
schattigen waldigen Lagen

reifgewordene Ahornsamen wird sogleich in
ausgesiet und geht im Mai auf. Die Aussaat
im Friihjahr eignet sich eher fiir Baumsthulen, wo der Samen etwa in
6 Wochen Keime treibt und im Laufe eines Jalires zu einem bis 30 cm
hohen Biiumchen heranwiichst, welches bereits im zweiten Jahre in
trockenen, keineswegs aber mageren Waldboden umgesetzt werden kann.
An Ufer und in Alleen werden ca. zehnjihrige Biumchen iibersetzt,
denen man mit Vortheil die Spitze der Krone stutz, damit sie nicht
zusehr in die Hohe treiben, sondern cher im Stamme erstarken.

Die Regeln, nach welchen man sich bei der Gewinnung des Saftes
71 richten hat, sind folgende: Die Licher sollen schrig aufwirts gebohrt
werden, damit-in dieselben der Regen keine Verunreinigungen bringen
konne. Stinimervon diber 20 em im Durchmesser werden blos einmal
angebohrt, Stimme, die 35 cm und mehr im Durchmesser haben, sind
oleichzéitig an zwei Stellen anzubohren. In Wildern, in welchen alle
40 Jahre ausgehauen wird, sind 30jihrige Biume zum Anbohren zu
verwenden, in Hochwildern 50jihrige, in Plantagen und an Wegen
wenigstens 30jihr. Stiamme. Soll ein Ahornbaum umgeschlagen werden,
s0 ist es gut, denselben mindestens zwei Jahre von den Bohrungen aus-
suschliessen. Die gemachten Locher lisst man offen, bis sie selber zu-
wachsen; das niichste Jahr bohrt man daneben.

Was die Hebung der Kultur des Ahornbaumes betriftt, so war
Bohringer der Ansicht, dass, wenn jeder Baum 125 1 Saft und dieser
1'7 kg Zucker liefert, ca. 4", Millionen Biiume zur Deckung des Zucker-
konsums in Oesterreich, den er im Jahre 1810 auf 70.000 q Rohwaare
schiitzte, geniigen wiirden. Diese Menge Baumne hiitte gegen 26.900
Joch Boden erfordert. Er empfahl also auf Grund dessen, es Selel,

behufs FErhebung der Sachlage die D(‘}Ill{liIlt‘llh(‘.‘-‘-ltZ{-"!lt sur Angabe der
n Ahorne aufzufordern, und zwar

Zahl der in ihrem Besitz befindliche
(4%
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jener in einer Dicke von 5—15 ¢m, dann derjenigen von 15—30 cm
und endlich der von iiber 30 em Dicke, aus welchen Angaben sich
nicht blos die Menge dieser Biume in den einzelnen Lindern, sondern
weiter auch feststellen liesse, o} der daraus erzeugte Zucker zur
Deckung des inlindischen Bedarfes hinreichen wiirde, Wenn ein jeder
versuchen maochte, den Saft einzukochen und zu Zucker zu verarbeiten,
so konnten bis zum Jahre 1819 solche Erfahrungen gewonnen werden,
dass an giinstigen Orten grosse Fabriken errichtet werden konnten.
Schliesslich befiirwortete Bohringer eip imperatives ~Auffordern
aller Domainenvm*waltungen, mindestens Ysp00 ihrer Grundstiicke de_l'
Kultur von Ahornbiumen in Plantagen einzuriitumen, auch sollten die

Bauern und Hiusler gezwungen werden, wenigstens einige. Ahorne an-
zupflanzen.

Die Schrift Bohringer’s fand bedeutende Verbreitung.

In Anbetracht dessen, dass
saft keine nennenswerthen Schwier
okonomische Gesellschaft am 1.
in den Zeitungen abgedruckt w

die Bereitung von'Zucker aus Ahorn-
igkeiten machte, erliess die Patriotisch-
Januar 1811 einen Aufruf, der auch

urde, und in"welchem es hiess, die Ge-
sellschaft beabsichtige in Bohmen Demjenigen, welcher bis zum Mai

desselben Jahres dag grosste Quantum Ahornzucker erzeugen und den-
selben im Verlaufe deg génannten Monates entweder ihr oder dem
Landesgubernium im Muster einsenden wiirde, dije grosse goldene
Vereinsmedaille zy verleihen. “ Da gie aber voraussah, dass der Preis
wahrscheinlich Bohringer zufallen diirfte, so dehnte sie den Konkurs

eben Bohringer das grosste Quantum beglau-
bigten Ahornzuickers, der T Erzeugers bleiben sollte, an

Orte senden wiirden, Ja sie versprach auch
ng von Ahornbéi_umen oder die Erzeugung von
rdienten Personen eine angemessene Belohnung

sonstigen um die Pflanzy
Zucker aus denselben ve
oder Auszeichnung,

Bald darauf, niamlich noch im Janner des Jahres 1811, erschien
im Verlage der Patriotisch~Bkonomischen Gesellschaft aus der Feder
ihres Sekretirs Dr, J. Chr. Mikan, Professors an der Prager Univer-
sitit, eine Schrift,*) betitelt nUeber

Zzecéer-ﬁrzezqg:mg aus Ahornsaft.
MDr. Yokann Chyis

lof Mikan * 512 1769 in Teplitz studin
Professor der Botanilk Pz, studirte

in Prag und wurde
an der

hiesigen Universitit Im Jahre 1817 + mit

; ; olbil, H \vurde er mil

MDr: E. Pohl a.}lt: kaiserliche Kogtoy, nach Brasiliep gesandt, wohin er gjcp mit seiner
Gattin, geb. Vojtach, begab. Von hjer kehrte er im J. 1819 zuriick.  Er war lang-
jihriger Sekretir doy Patr,-ik L} '

on. Gesellgchaf welches f . ieder-
legte. Er verfasste einige hotani ifto, i |luwctr:.111{u?ﬂb1§5;i;1 l;ﬁz:'ﬂ

1 : ein prachty :
Brasiliens und die erwihnte Schrift - Ueber Zucp, I 1tvolleg

rﬁerc:'hmg‘ aus A&arnmf:‘ 1811, (Ueber
*) Bibliothek gor Prager Polytechnil C 1249
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seine Anregu
ng N o>
cung und unter seiner Mithilfe soll auch A. Richter im J. 1812 versucht hab
J aben,

Zuecker i
aus Riibe A hornsafl
und Ahornsaft zu bereiten. Diese Versuche sollen in Prag in d
S ag in dem
-an starb am 24/12 1844. —

Hause
! szum schwarzen i@ .
(Abbildung nach einemR oy illISgotuhrt worden sein.) Mik
Diivers = vom lobl. Dekanate d T :
sitiit z o dnkt ate der mediz. Fakult .. k
ur Reproduktion bereitwilligst geliehenen Portrit.) R PP

sich Mikan das Ziel
der Ahornbaume und
in ein Ganzes

tur nicht zu-

Bei der Verfassung seines Werkes hatte
ither die Kultur

ahin

g denselben hekannt war,

gesteckt, Alles, was bis d

::zﬁ:;ll'zzﬂgung von Zucker au eanny ¥
nzutragen, damit ein Jeder, dem die Fachlitera
1 Ansichten Bohringer’s; Walberg's (siehe S. 6),
en konne.

'_E.i .
ganglich war, sich mit del
pekannt mach

Bl,u_'r e fas
e 3 Y . |
ger's (siehe S. D und anderer Forscher
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Obwohl diese Schrift Mikan’s weit umfassender und kritischer ge-
schrieben ist, als die Abhandlung Béohringer’s, so enthiilt sie doch fiir
praktische Zwecke nicht viel mehr Winke und Anregungen, als der
verdiente Auersperg’sche Forstmeister angefiihrt hatte. Mikan erwihnt
auch die Fabrikation von Zucker aus Mais,

Trauben und Riibe, aber
die Vorziige der Erzeugung von Zucker aus Ahornsaft ziehen sich wie

ein rother Faden durch die ganze Abhandlung, hauptsichlich in den
Erfahrungen gipfelnd, welche dargethan haben,
Ahornzucker ohne theuere Reibmaschinen und P
spielige Apparate zur Reinigung und zum
leichter herzustellen, als Zucker

dass es moglich ist,
ressen und ohne kost-
Finkochen des Saftes weit

aus Riibe, dass durch die Ahorn-Plan-
tagen kein fruchtbarer Boden seinen sonstigen Zwecken entzogen wird,

wie dies bei dem Anbau von Riiben der Fall wire, und dass es schliess-
lich méglich ist, die Ahorne hauptsiichlich in Berggegenden anzupflanzen,

wo die Riibe nicht gedeiht, und wo zur Winterszeit Kinder oder zu
schwererer Arbeit unfihige Leute den Saft sanimeln und daraus den Zucker

entweder zum eigenen Gebrauche oder zum Verk
Es liess sich allerdings nicht leugnen

erst 30jihrige Biume eigneten, deren es in Bohmen damals wenig gab,
jedoch Mikan hielt dafir, dass sich die Zuckerpreise auf lange Zeit
hinaus auf ihrer Hihe behaupten und dass die 20—25jdhrigen Biume
in verhiltnissmissig kurzer Zeit das erforderliche Alter erreicht haben
wirden. Wird aber mit einer ausgebreiteten Anpflanzung von Ahornen
in Baumschulen und Plantagen schon im Jahre 1811 begonnen werden,
dann werden dereifist ‘die Nachkommen dankbar das Andenken Jener
segnen, die sich um die Planzung der Biume Verdienste erworben haben.

Der jihrliche Konsum der Zuckerprodukte in Bohmen wurde, wie
bereits auf'Seite 14 hemerkt wurde, auf 14800 q geschiitzt,
berechnete, dass. circa 900.000 Ahornbz‘iume, die
Boden® einnehmen wiirden (was
sprach), geniigenden Saft zur |

aufe bereiten konnen.
» dass sich zur Saftgewinnung

Mikan
gegen 5000 Morgen
"fss0 der bewaldeten Bodenfliiche ent-
rzeugung des in Bohmen zum Verbrauch
gelangenden Zuckers liefern wirden. Die Ersparniss an Geld wire na-
tirlich auch bedeutend, wenn man: erwigt, dass der Preis des indischen
Zuckers ungefihr 6mal hoher war, als zu welchem der Ahornzucker
angeblich hergestellt werden konnte.,

Neben den bereits e
namlich dem Spitzalorn un
und zur Zuckerproduktion
babyka, terny klen),

rwihnten zwei Arten des
A Bergalorn, em
auch

Ahornbaumes, *)
pfahl Mikan zum Anbohren
den Feldajorn (Acer campestre —

E A - 17 1+ 1 : - % . i

¥) Del Vollstindigkeit halbe) hfvmerke ich, dass Mikan Acer platanoides — Berg-
ahorn und Acer pseudoplatanus — Spitzahorn nannte; spitere Botaniker : Presl, Sloboda
und C!e]akox'skj: nennen die angefithrtoy Ahornbinm :

| : ang ¢ gerade umgekehrt, elche Be-
zeichnungen auch ich, ung wie ich glaube, mijt Recht, heibehalten hahe ,
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\n oj .
. iner Stelle der Mikan'e : :
lle der Mikan'chen Schrift wird auch angefiihrt, dass

nach Mitthei 3
Bﬁ]une“tzil:;”]]]'ll_lfil‘llf'i 'I\m“”1@1:-l‘:ﬂl‘Sf-lIlPiSt(.‘l'S FEhrenwerth die Ahorne n
In- Marschendorf \I[l [NP g ,Dwf”.mm"' verbreitet!| Warez:
S}arkenlnu-]. (Jil ((:l ‘IT‘:‘O"}, x}l‘.llﬂll (Hostinné), Jitin, Hohenelbe (\'rchhlhl’),
(Sluknov), ]{Ellllt-‘lilill:]llist): ]l,@wh.lmm,l\ (R};Ch"m.)’ l"rim.i ]alul, Schfuckenat
sritz (;B'Illiit'llnx'(J I-ILT. l]-{.(-tl'“eh :(M]mm”’ -“ artenberg bl N.I.EIIIGS, i\:[liHCIIEH-
(Détin). Teplic ()11;1: 18 e)-,. Ploschkowic (gegen 40()11 I_Szmmo), Tetschen
haus {’é(ﬂ.l'\'pllx’- il ,;.hlbt{“-z’ ‘Bru:\: (_Mnst}_, Dux (Duchceov), EISE‘.I'II)OI‘g,”quﬂl.EII-
M Sanzeridehe; A _t.'lx) 1m r]\.:)]ll()t{llllSLEhEll (10.000), Pressnic (Pifsecnice)
(10.000) [‘:‘lll';l-‘lhmzﬂ)’ I\luste_rl'c @]xlast?rec),.Sc!{lzwke.nwald .(S!‘avko'v)
H“f'OWiv’ [;_ :-}ldu (Iv"ul]cnefv), I—lelll;'l_(flxs%’l"llll (rlllllll'lt']lﬂﬂ'lCO) .bEI (n‘a.sl.lc,.
([-Iﬁl,glﬂw' 11,?mﬁh‘3 (K‘l'lvo_klu;t). (lf_).'l}un)," Iill‘]lﬂ!l (:2{).000), -'.Blschgﬁ:?mltz
Willtérhp .Dll), I.Sta.uhm;: (_Ijms‘nl_] bmwSchuttenhoieI}, Gross—Zdtl{au [Adlko.\'),
‘hv'l'(thﬁv IlIg (Vimberk), In'uixllau, Gratzen (.Nove.Hrady),il\eu.huus (Jin-
Néchod 1‘“}““—): J“Hg-.Wozw, B}"Sh*:m ”Iml Policka, Lelr‘tomlsvclnel und
5000 B:" PN m"nm"aut {olggxmlmll bz‘r_mz‘sgu{erzz: St‘;hatz’la.r (Aac_lér—-geg_en
D, d]un_m_), Radim (o.{)(\)U),. Bjdlumsch-;hcha (_Cesk.y_Dub)) (400(}), L)l'e‘-
]Jl.ﬂm,q_’(':l el Ausql_m (4000), Zbirow (S{)t}.(}), Plass (6000), Pacov 1 Pri-
schen (2000), Oporan (3000), Splnic (6000) ete. —
hmu“hi“* El'hl"ift B"Iil{zms fand noch \t.*eitoro Yerln'oit:ung a‘ls die M.)“
Wi ‘:“a‘% . i(_:hrmgor S: es x\'a.l-a}bel'luals die ll’atr.-ukonmiuschep(wsollsulmtt,
lin-xl 1e t‘lzlhn' Sorge trug. Mikan wurde e1n Honorar von 500 fl. dama-
ger Wiihrung zutheil.
i Fi(‘]len wir aiun, wele
nzucker-lirzeugung einnahm.
en an den Grafen Fr. A.

K Es waf am 26. Februar 1811, als von Wi
olovrat “ven ' Liebstem, damaligen Oberst-Burggrafen von Bohmen, eine
in welcher zur [Kenntniss aehracht wurde,

Zuschad .

dth'hmt ) agrichtet wurde, 1

ass die  Abhandlung des Dr. Mikan, welche durch Vermittlung der
aft in Prag der Hofkammer vorgelegt

1)‘1 M 5 . - :
o triotisclicokonomischen Gesellseh
orden’ war, fiir ein werthvolles und volles Vertrauen erweckendes

VA i :

erk erklirt worden S€l.

! Riicksichtlich der Mitte

d 1Strie und also auch der Ahornzuckel
% . =+ 3 .
lem Vorschlage des 1,andesguberniuis iiberein :

Massregeln nicht zum gewiinschtnn Ziele fithren wiirden,
Mehy hesser sein diivfte, wenn sich die offentliche Verwaltung,
VL s Ak .

Aufmunterung Anderer; plos auf Belohnungen und Beforderins
Verdienten Personen beschranier werde.

i Fine Zihlung der Ahornbiume nach e%11(=1' hl?stiuuntm} Upd'nlmg"
‘onne nicht vcrfiip:f werden: €8 sel nothwendig, illen jedes

T —
hes.

*) Archiv des Landeskulturrat

lchen gtandpunkt die Regierung gegeniiber der

hohmischen Zuckerin-
stimmte mal mit
dass nimlich Zwangs-

dass es viel-
zur
der

1 zur Hebung der
_Produktion

ink
dies dem W
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Finzelnen, insbesondere ahey
Gesellschaft zu tiberlassen.

Was das Anbohrep betreffe, g0 w
werth zu ergriimden, o}

5 e * Patriotisch-okonon.
den Mitgliedern der Patriotisch-ik

are es denn doch nur wiinscl.wns?

dasselbe den Biiumen schadet Odm" lllflllgé
gleichzeitig mijsse festoestellt werden, durch wieviel aufei11111}(1@1'101%1:1@[1
Jahre die. Ahorne zur Gewinnung des Zuckersaftes beniitzt wer
konnen,

Der Inhalt dieges Dekretes wur
nicht blos dep Patriotisch-
sondern es wurde
12, April 1811
hitten dem Wille

de seitens des LandeSpl'ﬁ'Sidiulﬂs
okonomischen Gesellschaft hekannt gegeben, )
auch auf Grund dessen mit Chlherni:ll—]?}rlztss "}'0_1;11
allen Kreish&uptmannschaften aufgetragen, {119391. -’f;s
I Sr. Majestiit entsprechend und im Sinne des ]}el(’:l 1‘1
im Vorjahre erlassenen Dekrets in ihren Territorien zum Anpflanzen \_‘0' x
Ahornbiiumen anzueifern, und dem Erlass vom 8, Jianner 1811 gemass
nach Ablauf eineg Jeden Jahres iihey die_Menge der neu gepﬂﬂmf‘en
oder hereitg angehohrten Ahornbéiume, ihey die” bei der Iabrikation

gemachten Erfahrungen, sowie iiber die Personen, welche sich dabei
hervorgetha,n, Bericht 2y erstatten.

Hinsichtlicl der in B}
Vorschléi.ge betreffeng die
das Landesprisidium die Ve
sich blos auf Kunq

lich auf das

: o altenen
winger’s und Mikan’s Schriften entlld]tenie
Vergrisserung ey Ahorn-Bestinde ordne

: r : smnfahl
rmeidung alley Zwangsmittel an und empfalhl;

.chliess-
machungen, Aufmunterung, Belohnungen und schlie
Beispiel deoy Staatsgiiter zu beschriinken,

t i : / L (de
Abziihlen ey Ahornbéiume ip den Privatwildern wul
illen'der Besityop

und dey Patriotisch~6k0n0mischeﬂ GGSGH;

schaft anheimgestellt, nur darauf gote Bedacht genommen werden, das:

die offentlichen WeEe, die Ufer fliessender Gewiisgey und die “f}b?"

bauten Fldchen SOWohl (eg Nutzens WVegen, als auch zyy Verschone-

rung mit Ahornbiumen bepflanzt werden,
Gleichzeitig mit (j

‘ . ann-
diesen Verordnungen an  die Kreishauptmal
schaften wurde von Seite deg T,

] ; -0 9\ an i€
¢ andesguberniymg eine Zuschrift *) an (110
Administration der Staatsgiitey gerichtet, iy welcher dieselhe im Slnw
fritherer Dejpetq (vom 410, 1810 und 269, 1811) aufgefordert wurde:

- = 3 ; r 1
ats- und Ponfls-Grundstucken nicht nuy eine Anpflanzi! i,
sondern ayel eine Ah?ahhmg der Ahornbiume ins Werk zu setzel:
Wie qdie

1 C st sel
diesbeziiglich vorzugehen lmttall,mel_
*Cruckten Formular von der Hofkam
Berghay, ,

: hildert wab
_ u entuehmen, In welchem geschildert
1€ 1 dep |

" ' %erggegenden gezihlt wurden. Jedoch nicht higr
n‘her‘ die Zan dey Almmbiiume, sondel‘n auch iiber den FKinfluss ¢
]unt:'uehung deg Safteg auf jhye

Bericht erstattey,

S Tlgai BT

: s atration
Gesundheijt sollte die Administra
%) Archiy des

Landeskulturrathes.
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‘h'"('kg)dsi‘i:1':1]-1dlffs\}-l::ii:i‘l:ln lqthlmb difse'n. seinen Erlass mit (lFm Aus-
Pri '“tlmtel'lmlm;el-;l =<i .;m -lf ;w 1-110 ;\l._llllllllsf-l‘:lt-lO]l d(-:.r .St-natsguter den
—— sicherlich mit aufmunterndem Beispiele vorangehen
dass 3?{;121(:;:1151?11: ]]Eﬂ“f*" f”;'“’i‘lf_l'tﬂ ‘1“3 ,d—-ie .1.’atr.-iilcronomische Gesellsc:l.l'a.ft,
licher *\11hsxﬂ'eisl ¢ 1e Anordnungen eziiglich der Ausammm}stel.lung" jihr-

A e in Angelegenheit der Ahornzucker-Produktion 11 Biohmen
bf?iolgen werde und dass sie es an Rathschliigen, Aufforderung und
Ermunterung zu deren Hebung nicht werde fehlen lassen, dass es aber
doch nur von grossem Vortheil fir die Sache wire, wenn simmtliche
Ahornbiiume in Bohmen susanmengezihlt werden konnten, . da die  Fr-
fahrungen von manchen Domainen gelehrt hatten, dass diese Arbeit
durchaus keine so grossen Sehwierigkeiten verursacht, wie,es scheinen
kinnte. Allerdings sei es wiinschenswerth, dass die " Staatsgiiter mit

gutem Beispiele vorangehen.

Obschon wir keine hinliinglichen Daten zur Hand haben, so kann
es doch keinem Zweifel unterliegen, dass sowohl die beiden erwihnten
literarischen Publikationen, als auch die Verfiigungen der landestiirst-
lichen Behérden, ebenso wie der Einfluss der Patriotisdl—f}konomischen
Gesellschaft zur Verbreitung der Ahornzucker-Frzeugung in Bohmen

beigetragen haben.

Aus einem Ausweise der Herrschatt Chudenic 1m Klattauischen

vom 192. Juli 1811 geht hervor, dass in diesem Jahre in den dortigen
und den Gross-Dolaner Wiildern sich hefanden: 5275 junge Ahorn-
biiume von hochstens 15 Jahren, bis zu D cm im Durchmesser, 1100
Ahornbiume <15—30_dJahre alt, von 5—15 cm im Durchmesser, und
1950 Ahoyibiiume von 7 0—130 Jahren, die iiher 30 em 1m Durchmesser
hatten ;4im Ganzen hegten also die dortigen Wiilder 8335 Ahornbidume.
Mit einer spiteren Zuschrift *) derselben Domaine wurde der Kreis-
hmlptmam]schnft das Ergebniss der Versuche hekanntgegeben, bei welchen
am 25, Fébruar 94 Ahorne angebohrt worden waren. Aus den erhaltenen
316 hl Saft erzielte der Oberforster £t Wolf durch Finkochen 3 kg
Syrup und 34 kg Rohzucker, dessen Frzeugungspreis ”1 . 50 kr. fir
1 kg betrug. Wie man weissen Zucker herstellen konnte, war Wolf
noch unbekannt. Der beste, d. h. der suckerreichste gaft floss am ersten
heraus, den meisten Saft lieferten Biume Vo mittleren f-klter, aliso
etwa 70jihrige. In demselben Jahre wurde in Chudenic ce,me0 Agﬁ:i;
Baumschule angelegt, welche nach vier Jahren gegen 60U

Setzlinge zu liefern versprach.
Andere Versuche ) wurd

in di e veith’s Herrschait
on in diesem Jahre quf 'V eith’s Herl

———

» = -
) Archiv des [andeskulturrathes  Gofillighoit des Hormn pr. V. Goller, Direk-

WY el g .
t *) Beide Auswelse verdanke ich de
ors o L , p . ¥ O p 14
s der bghm. Aucl;erlndustrm-Gesel]schatt in Prag.
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= AUSTC-
Liboch-Brotzen durch das Zuthun des Forstmeisters A, bf.e{,'tmﬁ;'t-‘lilllll'fi"ﬂ"
fiahrt. Etwa in der Hilfte des Februar wurden 12 Stiick SU:]'?.I-“ }‘mll Saft
Ahorne angebohrt, welche im Verlaufe von 40 Tagen 287 J.Illmii]i;:e
lieferten. Es wurden blog 42 kg Zucker und zwar d.urch' J- le fest-
Krystallisation des Syrups an der Sonne erzeugt. Auch hler.:"“iu't-‘{ll{i dei
gestellt, dass der erste Saft am zuckerreichsf‘:en war, '“:l n'uht o
spatere um die Hilfte weniger Zucker enthielt, ja (1'81' 1‘3“‘??‘ i" Menge
mal mehr krystallinischen Zucker, sondern blos eine gf-‘-f_lnivf’ 1‘80 05’0
Syrup lieferte. I den herrschaftlichen Willdern '\mrd?n u.bu, ]*;el j
junge Ahorne aufgezihlt; ausserdem widmete Veith 150 Metzen Einell
auf welchen gegen 20.000 Biumechen gepflanzt werden SO.] ltm}' aume
grosseren Versuch versprach Seeland spiiter auszutithren, 'bis die Bi
einen grosseren Umfang erreicht haben wiirden. 110
Auf der Herrschaft Au, zihlte man 150 Spitzahorne ‘und 3 5
Bergahorne auf. Die Biume waren jedoch zuséhr auf Bel'gl'llee.‘L . :
von zahlreichen Thilern zerkliiftet waren, zerstreut, so dass sie zu

' it vV i : irektor Becke
S&ftgewmmmg mit Vortheil nicht gy gebrauchén warven. Direktor B
legte deshalh eine eigene Ahorn-Baumschyle an.

Ueber die Versuche im Caslauischen erstattete der uns bereits
bekannte Kreishauptmany v. Beierwek Bericht,

In der Umgebung vop Windig-J enikan W
zufolge im Frithling deg J. I81T gégen 700 St
angebohrt, aus derep Safte, 114 kg Rohzucker
wurden; diese Fabrikate §
die Kolonia]prmlulite.
lich schwierige Fabrikation lejte
dem Staatsoute Wojno-Méstec
schaft Saar) erzeugte

urden dessen Angaben
imme von Ahornbiiumen
und 21, Syrup OI'ZL‘llgt
angenehmen Geschmack wie
utheit der Ahornbiume ziem“‘
te der Oberforster Wikanowa, Auch aut
(verbunden mit der mihrischen Herr-

: 7 o0
(er 0berverwalter Ullyich von 500 angebohrten

Ahornen 49 kg Zucker ung 2'/, hl Syrup, welche Produkte der Briinner
Staatsgiiter—Administrution eingesendet wurden.

Dasg Anbohren dey Biume upq die Vi
nach dep Vorschriftey des Prof. Mikan ung

Die behordliche Auﬁ'orf_lerunf.; hatte
viele  tauseng Ahorne - gepflangt Warden; auf der Heryschaft Unter-
Krdloyi, Wurden auf 7 Metzen Grund Ahornsamen gesiet. —

Auch iy Krumauiwhen wurde im Jahye 1811 ein Versuch#) von
(lem damaligep I—Ierrschal't&l)iroktor Brnst Mayey ausgefiihrt, wobei mzl-ﬂ.
Zu dem Resultate elangte, dqsg sich dije Sammlung des Saftes bei de!

. l'] 1S LI » 3 | - ' . t‘
grossen Vusheuthmt der Ahorne in der dortigen Giebirgsgegend nich
auszahley kinne, |

T r
Wie dey Konkuyyg

—

*) Archiy des

atten einen gq
Dié wegen Verstre

i . wechal
Tarbeitung des Saftes gescha
v L] L - I’ -1.'
des Forstmeisters Biln mnge
: s S
angeblich den Frfolg, das

) - - est
auf eine ausgeschriebene Belohnung fiir eh

Landeskulturrathes.
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erZﬂ]]ﬁ‘t fu gy v . .
siche; ;Itl Mlmlnz,ufkel ausfiel, vermochte ich nicht niher auszuforschen:
1 ist, dass Bohringer eine grosse goldene Medaille zutheil wurde

und dass Joh: Nianiatek ‘ T :
:s Johann Némedéek und Franz Vavdk jeder eme grosse silberne

Medaille erhielten.*)

| Aus den bisher mitgetheilten
mit der Frzeugung von Ahorn-Syrup und
und Oekonomie-Beamten befassten, und es sel
Beziehung ein chrenvolles Gedenken geweiht.

Nachrichten geht hervor, dass sich
_Zucker hauptsichlich Forst-
ihnen daher in dieser

: Das Jahr 1812, in welchem die Fabrikation von Riihen-Syrup und
Zucker ihren Gipfelpunkt erreichte, war quch der Erzeugung, von

Zuckerprodukten aus Ahornsaft nicht minder giinstig.
Die hervorragendste in diesem Jahre im Betrieb stehende Fabrik
war jene in DobFiS, angelegt auf der Domaine.. des Fiirsten Colloredo

Mansfeld. Die Einrichtung der Einkochstation ist auf Seite 92 abge-

bildet. Die Manipulation war folgende:
Auf seichten eisernen Pfannen ABC. wurde der Ahornsaft unter

bestiindiger Beseitigung des Schaumes eingekocht, worauf er auf dem
kleinen kupfernen Kessel D bis zur Syrupdicke oder zu Faden einge-

dickt wurde. Der ausgekiihlte Syrup wurde, mit der entstandenen kry-
von Wasser durchtrinkte,

stallinischen Kruste vermiseht, in irdene,
unten verstopfte Formen aegossen. Nach etwa einstiindigem Stehen
ibchens durchgeriihrt, worauf die

Is eines Holzst

wurde der Inhalt mitte
11t wurden; je n

Formen auf irdene Tppfe geste
der Zuckermassel wurde mach
herausgezogen, damit der Syrup

ach der Beschaffenheit
6—16 Stunden der untere Verschluss
frei abfliessen konne. Nach 8—14 Tagen

wurde entweder der Rohzucker aus den Formen genommen, oder aber,
falls er weiter gebleicht werden sollte, mit Thonbrei ausgedeckt, und zwar
auf ganz dieselbe Weise, wie sie beim Riibenzucker beschrieben wurde.

Bine - griindlichere Raffination  zum Zweck der Gewinnulg von
Weisser . Waare bestand darin, dass Zu der in Stiicke zerschlagenen
Rohwaare auf je 100 k& Zucker gegen 23 ] Wasser und 5 ] Rindsblut
zugegeben wurden, worauf die Mischung unter hestindigem Durch-

rithren so lanee erwirmt bis sich der 7ucker aufloste. Durch
L4 D L

wurde, | e
1 mlsgesclucden, der unablissig

Weiteres Aufwirmen wurde der Schaun ' e
dicken Syrup orhielt, der, zu Face
Die gewon-

entfernt wurde, bis man reinen
(Jich in di

dicke eingekocht, neuc
Nene Zuckermasse wurde in derselben oo Meliss
entweder alg solcher verkauft oder el an}}mﬁ;mtmn
auf die gleiche Weise, Wie pei der ersten vl ; N
<23 14 508 Do P50 5. 4oy 40 lschaft in Bohmen-
*) Kurze Geschichte de¥ k. k. Patriotisch-0kor
7 : 150 ]
¥« Spatny. Prag, 1863.

egossen wurde. :
bleicht, wie sie bei der
p-Lucker wurde
Das geschah

pur dass auf

e Formen &
Weise ge

omischen Gese!
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1 q Zucker nur gegen 1
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. Im Jahre 1812 wurden in Dobii§ 310 kg Ahorn-Rohzucker, 50 kg
Melisse und 10 kg Raffinade erzeugt. ¥ ’ A
. Im Fungbunslauischen betrug in diesem Jahre nach genauer Zihlung
die Zahl der Spitzahorne 26.052, wovon 88 bohrfihig waren, die ZahCi
darunter 1750 bohrfihige, im Ganzen oab es

der Bergahorne 14.182,
8 zum Anbohren

-. L] Ji DTy e .
hier 40.334 Ahornbiiume und von diesen waren 183

geeignet.

Nach den Bezirken waren in der Gegend von Melnik 25.053
Biiume (hievon 18.000 einjihrig, 2000 zweijihrig und 5033 dreijihrig),
Bohmisch-Aicha 6773 (hievon 165 bohrfihig), Semil 3830 (1'13‘0 bohr-

fihig), Friedland 1627 und Rohozee 975 (543 bohrf.); die tbrigen

Biiume waren verstreut.
Bei den Versuchen in Sewl,
gehdrte, wurden von 250 angebohrten

der erzeugte diinne Syrup wurde in de
Die einem geistlichem Fonde gehorigen Aborne um Bolmisch-

f‘fz'cfza wurden nicht angebohrt, theils weil dhrer dort wenig waren, und
in verstreutem Zustande, theils weil die Administration der Staatsgiiter
die Weisung hatte, erst im Falle dringendster Nothwendigkeit das
Bohren in Angriff zu nehmens, Die Kreishehorde sagt in ihrem an das
Landesgubernium orstattetén Berichte (16. Februar 1813) unumwunden,
.dass dieses Beispicl vom Seite der Staatsgiiter eine geringe Aufmun-
terung fiir die Privat-Kigenthitmer ist, deren Kassen leer und deren
Einkiinfte so unzuteichend, sind, dass sie sich bei der Erzeugung des
Ahornzuckers zu keinén hedeutenderen Ma11i]'mlat.icmsausgahen zu ent-

schliessen veérmogen.*

Auf der Libocher Herrsch
Patr.-okonomischen Gesellschaft —ein
15 kg Zucker und 6 kg Syrup.

' Vielleicht in den verldsslichsten Hinden war in diesem Jahre
die Erzeugung des Ahornzuckers bei Bokringer, welcher als Leiter der
Riiben- und Ahorn-Zuckerfabrik in Zleb durch langjihrige Versucte
eine solche Praxis in der Manipulation erlangt hatte, dass €T, sihnlich
wie in Dobfis, weissen Brodzucker herzustellen verstand.

Im Ganzen wurden in Zleb 1433 kg Zucker und 1614
fabrizivt, also fast die Halfte der - Produktion 7 Baﬁm;:w:

Alles in Allem wurden im Fakre 157 Bohmer! iJ’GCf fé&". Ziuc _“-’ :1
und. 486 g Syrup erscugt, €5 hatte also auch die I+ah'r1lm-t‘1‘(;1-10]:t;n
Ahornprodukten ihren Hohepunk® erreicht, von welchem sie freill

den folgenden Jahren rasch abwiirts gehritt.

welcher Grossgrund—Besitz Y. Veith
Biumen’ 113 hl Saft gewonnen;
¢ Hiiusliehkeit aufgebraucht.

welchem von der

oft erzeugte Seeland,
urde,

Belobungsdekret zutheil W

16:1 q Syrup

gansen Alor
2

i Lo our sehr liicken-
Aus dem Jahre 1813 hesitzen WIr gchon wieder nur Seil

hafte Nachrichten.
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Soviel sich aus den schriftlichen
Anbohren der Ahorne und die Erzeug
am ausgedehntesten und

Quellen schliessen liisst, wurde das
g von Zucker aus dem Ahornsafte
ausgiebigsten fortoesetzt in Zleb hetrieben.
In der Gegend von Roksini, soll
haben, reinen Ahorn-Rohzuckey binnen 30 Stunden herzustellen. Der
Fabrikpreis von 1kg Rohzucker betrug hier (bei zwanzigjihriger Amor-
tisation des Anlagekapitals) 93 kr., und mussten zu diesem Zweck gegen
40 1 ersten ausgiebigen Saftes eingekocht werden, wiithrend man von
dem spiteren, minder zuckerhiltigen Safte 7y Erreichung des gleichen
Resultates bis 100 1 verbrauchte.

man es angeblich verstanden

In Arnau erzielte man durch dje Bemithungen der Forstheamten
Wobisch und Veselsky aus 127 angehohrten Berg- und. Feldahornen
26°5 hl Saft, aus welchem 42 kg Syl‘lll] sewonnen wurden, In den herr-
schaftlichen Wiildern wurden ségen 4 Metzen Grund it Ahornsamen
besiet und die jungen B

aumchen aus dem Walddickicht in Plantagen
oder Alleen umgepflanzt,

— In Starkenbair, erhielt der Forster Stefan
Jahn! von 18 Berg- und Feldahornen 57 1

Saft und daraus 84 kg
Ahornsyrup, doch machte ey die Erfahrung, dass dje angebohrten Biiume
von Jahr zu Jahr weniger Saft geben. Neu wurden hier 300 Stiick
Ahorne gepflanzt,

Im Neuhausischen séWann der I'orstmeister Wachtel von 600 ver-
hiiltnissméissig schlechten Diumen 2592 11 Saft und erzeugte daraus 47 kg
Zucker, welcher zu 1 f. 75 kr, verkauft wurde, und 220 kg Syrup, fiir
welchen 1 fl. 15 kr, pro ke erzielt wurde,

Olrnvold die Produktion erleblich gesunken

war, sowurden jin F. 1813
doch noch 224 ke Zucker und FES5 g Syrup

erseugt.

Dag'Jahr 1814 wurde fijy
voll und ging aueh fiir die
Folgen voriiber.

die Riitbenzucker-J

abrikation verhingniss-
Ah01'nzucke1'—Erzeugullg

nicht ohne nachtheilige
Obzwar auch in diesem Jahre Zleb die iibrigen Stationen in Bezug
auf die Produktion uberragte,

80 blieb es doch nach Beierweks Bericht
hinter dem V

orjahre zuriick, Die Ursache lag darin, dass nach einem
andauernd strengen Wintey plotzlich

Thauwetter und darauf sonnige
Witterung eintrat, so dass dje Ahornbiume ragch Knospen ansetzten und
des Zuckersaftes fast mit einemmale verlustig gingen. Die Unentwickelt-
heit der Ahorne und ihye Verstreutheit, iy den Wiildern waren allerdings,
wie iiberall, auch hier eip Vesentliches Hinderniss einer grosseren Pro-
duktion. Die Nassabergey }111111{0(:11\-'01'richtungeli wurden in diesem Jahre
mit der Zuckerfabrik in Zlel vereinigt,

Im Ganzen wurden hjey

735 Spitzahorye und 406
ahorne angebohrt; aus den ae

0 Berg- und Feld-
Wonnenen 571 hl Saft e

rzielte man 815 kg
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Syrup, wovon 1 kg zu 82 kr., also ungefihr 2mal so theuer verkauft
wurde, als der in derselben Fabrik erzeugte Riitbensyrup.

In den Veith’schen Wiilldern zu Zebus-Sukorad bei Liboch lieferten
45 angebohrte Biume 4 hl Saft, aus welchem Seeland 4 kg Zucker er-
zeugte. Durch die Bemithungen des Oberforsters Griist wurden 5000 Ahorn-
biiumchen neu angepflanzt, so dass es auf der ganzen Libocher Herrschaft
iiber 187.000 Ahornbiiume gab. Die hier gemachten FErfahrungen sollen
gezeigt haben, dass Ahorne von mittlerem Alter nach mehrjihriger
Bolnung im Wachsthume zuriickblieben und ihre friithere Frische verloren.

Die Domaine Aruzax beschriinkte sich auf das Anbohren derselben
Stiimme, wie vor cinem Jahre. Von 127 Biiumen wurden 355 hl Saft
und aus diesem 32 kg Syrup gewonnen. Bei Neuséhloss wurde eine
hiibsche Ahornallee und eine kleine Plantage angelegt.

Bei den Versuchen des Oberforsters Frokep Bolutinsky, welcher
hen eine cigene Syrupfabrik errichtete,
and 1146 Berg- und Feldahornen blos
Syrup Zewonnen, welch letzteren der
1 fl. verkaufte.

sich in Griinberg im Klattauisc
wurden von 300 Spitzahornen
72 hl Saft und aus diesem 65 kg

genannte Oberforster das Kilo zu ungefibr
Im Margarethenwalde bei Neuhaus wurden 100 Spitzahorne und

500 Berg- und I'eldahorne .angebohrt, die 280 hl Saft lieferten; es
;;;1_1'(10" 56 kg Zucker erzedgt, der zu 1f. 23 kr. verkauft wurde, ferner
n;j:nlt{il S;:Ji?tu}iléq fliesell .—\.rbciii.l)f:‘f::s\s.te's.ich neben dem schon ge-
achtel auch der Jiger Keil. .

Saf j :?:Uai'fzrzzefz bnrdenhsomit tm 3. 1814 Vol 700y Bdwnen 955 Jel
L ‘jlem \f‘”fa Welcher 6o kg Zucker zc:am? 4 g Syrup ergez-(f’v. Gegen-
orjahre sank daher das Iirti dgniss umn mehr als swel Drittel

und gegeniiber dem Jahre 1812 war die Produktion des Alornsuckers

gar sontal kleiney
fahrungen referirte Graf
zember des-
verringerten

ﬂsz'ane-her die im Jahre 1814 gemachten Tt RS e
@ 1l der Patriotisch-okonomischen Gesellschaft im De
selben “Jalires etwa in dem Sinne, dass die Ursache der :
Ahornzucker-Produktion in der Einstellung der Fabrikation auf .de.‘n
Staatsgiitern, in dem raschen Uebergang der Lalten Witterung in Warmes
Friihlingswetter, in der Verstreutheit Jor ausgew: Aume,
in der leichter eintretenden Eintrockung und \_rerkiimlduel-m
1{1-08he.11 angebohrten Ahorne, welche Jahr zu Jaht immer ! e
he.ferten, endlich in dem rauhen Klim2 (wie die Domaine la% mr'lllql;z&rr
2C1gt hatte) und der Untauglichkeit des Bodens gur Ahornpik &
(wie dag Elbogner Kreisamt angab) 7u guchen Se€l. T
Diesen Klagen gegeniiber vermochte der Rf"f(—!l'f.!llt nic 1Cl et
“Mzufiihren, als dass die kiinftigen Grenerationen ”01IUwhtAheE;ib-myu;wml
SCIL werden, da infolge der yeichlichen Ui hnten ADPES-Saas

wchsenen Ahornb
12 der ununter-

weniger Saft

1 ausgede
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die Gewinnung des Ahornsafteg
Auslagen verursachen werde.,
Im Jahre 1815 wurde die Erz
im Kleinen auf den bereits
aber iiberall in bheschy

keinerlej Sr:hwieri"keiten und nur geringe
o

fugung von Ahorn-Zucker und -Syrup
aus den friitheren Jahyen bekannten Domainen,
dnkterem Umfange fortgesetzt,

In Dobris, in dessen Wiildern

751 Ahornbiume angebohrt wurden,
wurden aus 135 hl Saft 32 kg

Zucker und 68 kg Syrup erzeugt. Aus
der Baumschule wurden 184 Stijek Spitzahorne in den Wald verpflanzt.
— Auf der druayer Herrschaft lieferten 129 Berg- undFeldahorne
258 hl Saft, aqus welchem 34 ko Syrup bereitet wurden. — In-Zebus
wurden von 927 Biumen 9+ 1 Saft gewonnen, welcher 2-kg Zucker
ergab. Neuerlich wurden 22 Metzen Baumschule mit Ahornsamen be-
siet. — Auf der Neuhauser Herrschaft wurden 100 Spitzahorne und
500 Berg- unq Feldahorne angebohrt; aus dem gewénnenen 252 hl Saft
érzeugte man 47 kg Zucker, welchey zu 80 kr. verkauft wurde, und
221 kg Syrup, den man zu 53 ky. verkauftes — Ty 2z wurden 674
Spitzahorne ung 2720 Berg- und Feldahorne angebohrt, die 582 hl Saft
lieferten, aus welchem man g8gg kg Syrup im Preise von 64 kr. per kg
€rzeugte. In diesem Jahre lieferten die Ahorpe mehr Saft als in anderen
Jahren, worayg Bohringer schloss, dass deren alljihrliches Anbohren
ihnen nicht schade.

Im Ganzen wurden somit i
bohrt, die 998 Il Saft ergaben,
Syrup erseugt Wurden, “Aus .diesen Ziffern geht hery
Um ein ganzes Dyitte weniger Biume angebohrt wurden, dennoch die
Erzeugung vop Zuckerpl'odukten diejenige eg Vorjahres iiberstje
sicherlich liefeptey m diesem Jahye die Biume mehy Saft, als in den
vorhergehéndes Jahren, womit jedoch noch keinesw
bracht svay, dass das alljihrliche

€gs der Beweis op-
Anbohren derselhen thagy Gesundheit
keinen Abbruch thun wiirde.

Fahre 1815 4772

Aleor nbiume ange-
aus welchemn g kg

Zucker und 12 q
or, dass, trotzdem

=
o1

gL i dieser Uvollkommey e
FivE s EZ i Cnen lltﬁl‘a .

zum Jahre 181

des Zuckers 4Uus Ahorng

Theile eingasta {1
Cingestellt wy, de; wurde

geschah (ljeg citweder blog versuchsweise, o
Bedeutung, S

I Zuliessen, bis
, die Erzeugung
Zum grossten
‘betrieben, so
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V. Die Raffination des Rohzuckers 1o der Zeit von
1787 hbis 1830.

bers wWar bereits auf

des Riiben- und Aorn-2uc
Jass gemiss den

kann nur wiederholen,
diese Reinigung su; wie es die ort-
1 Behelfe apstatteten, suweilen also
dieser Manipulation war, den
and wihn wenigstens insoweit

er die Konkurrenz mit der

S Rq\r?n der [\’eé?.z{gmg |
Beri:':iltd? “'-91 -dm Rede; ich
Hehin "e;n, die :Sl(:]l erhalten llillu';‘ll,
recht O l‘l,m_lt"lss” 11:ll[ tCC]lHlSt’he]r
Ri.lheul’”lmtw :ms;:f:iuhrt warde. Zweck
Zum : G'\ und A]lOl:]l-/Slwker ou veredeln
Kolon..(,nussc geelgnui:,e_r zu machen, dass
ial-Rohwaare aufnehmen konnte.
blog ;i’\rar eine derartige ]01_{&](3 l?mvini . icke
Yo Ifnc 1}11!:91';;@01'(1110130 l\f[a.mpu]atllon, soulmtte dagegen die Raffination
olonial-Rolzuckers €1ME ungleich grossere Bedeutung.
seit lI”,')ie el'_ste Zuc.keral‘{afﬁncric war bei uins in Ki'm‘igsaa} Invoinor
. Juni 1757 in dém gﬂpilchtﬂtcn (tebiiude des chemaligen (ister-

Zi : S arhs ) ; i
enserklosters untergebrachten Fabrik begann die bereits erwihnte

ALkti _ _ reits ¢
itiengesellschaft Fries & Co. in einem far die damalige Zeit genug
affiniven, w. 2w, wurden in drel Ein-

iﬁiii‘iﬁfln’tel}r'Ma_ssn Jucker zu Y |
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Ausstellung hohmischer Fyyz
treten war.

Um das Jahr 1790 trat eine zw
in Neuhof hei Bihm. Skalic
von Franz Sperling,

eugnisse die Konigsaaler Fabrik nicht ver-

eite bohmische Raffinerie, u. zw.
*) ins Leben. Das Etablissement wurde
gebiirtig aus Nachod, gegriindet, welcher in Prag
studirt und sodann unter staatlicher Unterstiitzung die bedeutendsten
Linder Europas bereist hatte. In Portugal lernte er die Raffination des
Kolonial-Rohzuckers kennen. Nach Bohmen zuriickgekehrt, erwirkte er
die Konzession zu einer #hnlichen Unternehmung, worauf er. unter
Intervention der Regierung am 1. Jinner 1788 das Dorf Newhof von
der Fideikommiss-Herrschaft Neustadt erblich pachtete; um darin eine
Zucker-Raffinerie 7y grimden. Den hier beschiiftigten Arbeitern wurde
von der Regierung die Befreiung vom Militirdienste zutheil.

Anfangs soll es dieser Raffinerie sehr gut' gegangen sein, ja sie
war mit Auftrigen geradezu iiberhduft; spiter aber ging das Geschiift
immer mehr zuriick, bis die Fabrik im Jahre 1798 in Konkurs gerieth,
wobei sich Sperling ehrenhaft ausglich,

Als Ursache deg Bankerotts wird neben sonsticen Hind
ein Ungliick angefithrt, welches einer grosseren Ladung von Kolonial-
Rohwaare bheim Transporte auf qem Meere zugestossen sein soll, ferner
eine ungeniigende Aufsicht i der Fabrik, durch welche die Arbeiter
zur Entwendung vop Zuckerfabrikaten verleitet wurden,

Da sich iibey die_ eigentliche Arbeit in q
Raffinerien, soviel ieh feststellen konnte, fast
halten haben, so Avill ich versuchen, das fr
n einer Schrift des Dr. E. 0. Lippm
(1700——1781)***) geschildert ist, kuy
geehrten «Lesér eine AY
Weise die Raffination q
ausgefiihrt wurde,

In der erwihnten Schrift wird etwa Folgendes mitgetheilt :

Sollte die Fabrik gleichmiissig arbeiten, so musste sie darauf be-
dacht sein, dass ihr Rohprodukt unversehrt und womaoglich einheitlicher
Beschaffenheit sei. Gesunde Rohwaare lieferte 507, Raffinade, schlechte
allerdings weniger.

In der Regel hatte eipe Raffinerie 9 Kliirl'nfamwn,
Abdampfen der Klire und einen Einkochkessel.
Kupferblech hergestellten Gefiisse,
einen flachen Boden und einen Ans

*) Nach einer privaten Mittheilung
e ] P
Cistecky v. Serlink.
##) wGeschichte des Zuckers ete.
w6) SLlart de raffiner le sucre,v

ernissen

en beiden erwiihnten
gar keine Nachrichten er-
anzosische V erfahren, wie €8
anNn**) von Dukamel dy Moncealt

z zu beschreiben, damit sich die
orstellung davon machep konnen, in welcher

es Rohzuckers zu Ende des vorigen Jahrhunderts

1 Kessel zum
Diese gewohnlich aus
i Durchmesser von 1°3 m, hatten
atz fiir den Fall des Aufsteigens des
durch Vermittlung des Hrn. Dir. 1

Divis
* Leipzig, 1890,

Duhamel gy, Moncean, Paris, 1764.
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Saftes: sie waren zumeist in dem mit Bleiplatten gepflasterten Iusshoden
eingelassen. Unter denselben wurde nur soviel geheizt, dass die Flamme
die untere Seite des Kessels erreichte.

Die Manipulation bestand darin, dass die Klirpfannen bis zu Ft
mit Kalkwasser gefiillt wurden, worauf in dasselbe mittels Kiibeln das
gleiche Gewicht Kolonialzucker abgewogen wurde; nach Auflosung des
Rohzuckers wurde ungefihr !, hl Rindsblut oder eine entsprechende
Menge Eiweiss zugesetzt, die Gefisse wurden mit den Ansiitzen ver-
sehen, der Inhalt bis zur Durchwallung erwirmt, das Feuer sodann er-
missiot und nach dem Aufsteigen des Schaumes giinzlich . ausgeloscht.
Nach etwa einer Viertelstunde, wenn der Schaum abgeseibhf und be-
seitigt worden war, wurde neuerlich eingeheizt und der Inhalt abermals
mittels Blut und Kalkwasser geklirt. Dieser Vorgang wurde so lange
wiederholt, bis die Zuckerlosung ginzlich rein war. Der” gewonnenen
Klire wurde etwas Butter zugesetzt, und nachdem sie durch intensives
Feuer in dem Einkochkessel bis zur Iadendicke Konzentrirt worden,
wurde sie in die Kithlpfannen gegosseny woselbst, 6—38 Sude gesammelt
wurden. Nach dem Durchriihren wurde die Zuckermasse in Formen, die
16—20 kg aufnahmen, gefiillt. Vor der vollstindigen Auskithlung wurde
der Inhalt der Formen ein- oder zweimal durchgeriihrt. Die ausgekiibhlten
und erstarrten Formen wurden auf Boden gebracht, woselbst der Ver-
schluss abgenommen, die formen mit einem Nagel durchgestochen und
auf Topfe oder Kolben gestellt, damit der griine Syrup daraus abfliessen
kénne. Nach 4—6 Pagen wurden die Brode untersucht; bei den guten,
welche eine gelungene Bleichung versprachen, wurde die obere schaum-
aekgatzt und durch eine Schichte von feinem weissen
tzt, auf welche ein Brei aus weissem, feinen,
gut gesehwemmten, nicht zu fotten, sondern das Wasser allmilig ab-
lassenden Thon aufgegossen wurde. Die Formen wurden sodann auf
andere Kolben gestellt. Nach 8—10 Tagen war der Thonkuchen soweit
ausgetrocknet, dass er abgeschiilt werden konnte; er wurde somit durch
Thonschichte ersetzt und damit zum zweitenmale oder auch
qum drittenmale gedeckt. Die gelungenen, out ausgebleichten Brode
wurden rechtzeitig umgekippt, einziehen celassen, in den 'l‘roc.kel1lia..1n1ue1'11
vollends getrocknet und schliesslich als Raffinade in bl_aues Pa-lflel‘ ge-
packt, um dadurch wenigstens theilweise ihren Stich 1ns Gelbliche zu

verdecken. :
Nicht gelungene oder schlecht gebleichte Brode wur

waare verkauft, oder von Neuem raffinirt.

Der bei der Auflisung des Zuckers entstandene Schaum wurde
unter Zusatz von Kalkwasser geklirt, worauf er filtrirt, aufgekoglltnuud
mit dem Rohzucker verarbeitet wurde. Der griine Syrup wurde in dho-
licher Weise geklirt, doch wurde derselbe in grosseren, sogen. Lompen-

artige Kruste weg
Zucker (Kasonade) erse

eine neue

den als Abfall-
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Formen eingekocht: das Abfliessen des Syrups aus dieser Zuckermasse
daverte 1—3 Monate :

; der erzeugte Zucker wurde weiter raffinirt. Die
Spitzen der Lompen-Brode und der daraus abgeflossene Syvrup wurde
nach weiterer Reinigung noch in grosseren, sog. Baster-Formen eingekocht,
die manchmal erst nach einem halben Jahre einen dunklen Zucker
ergaben, wihrend dey abgeflossene, nicht mehr krystallisirende Syrup
als Melasse in die Brennereien verkauft wurde, —

Das wire etwa eine kurze Beschreibung der Arbeit nach Duhamel,

und es ist immerhin moglich, dass sich auch (e Sauvaigne in Kibnigsaal
und Sperling in Neuhof i den Hauptpunkten daran hielten, In unter-
geordneten Dingen diirfte ahw

eichend gearbeitet worden sein, wie aus
einer Bemerkung *) Lampadius’ geschlossen werden kann, weleher wiih-
rend seines Besuches in Konigsaal sah, wie der eingekoehte raffinirte
Syrup, nachdem er hereits in den Kiihlpfannen war, mit zerriebener

Raffinade bestrent wurde, damit seine Krystallisation‘eingeleitet werde.
Man ging hier somit in ihnlicher Weise vor, Wie 12°Jahre spiiter auf
Grund der Angahen Achard’s (Seite 38) Kisehér in Zak empfahl.

Wie bereits (auf S. 2 und 12) bemerkt wurde, arbeitete in Konig-
saal die Aktiengesellschaft Fries & Co. bis zum J. 1802, worauf die
Fabrik im J. 1819 in den Besitz des Ant. Richter iiberging, welcher

in derselben auf Grund seines Privilegiums vom 20, August 1812 Znlin-
dischen Zucker raffiniren wollte. '

Aber schon im J
von Kolonial-

wegen des e

ahre 1813 entgchied sich Richter fiir die Raffination
Rohzucker ;diiehts desto weni ger war auch dieses Unternehmen
Xorbitantem Zolltarifes mit solchen Geldkalamitiiten verhuPdGm
dass Richter, naciidem ey einen erheblichen Theil seinesm\’e_l‘m@ge“s
eingebiisst, die Raffination einstellen musste. Erst nach ﬁjilh_l'la‘—_‘.'el' "‘\1_1'
strengung, naclidem es ihm im Jahre 1818 gelungen war, die Staats-
verwaltung® zu bewegen, dass sie die Zufuhr des Koloma.;l—Zuckermehles
durch Etmissigung der Zollsiitze crmiiss.sigte', konnte er im ..Ia.hre 1819
die Raffination wieder aufnehmen. Er ging in Kompagnie mit dem ver-
]n{igenden Untgrnehlncr H. E, Herz und nach dessen AllStl‘itt, ilH J. 1823,
mit dem erfahrenen Geschiftsmanne 7 77 Kolb in Prag,

Die Raffinationsarbeit wurde in 4 Einkochlokalen von 45 in der
Fabrik wohnenden Arbeitern ausgefiihrt, unter welchen sich viele Hand-
werker befanden, so ein Binder, ein Wagner, ein Schlosser u. s. W.;
ausserhalb der Iabrik wohnten ung arbeiteten ein Topfer, ein Seiler,
ein Kupferschmied, ein Tischler, ein Papiermacher, andere Gewerbsleute,
sowie Rohstoff- und Kohlen-Zufiihrer, Jihlich wurden iiber 8000 q Rohr-
zucker zu weisser ‘Waare verarbeitet,

Von Jahr zu Jahr wur

de die Raffinerie in Konigsaal vervollkommnet
und erweitert,

s 1 W " L) " 4 " (-
%) wlrfahrungen iihay Runkelriibenzucker ote.s W, 4 Lampadius, Freiberg, 1809
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Im Jahre 1828 kaufte Richter eine 14pferdige Dampfmaschine (west-
phitlischen Ursprungs) zum Betriebe der Luftpumpen, welche mit vier
Einkochapparaten von ca. 2 m im Durchmesser verbunden waren. Hie-
durch war es moglich, die jihrliche Verarbeitung bis auf 14000 q
Kolonial-Rohwaare zu erhohen.

Auf diese Einrvichtung folgte spiiter die Anlage von Spodiuméfen
und noch spiiter die Aufstellung einer zweiten 12pferdigen Dampima-
schine. —

Es bliebe noch Einiges iiber Richter’s verdienstvolle Thitigkeit und
dariiber zu erwiihnen iibrig, wie Konigsaal als der Sitz einer chemischen
Industrie sich zu grosser Bedeutung aufschwang, allein das liegt ‘ausser-
halb der Disposition meiner Schrift und es wird daven vielleicht an

einer anderen Stelle die Rede sein. —

Von anderen bohmischen Raffinerien wird in dieser Periode noch
von der Fabrik 4. E. Hersz Brwiihnung.gethan, welcher ungefihr vom
7. 1819 an Gesellschafter A. Richter’s”in IKonigsaal war. Nachdem er
sich nach vier Jahren von diesem getrennt hatte, soll er sich im J. 7825
eine selbststindige Zuckerraffinerie in Prag eingerichtet haben. Néhere
Nachrichten iiber dieselbe habe ich nicht in Erfahrung bringen kinnen. —

Auch die ziffermissigen Daten iiber Zufuhr, Produktion und Konsum
des Zuckers in Bohmen sind sehr spirlich.

Die einzigen, ir zuginglichen Nachrichten beziehen sich auf die
ssterveichischen Linder, welche dem ehemaligen Zollverbande angehirt
Jaben. Der Verbrauch von raffinirtem Zucker wurde in denselben im
J. 1807 auf 45000 q geschiitzt; er stieg in kaum nennenswerther Weise,
denn er wuxde @ Falre 1870 auf blos 50.000 q oeschiitzt. Beziiglich
der Jahre nach z8z0 besitzen wir fir dieselben Linder folgende An-

gaben itber den eingefiilirten Zucker

Einfuhr in metr. Zentnern

— e ————

Jahr fiir den Verbrauch Zur Ra(.lfﬁnation
es

an raffin. Zuel{cr! an Rohzucker | Rohzuckers

1820 39200 — =
1822 - 47600 ==
1823 — 57120 =
1825 12320 97450 —
1826 6720 89600 =
1828 7440 14690 134610
1829 4250 8750 147500




Aus diesen spirlichen Daten erhellt, dass beziiglich der Ausfor-
schung von Nachrichten iiber die Raffination des Zuckers und die

Statistik am Anfange dieses Jahrhunderts den Epigonen noch viel
Arbeit iibrig bleibt.




SCHLUSSWORT.

e e

Zusammenfasseud die Daten und Aufzeichnungen iiber die Schick-
sale der bohmischen Zuckerindustrie in der ersten Periode, welche
mir zur Verfiigung standen, habe ich dieselben zu sichten und zu ordnen
oetrachtet, so weit es die beschriinkte Zeit erlaubt und meine schwache
Kraft ermoglicht hat.

Die Schlussfolgerungen wird sich der gefillige Leser selbst machen.
Ein Umstand ist jedoch zu erwihnen, und ich wiinsche aufrichtig, dass
derselbe von Jenen beherzigt werden moge, die an der Zuckerindustrie
ein Interesse haben.

Auf den Fittigen dex Zeit flogen Jahrzehnte iiber unser Vaterland
dahin seit jener Zeit, da der Land- und Forstmann, von oleich freudigen
Hoffnungen beseelt, die Pflanzen der Ackerkrume anvertraut haben, aus
denen zuckefreiche Sifte entstehen und gewonnen werden sollten, allein
beide sahén sich bald enttiuscht und stellten den Pflug und Spaten bei
Seite, denn weder die Rithe dem Landmanne, noch der Ahorn dem Forst-
manne brachte den erhofften Segen.

Die Vermuthung der friiheren Generation, dass es nicht moglich
sein werde, aus Riibe den Zucker zu erzeugen, hat sich nicht erfiillt und
verschwand, als nach 20jihriger Stagnation die ungeahnten Forschungen
auf dem Gebiete der Chemie ecine neue Aera der heimischen Zucker-
industrie erdffnet haben, und als die wunderbaren Erfolge der Dampfkraft
zahlreiche Maschinen und zweckmiissige Apparate der Fabrikation ins

Leben gerufen haben.

Damals hat es sich gezeigt,
Ahornsafte zum Abschlusse gelangte, und dass die vielv
Ahornplantagen nur den Zweck haben konnen, unsere Gaue zu zieren

und allen Jenen schattenspendend die vergangene 7eit unerfiillbarer
Triume von der fabrikmissigen Verarbeitung der Ahornsiifte ins Ge-

dichtniss zuriickzurufen.

dass die Zuckergewinnung aus dem
ersprechenden
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Zahlreiche stattliche Biiume in den Tiefen unserer Wilder ver-
bergen ihre Narben, welche ihnen die Hoffnung und das Streben nach
Einfiihrung einer niitzlichen Industrie verursacht haben, und so mancher
Ahornbaum, welcher unbeachtet am Wege oder am Ufer steht, wurde
von den Pionnieren der Zuckerfabrikation fiir die kiinftigen Generationen
angepflanzt.

Unter dessen wurden unsere Grosseltern, geleitet vom fortschritt-
lichem Zeitgeiste und die technischen Erfindungen beniitzend, auf die
erfolgreiche Bahn der Riibenkultur gebracht und entsagten den so liebevoll
gepflegten Ahornplantagen.

Der Hebel zur Kriftigung und Forderung der neu ins Leben getre-
tenen landwirthschaftlichen Industrie wurde gleich am Anfange gliicklich
angesetzt und diesem Umstande ist auch zu danken, dass die Riiben-
Zuckerindustrie bei uns Wurzel fasste und in zahlreichen Kreisen
unseres Vaterlandes nicht nur ein neuer Erwerbszweig, sondern auch
eine Quelle des Wohlstandes und des Reichthums ersehlossen wurde.

Obzwar sich die Zuckerindustrie im Verlaufe der Zeit so entfaltete,
dass sie jetzt alle iibrigen landwirthschaftlichén Industriezweige iiberragt,
80 bleibt doch noch viel zu unternchmen, damit sie sich auf dieser ihr

gebithrenden Hohe ehrenvoll in der Weltkonkurrenz erhalten und den
mit der Zeit auftauchenden Gefahren trotzen kinnte.

Diesem Ziele entgegenzusteuern soll die Parole aller Jener sein,
deren Wohl und Wehe mit dexr Zuckerindustrie enge verkniipft ist.

Unter Diejenigen, welche in‘erster Reihe und i eigenen Interesse
berufen sind, hiebei Wache zu halten, gehéren unsere Landwirthe und
Riibenbauer.

Diese mogen den wichtigen Grundsatz der modernen Rithenkultur,
welcher demRiibenbauer die Pflicht auterlegt, ,aus der kleiusten Acker-

fliiche das grosstmigliche Zuckerquantum bei billigstem Preise zu erzielen,”
ihrem Gedachtnisse wohl einpriigen.

Gelingt es uns, dieses heissersehnte Ziel zu erreichen, dann ist
nicht .zu zweifeln, dass der Bestand der Zucker-Industrie in Bohmen

zum Wohle und zur Ehre der fortschrittlichen Bevilkerung auf lange
Zeit gesichert ist.

ke
~A
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